
 

   

TSP - 18 ﻿Listwy łączące RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001224

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1800x60x60

Kod producenta: TSP - 18

Optymalizacja przestrzeni w Twojej kuchni zawodowej – klucz do efektywności

Współczesna gastronomia stawia przed kucharzami i szefami kuchni coraz wyższe wymagania. Efektywność, precyzja i ergonomia pracy to kluczowe
elementy sukcesu. Niezwykle istotne jest zatem, aby wyposażenie kuchni było nie tylko funkcjonalne, ale również perfekcyjnie zorganizowane. Każdy
centymetr przestrzeni roboczej ma znaczenie, a chaos w zapleczu może przełożyć się na opóźnienia w realizacji zamówień i spadek jakości obsługi. Dlatego
też, oferujemy Państwu rozwiązanie, które znacząco usprawni pracę w profesjonalnej kuchni.

TSP-18: Listwy łączące RM Gastro – precyzja i stabilność w jednym

Przedstawiamy innowacyjne listwy łączące, zaprojektowane z myślą o zapewnieniu maksymalnej stabilności i ergonomii w trakcie użytkowania urządzeń
gastronomicznych. Produkt ten, oznaczony kodem producenta TSP-18, idealnie sprawdzi się w każdej profesjonalnej kuchni, gdzie liczy się nie tylko
funkcjonalność, ale również estetyka i trwałość.

Listwy TSP-18 zostały wykonane z wysokiej jakości materiałów, gwarantujących odporność na uszkodzenia mechaniczne, wysokie temperatury oraz wilgoć –
czynniki charakterystyczne dla intensywnego użytkowania w gastronomii. Ich solidna konstrukcja zapewnia stabilne połączenie między poszczególnymi
elementami wyposażenia, eliminując ryzyko drgań i przesuwania się urządzeń.

Kluczowe parametry i zalety produktu:

Wymiary (mm): 1800 x 60 x 60 – idealnie dopasowane do standardowych wymiarów urządzeń gastronomicznych.

Kod producenta: TSP-18 – ułatwia identyfikację i zamówienie produktu.

Solidna konstrukcja: zapewnia stabilność i trwałość, minimalizując ryzyko uszkodzeń.

Odporność na wysokie temperatury i wilgoć: idealne rozwiązanie do trudnych warunków panujących w kuchni profesjonalnej.
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Łatwy montaż: intuicyjny system mocowania pozwala na szybkie i bezproblemowe zainstalowanie listew.

Optymalizacja przestrzeni: pozwala na efektywne wykorzystanie powierzchni roboczej.

Estetyczny wygląd: doskonale komponuje się z nowoczesnym wyposażeniem kuchni.

Zastosowanie:

Listwy łączące TSP-18 znajdują zastosowanie w szerokim zakresie urządzeń gastronomicznych, takich jak piece konwekcyjno-parowe, płyty grzewcze,
kuchenki, a także inne elementy wyposażenia kuchni. Zapewniają stabilne i bezpieczne połączenie, co przekłada się na zwiększenie bezpieczeństwa pracy i
komfortu użytkowania.

Podsumowanie:

Listwy łączące TSP-18 RM Gastro to inwestycja, która zwróci się w postaci zwiększonej efektywności pracy, bezpieczeństwa i estetyki w Twojej kuchni.
Dzięki nim zyskasz pewność, że Twoje urządzenia gastronomiczne będą stabilnie umocowane, a przestrzeń robocza będzie optymalnie wykorzystana. Zadbaj
o profesjonalizm i komfort pracy – wybierz TSP-18.
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