
 

   

TSP - 14 ﻿Listwy łączące RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001222

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1400x60x60

Kod producenta: TSP - 14

Zwiększ efektywność swojej linii gastronomicznej z zaawansowanymi
rozwiązaniami łączącymi

Współczesna gastronomia wymaga nie tylko doskonałych umiejętności kucharzy, ale również precyzyjnie zaprojektowanej i niezawodnej infrastruktury.
Kluczem do optymalizacji procesów w profesjonalnej kuchni jest wybór odpowiednich komponentów, które zapewnią płynność pracy i maksymalną
wydajność. Zastanawiasz się, jak usprawnić połączenia w systemie urządzeń do obróbki termicznej? Rozwiązanie, które znacząco wpłynie na ergonomię i
bezpieczeństwo Twojej kuchni, jest bliżej niż myślisz.

Precyzyjna konstrukcja dla wymagających zastosowań

Oferujemy rozwiązanie, które sprosta najsurowszym wymaganiom gastronomii profesjonalnej. Konstrukcja charakteryzuje się solidnością i trwałością, co
gwarantuje długoterminową eksploatację bez konieczności częstych napraw. Materiały najwyższej jakości, odporne na wysokie temperatury i wilgoć,
zapewniają niezawodność nawet w najbardziej intensywnie eksploatowanych kuchniach. Precyzyjne wymiary i staranne wykonanie minimalizują ryzyko
powstawania szczelin, co przekłada się na lepszą higienę i łatwość utrzymania czystości.

Optymalizacja przestrzeni i ergonomia pracy

W ciasnych kuchniach, każdy centymetr ma znaczenie. Nasze rozwiązanie zostało zaprojektowane z myślą o maksymalnym wykorzystaniu dostępnej
przestrzeni. Kompaktowe wymiary (1400x60x60 mm) pozwalają na efektywne połączenie elementów linii gastronomicznej, eliminując niepotrzebne odstępy
i ułatwiając dostęp do urządzeń. Ergonomiczna konstrukcja ułatwia montaż i demontaż, minimalizując czas poświęcony na prace konserwacyjne.

TSP-14: Kluczowe parametry techniczne i zastosowanie
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Produkt oznaczony kodem producenta TSP-14 to listwa łącząca, idealna do zastosowania w profesjonalnych kuchniach. Jej solidna konstrukcja i precyzyjne
wymiary (1400x60x60 mm) zapewniają stabilne i bezpieczne połączenie różnych urządzeń do obróbki termicznej. Produkt jest kompatybilny z szeroką gamą
sprzętu gastronomicznego, co pozwala na elastyczne konfigurowanie linii produkcyjnych.

Korzyści płynące z zastosowania TSP-14:

Zwiększona efektywność pracy dzięki optymalizacji przestrzeni

Poprawa ergonomii i bezpieczeństwa pracy

Długa żywotność i odporność na intensywną eksploatację

Łatwość montażu i demontażu

Wysoka jakość materiałów i precyzyjne wykonanie

Ułatwione utrzymanie czystości i higieny

Dzięki TSP-14, zwiększysz wydajność swojej kuchni, poprawisz komfort pracy i zapewnisz bezpieczeństwo dla swojego zespołu. Wybierz jakość i
niezawodność, wybierz rozwiązanie, które sprawdzi się w nawet najbardziej wymagających warunkach gastronomicznych.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

                               2 / 2

http://www.tcpdf.org

