TSP - 14 Listwy taczace RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001222

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1400x60x60

Kod producenta: TSP - 14
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Zwieksz efektywnos¢ swojej linii gastronomicznej z zaawansowanymi
rozwigzaniami faczacymi

Wspblczesna gastronomia wymaga nie tylko doskonatych umiejetnosci kucharzy, ale rowniez precyzyjnie zaprojektowanej i niezawodnej infrastruktury.
Kluczem do optymalizacji proceséw w profesjonalnej kuchni jest wybér odpowiednich komponentéw, ktére zapewnig ptynno$¢ pracy i maksymalng
wydajnos¢. Zastanawiasz si¢, jak usprawni¢ potaczenia w systemie urzadzen do obrébki termicznej? Rozwiazanie, ktdre znaczaco wptynie na ergonomig¢ i
bezpieczeristwo Twojej kuchni, jest blizej niz myslisz.

Precyzyjna konstrukcja dla wymagajacych zastosowan

Oferujemy rozwiazanie, ktére sprosta najsurowszym wymaganiom gastronomii profesjonalnej. Konstrukcja charakteryzuje sig¢ solidnoscia i trwatoscia, co
gwarantuje dlugoterminowa eksploatacj¢ bez koniecznosci czestych napraw. Materialy najwyzszej jako$ci, odporne na wysokie temperatury i wilgo¢,
zapewniaja niezawodno$¢ nawet w najbardziej intensywnie eksploatowanych kuchniach. Precyzyjne wymiary i staranne wykonanie minimalizujg ryzyko
powstawania szczelin, co przeklada si¢ na lepsza higieng i tatwos$¢ utrzymania czystosci.

Optymalizacja przestrzeni i ergonomia pracy

W ciasnych kuchniach, kazdy centymetr ma znaczenie. Nasze rozwiazanie zostato zaprojektowane z mysla o maksymalnym wykorzystaniu dostgpnej
przestrzeni. Kompaktowe wymiary (1400x60x60 mm) pozwalaja na efektywne potaczenie elementéw linii gastronomicznej, eliminujac niepotrzebne odstgpy
i utatwiajac dostep do urzadzen. Ergonomiczna konstrukcja utatwia montaz i demontaz, minimalizujac czas poswigcony na prace konserwacyjne.



TSP-14: Kluczowe parametry techniczne i zastosowanie

Produkt oznaczony kodem producenta TSP-14 to listwa taczaca, idealna do zastosowania w profesjonalnych kuchniach. Jej solidna konstrukcja i precyzyjne
wymiary (1400x60x60 mm) zapewniaja stabilne i bezpieczne potaczenie réznych urzadzen do obrébki termicznej. Produkt jest kompatybilny z szeroka gama
sprzetu gastronomicznego, co pozwala na elastyczne konfigurowanie linii produkcyjnych.

KorzySci pltynace z zastosowania TSP-14:
* Zwigkszona efektywnos¢ pracy dzigki optymalizacji przestrzeni
® Poprawa ergonomii i bezpieczeristwa pracy
® Dtuga zywotnos¢ i odpornos$¢ na intensywna eksploatacje
¢ Fatwos$¢ montazu i demontazu
* Wysoka jako$¢ materiatéw i precyzyjne wykonanie

e Utatwione utrzymanie czystosci i higieny

Dzigki TSP-14, zwigkszysz wydajnos$¢ swojej kuchni, poprawisz komfort pracy i zapewnisz bezpieczerdstwo dla swojego zespotu. Wybierz jakos¢ i
niezawodno$¢, wybierz rozwigzanie, ktdre sprawdzi si¢ w nawet najbardziej wymagajacych warunkach gastronomicznych.
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