Kosz D - 1/6 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00016773

Cechy produktu

Wymiary (mm): 140x100x200

Waga (kg): 0,7

Kod producenta: Kosz D - 1/6

Efektywne zarzadzanie przestrzenia w gastronomii — klucz do sukcesu

Wspblczesna gastronomia stawia przed kucharzami i menedzerami restauracji coraz wyzsze wymagania. Oprécz perfekcyjnego przygotowania potraw,
niezwykle istotne jest efektywne zarzadzanie przestrzenia i zasobami. Kluczem do sukcesu jest optymalizacja kazdego procesu, a to zaczyna si¢ od
odpowiedniego wyposazenia. Wybor akcesoriow, ktére utatwiaja prace i pozwalaja na racjonalne wykorzystanie dostgpnego miejsca, ma decydujacy wptyw
na wydajnos¢ i ptynnos¢ pracy w kuchni.

Precyzyjne zarzadzanie zapasami i surowcami to podstawa rentownosci kazdego lokalu gastronomicznego. Zastosowanie odpowiednich pojemnikow i
systemOw przechowywania to gwarancja zachowania §wiezo$ci produktéw i minimalizacji strat. W tym kontekscie, kluczowa rolg odgrywaja specjalistyczne
akcesoria, ktére pozwalaja na organizacje i optymalizacj¢ przechowywania zywnosci. Dobry przyktad stanowi produkt, ktéry idealnie wpisuje si¢ w tg
filozofie.

Kompaktowy Kosz D - 1/6 RM Gastro: optymalizacja przestrzeni i wydajnosci pracy

Ten niewielki, lecz niezwykle funkcjonalny element wyposazenia gastronomicznego, jest odpowiedzia na potrzeby profesjonalnych kuchni. Jego kompaktowe
wymiary (140x100x200 mm) i niska waga (0,7 kg) sprawiaja, Ze idealnie sprawdza si¢ w ograniczonej przestrzeni, a jednoczesnie zapewnia wystarczajaca
pojemno$¢ do przechowywania ryzu, makaronu lub innych sypkich produktéw. Produkt zostat zaprojektowany z mySla o maksymalnej efektywnosci, pozwala
na oszczgdno$¢ miejsca na pétkach i w szafkach, co jest szczegdlnie wazne w intensywnie eksploatowanych kuchniach.

Parametry techniczne — gwarancja jakoSci i trwalosci
* Waga: 0,7 kg — lekki i fatwy w transporcie oraz manipulacji.

¢ Wymiary: 140x100x200 mm — kompaktowy rozmiar idealny do matych kuchni i zoptymalizowanego przechowywania.



¢ Kod producenta: Kosz D - 1/6 — tatwe identyfikacja i zaméwienia produktu.

Konstrukcja Kosza D - 1/6 RM Gastro zostata zaprojektowana z mysla o trwatosci i tatwosci utrzymania czysto$ci. Materiat, z ktérego zostat wykonany,
zapewnia odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne i tatwe czyszczenie, co jest kluczowe w higienicznych warunkach pracy w gastronomii. Produkt ten
zapewnia bezpieczenstwo przechowywanych produktéw, chroni przed wilgocia i zanieczyszczeniami, utrzymujac wysoka jakos$¢ surowcow.

Kosz D - 1/6 RM Gastro — inwestycja w efektywnos$¢ i profesjonalizm

Zastosowanie Kosza D - 1/6 RM Gastro to inwestycja w efektywne zarzadzanie przestrzenia i czasami pracy. Dzigki jego kompaktowym rozmiarom i
funkcjonalno$ci, mozna znacznie zoptymalizowaé przestrzen magazynowa i utatwi¢ prac¢ w kuchni. Jest to produkt niezbgdny dla kazdego profesjonalnego
lokalu gastronomicznego, ktéry ceni sobie czas, porzadek i wydajnos¢.

Podsumowujqc, Kosz D - 1/6 RM Gastro to nie tylko pojemnik, ale element systemu, ktory wptywa na ogélnq efektywnosc pracy w kuchni. To racjonalne
rozwiqzanie dla 0sob ceniqcych sobie czas i profesjonalizm.
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