
 

   

83216 ﻿Tarcza do wiórków Hallde do szatkownicy
RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009027

Cechy produktu

Kod producenta: 83216

Precyzyjna obróbka warzyw - klucz do kulinarnego sukcesu
Profesjonalna kuchnia wymaga precyzyjnego sprzętu. Kluczem do efektywnego i szybkiego przygotowywania potraw jest odpowiednie wyposażenie, które
zapewni powtarzalność i jakość wykonania. W świecie gastronomii, gdzie czas jest na wagę złota, optymalizacja procesów jest niezbędna. Dlatego wybór
odpowiednich narzędzi ma bezpośredni wpływ na efektywność pracy i ostateczny wygląd dania.

Szczególnie ważne jest wyposażenie związane z obróbką wstępną produktów. Precyzyjne krojenie, szatkowanie i krajanie warzyw i owoców ma ogromny
wpływ na estetykę i spójność potrawy. Niewłaściwie dobrane narzędzia mogą spowodować niejednolitą strukturę, co z kolei wpływa na czas przygotowania i
ostatecznie na satysfakcję klienta.

Tarcze do szatkownic - precyzja w każdym detalu

W kontekście obróbki warzyw szatkownice zajmują ważne miejsce w wyposażeniu profesjonalnych kuchni. Ich niezawodność i efektywność zależą w dużym
stopniu od jakości używanych tarcz. Odpowiednio dobrana tarcza gwarantuje nie tylko szybkie i wydajne szatkowanie, ale również pożądany kształt i rozmiar
wiórków.

Niewłaściwy wybór tarczy może spowodować zniekształcenia produktów, niejednolitość strukturę lub nawet uszkodzenie samej szatkownicy. Dlatego
inwestycja w wysokiej jakości tarcze jest inwestycją w bezpieczeństwo i efektywność pracy.

83216 Tarcza do wiórków Hallde do szatkownicy RG-100: Parametry i Zalety

Prezentujemy Państwu produkt, który spełnia najwyższe standardy jakości i wydajności. Mowa o tarczy o numerze katalogowym 83216, dedykowanej do
szatkownicy RG-100 firmy Hallde. Produkt ten został wyprodukowany z wysokiej jakości materiałów, co gwarantuje jego trwałość i odporność na zużycie.

Kod producenta: 83216

Kompatybilność: Szatkownica RG-100

Rodzaj cięcia: Wiórki

Materiał: [W tym miejscu należy wpisać materiał, z którego wykonana jest tarcza np. stal nierdzewna, stop specjalny itp.]

Trwałość: [W tym miejscu należy wpisać informacje o trwałości, np. odporna na korozję, długotrwała eksploatacja itp.]

Łatwość czyszczenia: [W tym miejscu należy wpisać informacje o łatwości czyszczenia, np. łatwa w czyszczeniu, nadaje się do zmywarki itp.]

Dzięki precyzyjnemu wykonaniu, tarcza 83216 zapewnia powtarzalność i jednolitość cięcia, co jest kluczowe w profesjonalnym środowisku
gastronomicznym. Produkt ten jest idealnym rozwiązaniem dla kuchni, które cenią sobie czas i wysoką jakość wykończenia przygotowywanych dań.
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