83213 Tarcza do wiorkéw Hallde do szatkownicy
RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009196

Cechy produktu

Kod producenta: 83213

Precyzja krojenia warzyw i owocow jest kluczowa dla utrzymania najwyzszych standardéw w profesjonalnej gastronomii. Niezaleznie od tego, czy
przygotowujesz suréwki, salatki, czy tez dodatki do dar gtéwnych, jako$¢ i jednolito$¢ krojonych sktadnikéw znaczaco wplywa na walory estetyczne i
smakowe potraw. Wybér odpowiednich narzedzi jest zatem inwestycja w jakoSc¢ i efektywnos¢ pracy w Twojej kuchni.

Optymalizacja procesu przygotowania zywnosci

Wspblczesne technologie w gastronomii stawiaja na efektywnos¢ i powtarzalnos¢. Dlatego tez wyb6r dedykowanych akcesoriéw, takich jak tarcze do
szatkownic, jest kluczowy dla zapewnienia ptynnego i wydajnego procesu przygotowania positkéw. Szczegdlnie w przypadku duzej iloSci przygotowywane;j
zywnosci, odpowiednie narzedzie znacznie skraca czas pracy i minimalizuje ryzyko btedéw. Unikanie niepotrzebnych strat czasu i produktéw przektada sig
bezposrednio na rentowno$¢ Twojego biznesu.

Tarcza do wiorkéow — precyzja i funkcjonalnosé

Prezentujemy element, ktéry znaczaco podniesie efektywno$¢ Twojej pracy w kuchni. Mowa o elemencie zaprojektowanym z mys$la o precyzyjnym krojeniu
warzyw i owocodw w postaci cienkich wiérkéw. Idealnie nadaje si¢ do tworzenia dekoracyjnych dodatkéw do dan, przygotowywania suréwek z réwnomiernie
pokrojonych sktadnikéw, a takze do szybkich i efektywnych przygotowar wigkszych ilosci sktadnikéw.

Konstrukcja narzgdzia gwarantuje dtuga zywotno$¢ i odpornos¢ na intensywne uzytkowanie w Srodowisku profesjonalnej kuchni. Wykonana z wysokiej
jakosci materiatéw, zapewnia stabilno$¢ i bezpieczenistwo pracy, minimalizujac ryzyko uszkodzeri. Kompatybilno$¢ z modelem szatkownicy RG-100
gwarantuje perfekcyjne dopasowanie i bezproblemowe uzytkowanie.

Kluczowe cechy produktu:

¢ Kod producenta: 83213 - utatwia identyfikacje i zaméwienie produktu.

¢ Kompatybilno$¢ z szatkownica RG-100 - gwarantuje idealne dopasowanie i bezproblemowa prace.



¢ Precyzyjne krojenie w wiorki - zapewnia estetyczny wyglad i jednolita strukture potraw.
¢ Wysoka jako$¢ materialdow - gwarantuje trwato$é i odpornos¢ na intensywne uzytkowanie.
* Bezpieczenstwo uzytkowania - minimalizuje ryzyko wypadkéw i uszkodzen.

e Zwiekszenie efektywnosci pracy - skraca czas przygotowania positkéw.

Podsumowujac, jest to niezbgdny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni, ktéry znaczaco wptynie na jakos¢ i efektywnos¢ przygotowywania
potraw. Inwestycja w ten produkt przetozy si¢ na oszczedno$¢ czasu, podniesienie jakosci dari i zadowolenie Twoich klientow.

Uwaga: Przed uzyciem nalezy zapozna¢ si¢ z instrukcja obstugi szatkownicy RG-100.
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