83211 Tarcza do wiorkéw Hallde do szatkownicy
RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009026

Cechy produktu

Kod producenta: 83211

Doskonate krojenie warzyw i owocow to podstawa efektywnej pracy w kazdej kuchni, niezaleznie od jej wielko$ci — od malej restauracji po wielka stotéwke.
Kluczem do sukcesu jest nie tylko wprawa kucharza, ale réwniez odpowiedni sprzgt. A jednym z najwazniejszych elementdw tego sprzgtu sa, bez watpienia,
tarcze do szatkownic. Od ich jakosci zalezy nie tylko estetyka potraw, ale réwniez ich bezpieczeristwo i czas przygotowania.

Precyzja i wydajnoS¢ w jednym

Wiasnie dlatego, wybierajac tarczg do swojej szatkownicy, warto zwréci¢ uwage na detale. Nie chodzi tylko o wytrzymatos¢ materiatu, ale réwniez o
geometrig ostrzy, kat ich nachylenia, a nawet o spos6b mocowania do urzadzenia. Wszystkie te czynniki wptywaja na efektywno$¢ pracy i jakos¢ uzyskanego
produktu. Nieprawidtowo dobrana tarcza moze prowadzi¢ do nieréwnego krojenia, zacinania si¢ mechanizmu, a nawet uszkodzenia samego urzadzenia. A to
przektada si¢ bezposrednio na koszty i straty czasu.

83211 Tarcza do wiorkow Hallde do szatkownicy RG-100: Szczyt precyzji dla profesjonalistow

Prezentujemy Paristwu tarczeg, ktdra sprosta nawet najbardziej wymagajacym zadaniom. Mowa o modelu 83211, przeznaczonym do szatkownicy RG-100. To
produkt, ktéry wyrdznia si¢ nie tylko wysoka jakoscia wykonania, ale réwniez precyzja krojenia. Dzigki specjalnie zaprojektowanym ostrzom, tarcza ta
umozliwia uzyskanie cienkich, rownomiernych wiérkéw, idealnych do dekoracji potraw, satatek, czy jako dodatek do zup.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Kod producenta: 83211 — fatwe identyfikowanie i zamawianie czg¢$ci zamiennych.
¢ Kompatybilnos¢ z szatkownica RG-100 — perfekcyjne dopasowanie gwarantujace bezproblemowa prace.

e Wysokiej jakoSci stal nierdzewna — trwato$¢ i odpornosé na korozje, co przektada sig na dtuga zywotnos§¢ produktu. Stal nierdzewna jest réwniez
fatwa w czyszczeniu, co jest niezwykle istotne w warunkach gastronomicznych.

* Precyzyjne ostrza — gwarantuja jednolity rozmiar i ksztalt widrkéw, co przeklada sig na estetyke i jako$¢ potraw.

¢ Latwos$¢ montazu i demontazu — minimalizuje czas po§wigcony na przygotowanie urzadzenia do pracy.



¢ Optymalna wydajnos$¢ — szybsze przygotowanie potraw, co przektada si¢ na oszczedno$¢ czasu i efektywnosé pracy.

Wybierajac 83211 Tarczg do wiérkéw Hallde, inwestuja Paristwo w profesjonalny sprzet, ktéry znacznie usprawni pracg w kuchni. To rozwiazanie dla tych,
ktdérzy cenig sobie precyzjeg, jako$¢ i niezawodnos$é. Zamow juz dzis i przekonaj si¢ sam!
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