
 

   

83211 ﻿Tarcza do wiórków Hallde do szatkownicy
RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009026

Cechy produktu

Kod producenta: 83211

Doskonałe krojenie warzyw i owoców to podstawa efektywnej pracy w każdej kuchni, niezależnie od jej wielkości – od małej restauracji po wielką stołówkę.
Kluczem do sukcesu jest nie tylko wprawa kucharza, ale również odpowiedni sprzęt. A jednym z najważniejszych elementów tego sprzętu są, bez wątpienia,
tarcze do szatkownic. Od ich jakości zależy nie tylko estetyka potraw, ale również ich bezpieczeństwo i czas przygotowania.

Precyzja i wydajność w jednym

Właśnie dlatego, wybierając tarczę do swojej szatkownicy, warto zwrócić uwagę na detale. Nie chodzi tylko o wytrzymałość materiału, ale również o
geometrię ostrzy, kąt ich nachylenia, a nawet o sposób mocowania do urządzenia. Wszystkie te czynniki wpływają na efektywność pracy i jakość uzyskanego
produktu. Nieprawidłowo dobrana tarcza może prowadzić do nierównego krojenia, zacinania się mechanizmu, a nawet uszkodzenia samego urządzenia. A to
przekłada się bezpośrednio na koszty i straty czasu.

83211 Tarcza do wiórków Hallde do szatkownicy RG-100: Szczyt precyzji dla profesjonalistów

Prezentujemy Państwu tarczę, która sprosta nawet najbardziej wymagającym zadaniom. Mowa o modelu 83211, przeznaczonym do szatkownicy RG-100. To
produkt, który wyróżnia się nie tylko wysoką jakością wykonania, ale również precyzją krojenia. Dzięki specjalnie zaprojektowanym ostrzom, tarcza ta
umożliwia uzyskanie cienkich, równomiernych wiórków, idealnych do dekoracji potraw, sałatek, czy jako dodatek do zup. 

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: 83211 – łatwe identyfikowanie i zamawianie części zamiennych.

Kompatybilność z szatkownicą RG-100 – perfekcyjne dopasowanie gwarantujące bezproblemową pracę.

Wysokiej jakości stal nierdzewna – trwałość i odporność na korozję, co przekłada się na długą żywotność produktu. Stal nierdzewna jest również
łatwa w czyszczeniu, co jest niezwykle istotne w warunkach gastronomicznych.

Precyzyjne ostrza – gwarantują jednolity rozmiar i kształt wiórków, co przekłada się na estetykę i jakość potraw.

Łatwość montażu i demontażu – minimalizuje czas poświęcony na przygotowanie urządzenia do pracy.
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Optymalna wydajność – szybsze przygotowanie potraw, co przekłada się na oszczędność czasu i efektywność pracy.

Wybierając 83211 Tarczę do wiórków Hallde, inwestują Państwo w profesjonalny sprzęt, który znacznie usprawni pracę w kuchni. To rozwiązanie dla tych,
którzy cenią sobie precyzję, jakość i niezawodność. Zamów już dziś i przekonaj się sam!
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