83210 Tarcza do wiorkéw Hallde do szatkownicy
RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009187

Cechy produktu

Kod producenta: 83210
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Profesjonalna obrébka warzyw i owocéw w gastronomii wymaga precyzyjnego i wydajnego sprzetu. Kluczowa role odgrywaja tutaj tarcze do szatkownic,
ktdre decyduja o jakosci i szybkosci przygotowania pétproduktéw. Wybdr odpowiedniej tarczy ma fundamentalne znaczenie dla osiagnigcia pozadanej
konsystencji, a co za tym idzie, dla sukcesu kulinarnego. Nieprawidtowo dobrany element moze prowadzi¢ do strat czasu, a nawet uszkodzenia urzadzenia.

Precyzja i WydajnoS¢ w Jednym

Z mysla o wymagajacych szefach kuchni i pracownikach gastronomii, stworzono niezawodne rozwiazanie, zapewniajace optymalna wydajnos¢ i precyzje
krojenia. Produkt ten, oznaczony kodem producenta 83210, jest dedykowany do szatkownicy RG-100 i stanowi gwarancj¢ satysfakcjonujacych rezultatow.

Dopasowanie do Szatkownicy RG-100

Tarcza zostata zaprojektowana z my$la o idealnym dopasowaniu do modelu RG-100. Zastosowanie precyzyjnych wymiaréw i specjalnie uksztattowanych
mocowari gwarantuje stabilno$¢ i bezpieczenstwo pracy. Eliminuje to ryzyko drgan i przesunigcia tarczy podczas pracy, co jest szczegdlnie wazne przy duzej
predkosci obrotowej.

Wysokiej JakoSci Materialy

Do produkcji tarczy zastosowano materiaty o podwyzszonej wytrzymatosci i odpornosci na korozje. To przektada si¢ na dtuga zywotnos¢ produktu i
zapobiega deformacji podczas intensywnego uzytkowania. Solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczenstwo pracy i eliminuje ryzyko uszkodzen podczas
czyszczenia i konserwacji.



Idealna do Wiorkow

Specjalna konstrukcja tarczy 83210 zapewnia jednolity i estetyczny ksztalt widrkéw. Ostrza o precyzyjnie wyprofilowanym kacie gwarantujg rGwnomierne
krojenie, minimalizujac straty produktu i maksymalizujac wydajno$¢ pracy. Uzyskane widrki idealnie nadaja si¢ do dekoracji potraw, przygotowania suréwek
lub jako dodatek do réznego rodzaju dan.

Bezpieczenstwo i Higiena

Produkt spetnia najwyzsze standardy bezpieczenstwa i higieny. Gladka powierzchnia tarczy utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ bakterii.
Zgodno$¢ z przepisami sanitarnymi gwarantuje bezpieczeristwo przetwarzanych produktéw.

Zestawienie Zalety:
¢ Idealne dopasowanie do szatkownicy RG-100
* Wysoka jako$¢ materiatéw - odporno$¢ na korozje i dlugg zywotnosé
* Precyzyjne krojenie, gwarantujace jednolity ksztatt wiérkow
* Wysoka wydajnos¢ pracy
e Latwe czyszczenie i bezpieczenistwo uzytkowania

® Zgodno$¢ z normami higieny

Tarcza 83210 Hallde to niezbgdny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Jej niezawodnos¢ i wysoka jakos$¢ zapewnia efektywna i
bezpieczenistwo praceg przez dtugi czas.
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