
 

   

63138 ﻿Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009642

Cechy produktu

Kod producenta: 63138
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Precyzyjne krojenie warzyw i owoców to podstawa efektywnej pracy w każdej kuchni, niezależnie od jej skali. Od jakości narzędzi zależy nie tylko estetyka
potraw, ale również wydajność całego procesu kulinarnego. W przypadku profesjonalnych szatkownic, wybór odpowiednich tarcz jest kluczowy dla
osiągnięcia pożądanych rezultatów. A co, jeśli poszukujesz elementu, który zagwarantuje równomierne i szybkie krojenie w słupki, minimalizując straty
produktu i maksymalizując efektywność pracy? Rozwiązanie jest na wyciągnięcie ręki.

Kompatybilność i Wydajność

Mowa o elemencie, który idealnie współgra z popularnym modelem szatkownicy RG-100. Niezawodność i precyzja wykonania to cechy, które wyróżniają ten
produkt na tle konkurencji. Kompatybilność z RG-100 została starannie przetestowana, zapewniając płynną i bezproblemową pracę. Konstrukcja tarczy
gwarantuje wydajne krojenie, minimalizując czas potrzebny na przygotowanie nawet dużych ilości warzyw. To niezastąpione rozwiązanie w gastronomii,
gdzie czas ma kluczowe znaczenie.

Kluczowe Parametry Tarczy 63138

Kod producenta: 63138 – umożliwia łatwą identyfikację i zamówienie produktu.

Specjalistyczne ostrza: Wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej, gwarantują długotrwałą ostrość i odporność na korozję. Precyzyjne
szlifowanie zapewnia równomierne krojenie w słupki o jednakowej grubości.

Optymalizacja procesu: Konstrukcja tarczy minimalizuje ryzyko zablokowania się produktu w trakcie pracy, co przekłada się na płynny i
nieprzerwany proces krojenia.

Łatwość czyszczenia: Gładka powierzchnia tarczy ułatwia czyszczenie i konserwację, minimalizując czas poświęcony na utrzymanie higieny.

Solidna konstrukcja: Wytrzymała budowa gwarantuje długą żywotność produktu, nawet przy intensywnym użytkowaniu w profesjonalnej kuchni.

Krojenie w słupki: Tarcze Hallde są specjalnie zaprojektowane do efektywnego krojenia w słupki, idealne do sałatek, surówek, frytek, czy innych
dań wymagających tego rodzaju przygotowania warzyw.

                               1 / 2



 

Zastosowanie w Profesjonalnej Kuchni

Tarcze Hallde do krojenia w słupki 63138 to nieodłączny element wyposażenia profesjonalnych kuchni. Ich zastosowanie pozwala na znaczne skrócenie czasu
przygotowania posiłków, zwiększenie wydajności pracy personelu i utrzymanie wysokiej jakości finalnych produktów. Idealnie nadają się do restauracji,
barów, stołówek, a także zakładów przetwórstwa spożywczego.

Podsumowanie: Wybierając tarczę 63138 Hallde, inwestujesz w niezawodne narzędzie, które usprawni pracę w Twojej kuchni, poprawi jakość
przygotowywanych potraw oraz przyniesie wymierne korzyści ekonomiczne. Jej precyzja i wydajność przełożą się na zadowolenie klientów i sukces Twojego
biznesu.
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