63138 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009642

Cechy produktu

Kod producenta: 63138
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Precyzyjne krojenie warzyw i owocéw to podstawa efektywnej pracy w kazdej kuchni, niezaleznie od jej skali. Od jakosci narzedzi zalezy nie tylko estetyka
potraw, ale réwniez wydajnos$¢ catego procesu kulinarnego. W przypadku profesjonalnych szatkownic, wybér odpowiednich tarcz jest kluczowy dla
osiagnigcia pozadanych rezultatéw. A co, jesli poszukujesz elementu, ktéry zagwarantuje réwnomierne i szybkie krojenie w stupki, minimalizujac straty
produktu i maksymalizujac efektywnos¢ pracy? Rozwiazanie jest na wyciagnigcie reki.

Kompatybilnosé¢ i Wydajnosé

Mowa o elemencie, ktdry idealnie wspéigra z popularnym modelem szatkownicy RG-100. Niezawodno$¢ i precyzja wykonania to cechy, ktére wyrézniaja ten
produkt na tle konkurencji. Kompatybilno§¢ z RG-100 zostata starannie przetestowana, zapewniajac ptynna i bezproblemowa prace. Konstrukcja tarczy
gwarantuje wydajne krojenie, minimalizujac czas potrzebny na przygotowanie nawet duzych ilo§ci warzyw. To niezastapione rozwigzanie w gastronomii,
gdzie czas ma kluczowe znaczenie.

Kluczowe Parametry Tarczy 63138

¢ Kod producenta: 63138 — umozliwia fatwa identyfikacj¢ i zaméwienie produktu.

Specjalistyczne ostrza: Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, gwarantuja dtugotrwata ostro$¢ i odporno$¢ na korozj¢. Precyzyjne
szlifowanie zapewnia rownomierne krojenie w stupki o jednakowej grubosci.

¢ Optymalizacja procesu: Konstrukcja tarczy minimalizuje ryzyko zablokowania si¢ produktu w trakcie pracy, co przektada si¢ na plynny i
nieprzerwany proces krojenia.

Latwos¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia tarczy ulatwia czyszczenie i konserwacjg, minimalizujac czas po§wigcony na utrzymanie higieny.

Solidna konstrukcja: Wytrzymata budowa gwarantuje dtuga zywotno$¢ produktu, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnej kuchni.

Krojenie w stupki: Tarcze Hallde sa specjalnie zaprojektowane do efektywnego krojenia w stupki, idealne do satatek, suréwek, frytek, czy innych
dan wymagajacych tego rodzaju przygotowania warzyw.



Zastosowanie w Profesjonalnej Kuchni

Tarcze Hallde do krojenia w stupki 63138 to nieodtaczny element wyposazenia profesjonalnych kuchni. Ich zastosowanie pozwala na znaczne skrcenie czasu
przygotowania positkéw, zwigkszenie wydajnosci pracy personelu i utrzymanie wysokiej jakosci finalnych produktéw. Idealnie nadaja si¢ do restauracji,
baréw, stotéwek, a takze zaktadow przetworstwa spozywczego.

Podsumowanie: Wybierajac tarcze¢ 63138 Hallde, inwestujesz w niezawodne narzedzie, ktére usprawni pracg w Twojej kuchni, poprawi jakos§é
przygotowywanych potraw oraz przyniesie wymierne korzysci ekonomiczne. Jej precyzja i wydajnos¢ przetoza si¢ na zadowolenie klientéw i sukces Twojego
biznesu.
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