63128 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009659

Cechy produktu

Kod producenta: 63128
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Precyzyjne krojenie warzyw i owoc6w to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Odpowiednio dobrane narzedzia gwarantuja nie tylko
oszczgdnosé czasu, ale przede wszystkim wysoka jakos¢ finalnego produktu. Wybdr tarczy do szatkownicy ma kluczowe znaczenie dla uzyskania pozadane;j
konsystencji i jednolitosci krojonych sktadnikéw. Zte narz¢dzie moze prowadzi¢ do niepozadanych strat, nieefektywnej pracy i frustracji. Dlatego tez, wybor
odpowiedniej tarczy to decyzja, ktéra wptywa bezposrednio na wydajnos¢ i jakos¢ pracy.

63128 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do szatkownicy RG-100 - Precyzja w
kazdym cieciu

Przedstawiamy Panstwu tarcze o kodzie producenta 63128, idealnie dopasowana do szatkownicy RG-100. To rozwiazanie dla tych, ktérzy cenig sobie
precyzje i wydajno$¢ w procesie przygotowywania potraw. Tarcza ta zostala zaprojektowana z mysla o profesjonalnych kuchniach, gdzie liczy si¢ kazda
sekunda.

Konstrukcja i materialy — gwarancja trwaloSci

Zastosowane materialy zapewniaja wysoka odpornos$¢ na $cieranie i korozje, co przeklada si¢ na dtuga zywotno$¢ produktu. Tarcza zostala wykonana z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej, odpornej na dzialanie kwasnych i zasadowych Srodowisk, co jest niezwykle istotne w Srodowisku gastronomicznym. Jej
konstrukcja jest solidna i stabilna, minimalizujac ryzyko uszkodzen mechanicznych.

Parametry techniczne - precyzyjne krojenie

¢ Kod producenta: 63128
e Zastosowanie: Krojenie w stupki

¢ Kompatybilnosé: Szatkownica RG-100



* Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna

¢ Trwatos$é: Wysoka odpornos¢ na Scieranie i korozjg

Precyzyjne wykonanie zapewnia jednolita grubo$¢ i dtugos¢ krojonych stupkéw, co jest szczegdlnie wazne przy przygotowywaniu potraw wymagajacych
estetycznego utozenia sktadnikéw, takich jak satatki, suréwki czy dekoracje dai. Dzigki zastosowaniu tej tarczy, zapewnia Paristwo sobie wysoka jako$¢ i
spdéjnos¢ gotowanych potraw.

Higiena i fatwos$¢ czyszczenia

Gtadka powierzchnia tarczy utatwia czyszczenie i zapobiega gromadzeniu si¢ zanieczyszczefi. Mozliwo$¢ mycia w zmywarce przemystowej dodatkowo skraca
czas pracy i ulatwia utrzymanie higieny. To kluczowe elementy w profesjonalnej gastronomii, majace bezposredni wptyw na bezpieczeristwo konsumentéw.

Podsumowanie — inwestycja w jakos$¢

Inwestycja w tarczg 63128 to gwarancja efektywnej i wydajnej pracy. Zapewni Paristwo sobie nie tylko oszczednos¢ czasu, ale przede wszystkim wysoka
jakos¢ krojonych produktéw, co przektada si¢ na zadowolenie klientéw i renom¢ Paristwa lokalu gastronomicznego. Wybierajac nasza tarcze, wybieraja
Paristwo jakos¢, trwatos¢ i precyzje.
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