
 

   

63346 ﻿Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010741

Cechy produktu

Kod producenta: 63346

Precyzyjne krojenie – klucz do sukcesu w profesjonalnej kuchni

W każdej profesjonalnej kuchni, efektywność i precyzja to kluczowe czynniki warunkujące sukces. Odpowiednio dobrane narzędzia, gwarantujące
powtarzalność procesu i wysoką jakość finalnego produktu, to podstawa sprawnego funkcjonowania. Wśród nich, niezwykle istotną rolę odgrywają tarcze do
urządzeń gastronomicznych, wpływające bezpośrednio na wydajność pracy i jakość przygotowywanych potraw.

Wybór odpowiedniej tarczy to decyzja, która wpływa na wiele aspektów pracy. Od jakości cięcia i wielkości uzyskiwanych porcji, po minimalizację odpadów
i czas przygotowania. Nieprawidłowo dobrany element może prowadzić do niepożądanych efektów, takich jak nierównomierne krojenie, uszkodzenie
produktu czy nawet awaria urządzenia.

63346 Tarcza do krojenia w słupki Hallde do szatkownicy RG-100 – gwarancja perfekcji

Prezentujemy tarczę, która spełnia najwyższe standardy jakości i precyzji. Zaprojektowana z myślą o profesjonalnym zastosowaniu, jest idealnym
rozwiązaniem dla wszystkich, którzy cenią sobie czas, wydajność i perfekcyjny rezultat. Produkt oznaczony kodem producenta 63346, dedykowany jest do
szatkownicy RG-100 marki Hallde – gwarantując idealne dopasowanie i niezawodną pracę.

Kluczowe cechy produktu:

Precyzyjne krojenie w słupki: Tarcza gwarantuje jednolity rozmiar i kształt krojonych produktów, co jest niezbędne przy przygotowywaniu
sałatek, surówek, frytek czy innych dań wymagających precyzyjnego krojenia.

Wysoka jakość wykonania: Wykonana z trwałych i odpornych na zużycie materiałów, gwarantuje długą żywotność i niezawodność nawet przy
intensywnym użytkowaniu. Materiały spełniają normy bezpieczeństwa żywnościowego.

Idealne dopasowanie do szatkownicy RG-100: Produkt został zaprojektowany specjalnie dla modelu RG-100, zapewniając optymalną
współpracę i bezpieczeństwo pracy.

Łatwość czyszczenia i konserwacji: Prosta konstrukcja ułatwia oczyszczanie tarczy po użyciu, minimalizując czas poświęcony na konserwację.
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Kod producenta: 63346: Umożliwia łatwą identyfikację i zamówienie produktu.

Podsumowując, tarcza 63346 to niezbędne wyposażenie każdej profesjonalnej kuchni, której zależy na efektywnej pracy, wysokiej jakości
przygotowywanych potraw i minimalizacji odpadów. Jest to inwestycja, która zwróci się w postaci zwiększonej wydajności i zadowolenia klientów.

Pamiętaj: Wybierając odpowiednie narzędzia, inwestujesz w sukces swojego biznesu. Zaufaj jakości i precyzji tarczy 63346.
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