
 

   

63350 Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016930

Cechy produktu

Kod producenta: 63350
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Precyzja cięcia to podstawa efektywnej pracy w każdej profesjonalnej kuchni. Niezależnie od tego, czy przygotowujesz setki porcji frytek na wielkie
wydarzenie, czy precyzyjnie kroisz warzywa do finezyjnych dań, odpowiednie narzędzia są kluczowe. A jednym z najbardziej niedocenianych, a zarazem
fundamentalnych elementów tego procesu jest tarcza tnąca. Wybór odpowiedniej tarczy wpływa nie tylko na jakość krojenia, ale i na bezpieczeństwo pracy
oraz żywotność całego urządzenia.

Optymalizacja procesu krojenia: Tarcza Hallde do szatkownicy RG-100

Przedstawiamy Państwu rozwiązanie, które podniesie wydajność i jakość pracy w Państwa gastronomicznym zakładzie. Mowa o tarczy o numerze
katalogowym 63350, dedykowanej szatkownicy RG-100. Produkt ten został zaprojektowany z myślą o zapewnieniu precyzyjnego i równomiernego krojenia
w słupki, co jest niezbędne w przypadku wielu potraw, od klasycznych frytek po eleganckie sałatki z warzyw.

Parametry techniczne i funkcjonalność:

Kod producenta: 63350 – umożliwia łatwą identyfikację i zamówienie produktu.

Kompatybilność: Specjalnie zaprojektowana do współpracy ze szatkownicą RG-100, gwarantując optymalną wydajność i bezpieczeństwo.

Krojenie w słupki: Precyzyjne, równomierne cięcie zapewnia estetyczny wygląd potraw i ułatwia dalszą obróbkę.

Wysoka jakość materiałów: Wykonana z trwałych i odpornych na zużycie materiałów, gwarantujących długą żywotność produktu i efektywność
pracy.

Łatwość czyszczenia: Konstrukcja tarczy ułatwia czyszczenie i konserwację, minimalizując czas poświęcony na prace porządkowe.

Bezpieczeństwo użytkowania: Zapewnia bezpieczne użytkowanie w zgodzie z normami branżowymi, minimalizując ryzyko wypadków.

Właściwa tarcza do krojenia to inwestycja, która zwraca się w postaci oszczędności czasu, minimalizacji strat surowców oraz zapewnienia wysokiej jakości
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potraw. Dzięki precyzyjnemu krojeniu, zapewnionemu przez tarczę 63350, zadbasz o spójność produktów, a tym samym o satysfakcję Twoich klientów.
Niezależnie od specyfiki Twojej kuchni - od restauracji szybkiej obsługi po fine dining – ta tarcza to gwarancja efektywności i profesjonalizmu.

Podsumowanie najważniejszych zalet:

Zwiększona wydajność: Szybkie i precyzyjne krojenie w słupki.

Doskonała jakość cięcia: Równomierne i estetyczne produkty.

Trwałość: Wykonana z wysokiej jakości materiałów, odpornych na zużycie.

Bezpieczeństwo: Zaprojektowana z myślą o bezpiecznej pracy.

Łatwość czyszczenia: Oszczędność czasu i wysiłku.

Zamów już dziś i przekonaj się sam o korzyściach płynących z użycia profesjonalnej tarczy Hallde do szatkownicy RG-100!
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