63350 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016930

Cechy produktu

Kod producenta: 63350

Precyzja cigcia to podstawa efektywnej pracy w kazdej profesjonalnej kuchni. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz setki porcji frytek na wielkie
wydarzenie, czy precyzyjnie kroisz warzywa do finezyjnych dan, odpowiednie narzedzia sa kluczowe. A jednym z najbardziej niedocenianych, a zarazem
fundamentalnych elementéw tego procesu jest tarcza tnaca. Wybdr odpowiedniej tarczy wplywa nie tylko na jakos$¢ krojenia, ale i na bezpieczenistwo pracy
oraz zywotno$¢ calego urzadzenia.

Optymalizacja procesu krojenia: Tarcza Hallde do szatkownicy RG-100

Przedstawiamy Paristwu rozwiazanie, ktére podniesie wydajnos¢ i jakos$é pracy w Paristwa gastronomicznym zaktadzie. Mowa o tarczy o numerze
katalogowym 63350, dedykowanej szatkownicy RG-100. Produkt ten zostat zaprojektowany z mysla o zapewnieniu precyzyjnego i rtéwnomiernego krojenia
w shupki, co jest niezbgdne w przypadku wielu potraw, od klasycznych frytek po eleganckie satatki z warzyw.

Parametry techniczne i funkcjonalnos¢:
¢ Kod producenta: 63350 — umozliwia tatwa identyfikacj¢ i zam6wienie produktu.
¢ Kompatybilno$é: Specjalnie zaprojektowana do wspdtpracy ze szatkownica RG-100, gwarantujac optymalna wydajnos¢ i bezpieczerstwo.
* Krojenie w stupki: Precyzyjne, rownomierne cigcie zapewnia estetyczny wyglad potraw i utatwia dalsza obrébke.

¢ Wysoka jako$¢ materialow: Wykonana z trwatych i odpornych na zuzycie materialéw, gwarantujacych dluga zywotnosé produktu i efektywnosé
pracy.

¢ Latwo$¢ czyszczenia: Konstrukcja tarczy utatwia czyszczenie i konserwacje, minimalizujac czas po§wigcony na prace porzadkowe.

¢ Bezpieczenstwo uzytkowania: Zapewnia bezpieczne uzytkowanie w zgodzie z normami branzowymi, minimalizujac ryzyko wypadkéw.

Wtasciwa tarcza do krojenia to inwestycja, ktdra zwraca si¢ w postaci oszczednosci czasu, minimalizacji strat surowcOw oraz zapewnienia wysokiej jakosci
potraw. Dzigki precyzyjnemu krojeniu, zapewnionemu przez tarcze 63350, zadbasz o spéjnos¢ produktéw, a tym samym o satysfakcje Twoich klientéw.
Niezaleznie od specyfiki Twojej kuchni - od restauracji szybkiej obstugi po fine dining — ta tarcza to gwarancja efektywnosci i profesjonalizmu.



Podsumowanie najwazniejszych zalet:
e Zwiekszona wydajnos¢é: Szybkie i precyzyjne krojenie w stupki.
* Doskonala jako$¢ ciecia: Rownomierne i estetyczne produkty.
¢ Trwatos¢: Wykonana z wysokiej jakoSci materiatéw, odpornych na zuzycie.
¢ Bezpieczenstwo: Zaprojektowana z mysla o bezpiecznej pracy.

¢ Latwo$¢ czyszcezenia: OszczgdnoS¢ czasu i wysitku.

Zamoéw juz dzi$ i przekonaj sig sam o korzysciach ptynacych z uzycia profesjonalnej tarczy Hallde do szatkownicy RG-100!
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