63122 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009641

Cechy produktu

Kod producenta: 63122

Precyzyjne krojenie warzyw w gastronomii to podstawa efektywnej pracy i estetycznego wygladu potraw. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz kilogramy
frytek do popularnego fast-foodu, czy tez starannie komponujesz suréwke do ekskluzywnej restauracji, odpowiednie narzedzia sa kluczowe. Brak
efektywno$ci w tym procesie przeklada si¢ bezposrednio na koszty czasu i pracy, a niedoktadno$¢ na estetyce finalnego produktu. Zdajemy sobie z tego
sprawe, dlatego oferujemy rozwigzania, ktére podnosza standardy pracy w profesjonalnych kuchniach.

63122 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do szatkownicy RG-100 — Precyzja i
Wydajnosé¢ w Jednym

Przedstawiamy Paristwu niezastapiony element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni — t¢ specjalistyczng tarcz¢ do krojenia. Zaprojektowana z mysla o
wspotpracy ze szatkownica RG-100 marki Hallde, zapewnia niezawodne i powtarzalne rezultaty, niezaleznie od obciazenia.

Kluczowe cechy produktu:
* Kod producenta: 63122 - utatwia identyfikacje¢ i zaméwienia cze$ci zamiennych.
¢ Kompatybilno$¢ z RG-100: Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje bezpieczne i efektywne uzytkowanie.

¢ Krojenie w stupki: Idealne do frytek, warzyw do salatek, a takze wielu innych zastosowari wymagajacych precyzyjnego krojenia o jednakowej
grubosci.

¢ Wysoka jakos$¢ wykonania: Wytrzymata konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnosé, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych
warunkach gastronomicznych. Materiaty uzyte do produkcji sa odporne na korozjg i uszkodzenia mechaniczne, co przektada si¢ na bezpieczeristwo i

higiene pracy.

¢ Ostrza ze stali nierdzewnej: Zapewniaja precyzyjne i czyste cigcie, minimalizujac straty produktu i maksymalizujac wydajnos¢. Stal nierdzewna
jest tatwa w utrzymaniu czystosci, co jest niezbgdne w przestrzeganiu standardéw higieny w gastronomii.

¢ Latwo$¢ montazu i demontazu: Intuicyjny system mocowania pozwala na szybka wymiang tarczy, minimalizujac przestoje w pracy.

¢ Optymalizacja procesu: Zastosowanie tej tarczy pozwala na znaczace przyspieszenie procesu krojenia, co przektada sig¢ na oszczednosé czasu i
zwigkszenie wydajnosci pracy w kuchni.



Inwestycja w profesjonalne narzedzia, takie jak ta tarcza, to inwestycja w jakos¢, wydajnosc i bezpieczeristwo. Zminimalizuj koszty pracy, popraw estetyke
potraw i zwigksz efektywnos$¢ swojej kuchni. Wybierz jakosé, wybierz Hallde.

Podsumowanie: Tarcza 63122 to niezbgdny element dla kazdego, kto poszukuje precyzji, wydajnosci i niezawodnos$ci w procesie krojenia warzyw. Jej
solidna konstrukcja, tatwos¢ obstugi i kompatybilnos¢ z popularnym modelem szatkownicy RG-100 czynia ja idealnym rozwiazaniem dla profesjonalnych
kuchni.
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