63149 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009637

Cechy produktu

Kod producenta: 63149
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Precyzyjna obrobka warzyw: klucz do sukcesu w profesjonalnej kuchni

Wspbtczesna gastronomia stawia coraz wyzsze wymagania dotyczace efektywnosci i precyzji w procesie przygotowywania potraw. Szczegodlnie istotne jest to
w przypadku obrébki warzyw, gdzie estetyka i jednolito$¢ krojenia wptywaja bezposrednio na jakos¢ finalnego dania. Optymalizacja pracy w kuchni wymaga
zastosowania profesjonalnego sprzetu, ktdry sprosta wymogom intensywnego uzytkowania oraz zapewni powtarzalno$¢ 1 wysoka jakos¢ rezultatéw.

Tarcza do plastrow karbowanych — element precyzyjnego szatkowania

Prezentujemy Paristwu komponent, ktéry znaczaco usprawnia proces przygotowywania suréwek, satatek i innych dari wymagajacych precyzyjnego krojenia
warzyw. Mowa o elemencie, ktéry podnosi efektywnos¢ pracy i pozwala na uzyskanie idealnie réwnych, karbowanych plastréw. Dzigki zastosowaniu wysokiej
jakosci materiatéw i precyzyjnej konstrukcji, element ten zapewnia niezawodno$¢ i trwato$¢, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnych
warunkach.

Jego ergonomiczny design i przemyslana konstrukcja gwarantuja fatwo$¢ montazu i demontazu, minimalizujac czas potrzebny na przygotowanie urzadzenia

do pracy. Czysta i precyzyjna obrébka warzyw przektada si¢ na oszczedno$¢ czasu i minimalizacj¢ odpadéw, co jest niezwykle istotne w dynamicznym
Srodowisku gastronomicznym.

Kompatybilnosé i specyfikacja
Element ten jest dedykowany do konkretnego modelu szatkownicy — RG-100. Zapewnia doskonate dopasowanie i optymalng wspdtprace z urzadzeniem,
gwarantujac stabilno$¢ i bezpieczeristwo pracy. Precyzyjne wykonanie gwarantuje idealne dopasowanie i minimalizuje ryzyko wibracji czy przesunigé
podczas pracy.

¢ Kod producenta: 63149

¢ Zastosowanie: Szatkownica RG-100

* Funkcja: Tworzenie karbowanych plastrow warzyw

e Material: [tuta] nalezy wpisa¢ material, z ktérego wykonana jest tarcza, np. stal nierdzewna, wysokogatunkowy polimer]

e Wytrzymalo$¢: [tutaj nalezy wpisaé informacje o wytrzymatosci, np. odporno$é na korozje, wysokie temperatury]

e Latwos¢ czyszcezenia: [tutaj nalezy opisac tatwos¢ czyszczenia, np. mozliwos¢ mycia w zmywarce przemystowej]



Korzysci dla gastronomii
Zastosowanie tej tarczy przeklada si¢ na szereg korzysci dla kazdej profesjonalnej kuchni:
* Zwigkszenie efektywnoSci pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie warzyw.
¢ Poprawa jakosci dan: Estetyczne i jednolite plastry warzyw podnosza walory wizualne potraw.
e Minimalizacja odpaddéw: Precyzyjne ciecie ogranicza straty produktu.
¢ Bezpieczenstwo uzytkowania: Stabilna i trwata konstrukcja zapewnia bezpieczng pracg.
¢ Latwos$¢ konserwacji: Prosty montaz i demontaz oraz tatwe czyszczenie.

Inwestycja w ten element to inwestycja w profesjonalizm i efektywnos$¢ Paristwa kuchni. Zapewni on nie tylko wysoka jakos¢ obrébki warzyw, ale takze
wptynie na zadowolenie klientéw i renome¢ Paristwa lokalu.
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