63365 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016929

Cechy produktu

Kod producenta: 63365
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Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ nie tylko smak, ale réwniez estetyka i efektywnos$¢ pracy, dobér odpowiedniego sprzg¢tu ma fundamentalne
znaczenie. Proces przygotowania potraw, zwlaszcza tych wymagajacych precyzyjnego krojenia warzyw i owocéw, zalezy w duzej mierze od jakoSci
wykorzystywanych narzedzi. To wlasnie tutaj, w Swiecie precyzyjnego szatkowania i krojenia, odgrywa swoja role element, ktéry znaczaco wptynie na
efektywnos¢ Panstwa pracy i jakos¢ finalnego produktu.

Optymalizacja procesu przygotowania potraw

Niewtasciwie dobrana tarcza do szatkownicy moze skutkowaé niejednolitym krojeniem, stratg czasu i produktéw. Nieréwnomiernie pokrojone sktadniki nie
tylko pogarszaja walory estetyczne potrawy, ale takze wptywaja na jej konsystencje i czas gotowania. Zastosowanie odpowiedniego narzgdzia, takiego jak
wysokiej jakosci tarcza do plastréw karbowanych, eliminuje te problemy, zapewniajac powtarzalno$¢ i precyzj¢ krojenia.

Ta perfekcyjnie zaprojektowana tarcza, dedykowana do szatkownicy RG-100, jest przyktadem potaczenia innowacyjnego designu z solidna konstrukcja.
Wykonana z materiatéw najwyzszej jakosci, gwarantuje dluga zywotnos¢ i odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w
warunkach gastronomicznych.

Charakterystyka produktu — detale majace znaczenie
¢ Kod producenta: 63365 — utatwia identyfikacj¢ i zaméwienie produktu.
¢ Kompatybilno$¢ z szatkownica RG-100 — zapewnia idealne dopasowanie i bezproblemowa pracg.
¢ Plastry karbowane — nadaja potrawom elegancki wyglad i utatwiaja chwytanie sktadnikéw.

¢ Wysoka jako$¢ materialow — gwarantuje trwato$¢ i odpornosé na zuzycie.



* Precyzyjne wykonanie — zapewnia réwnomierne i estetyczne krojenie.

¢ Latwo$¢ czyszczenia — utatwia utrzymanie higieny w kuchni.

Zwiekszenie wydajnoSci pracy w kuchni

Dzigki zastosowaniu tej tarczy, proces przygotowania potraw stanie si¢ znacznie bardziej efektywny. Oszczedno$¢ czasu i precyzja krojenia przektadaja sig
bezposrednio na wigksza produktywno$é, co jest szczegdlnie wazne w intensywnie pracujacych kuchniach. Nie tylko zaoszczedzi Panistwo cenny czas, ale
réwniez zminimalizuje ilo$¢ odpadéw, dzieki czemu zoptymalizuja Paristwo koszty.

Podsumowanie: Inwestycja w wysokiej jakosci tarczg do plastréw karbowanych 63365 to gwarancja precyzyjnego krojenia, efektywnej pracy i doskonatego
wygladu potraw. Jest to niezbedne narzedzie dla kazdego profesjonalisty, ktéry ceni sobie jako$¢, wydajnos$¢ i dba o detale.
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