
 

   

63365 ﻿Tarcza do plastrów karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016929

Cechy produktu

Kod producenta: 63365

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy się nie tylko smak, ale również estetyka i efektywność pracy, dobór odpowiedniego sprzętu ma fundamentalne
znaczenie. Proces przygotowania potraw, zwłaszcza tych wymagających precyzyjnego krojenia warzyw i owoców, zależy w dużej mierze od jakości
wykorzystywanych narzędzi. To właśnie tutaj, w świecie precyzyjnego szatkowania i krojenia, odgrywa swoją rolę element, który znacząco wpłynie na
efektywność Państwa pracy i jakość finalnego produktu.

Optymalizacja procesu przygotowania potraw

Niewłaściwie dobrana tarcza do szatkownicy może skutkować niejednolitym krojeniem, stratą czasu i produktów. Nierównomiernie pokrojone składniki nie
tylko pogarszają walory estetyczne potrawy, ale także wpływają na jej konsystencję i czas gotowania. Zastosowanie odpowiedniego narzędzia, takiego jak
wysokiej jakości tarcza do plastrów karbowanych, eliminuje te problemy, zapewniając powtarzalność i precyzję krojenia. 

Ta perfekcyjnie zaprojektowana tarcza, dedykowana do szatkownicy RG-100, jest przykładem połączenia innowacyjnego designu z solidną konstrukcją.
Wykonana z materiałów najwyższej jakości, gwarantuje długą żywotność i odporność na uszkodzenia mechaniczne, nawet przy intensywnym użytkowaniu w
warunkach gastronomicznych.

Charakterystyka produktu – detale mające znaczenie

Kod producenta: 63365 – ułatwia identyfikację i zamówienie produktu.

Kompatybilność z szatkownicą RG-100 – zapewnia idealne dopasowanie i bezproblemową pracę.

Plastry karbowane – nadają potrawom elegancki wygląd i ułatwiają chwytanie składników.

Wysoka jakość materiałów – gwarantuje trwałość i odporność na zużycie.

Precyzyjne wykonanie – zapewnia równomierne i estetyczne krojenie.
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Łatwość czyszczenia – ułatwia utrzymanie higieny w kuchni.

Zwiększenie wydajności pracy w kuchni

Dzięki zastosowaniu tej tarczy, proces przygotowania potraw stanie się znacznie bardziej efektywny. Oszczędność czasu i precyzja krojenia przekładają się
bezpośrednio na większą produktywność, co jest szczególnie ważne w intensywnie pracujących kuchniach. Nie tylko zaoszczędzi Państwo cenny czas, ale
również zminimalizuje ilość odpadów, dzięki czemu zoptymalizują Państwo koszty.

Podsumowanie: Inwestycja w wysokiej jakości tarczę do plastrów karbowanych 63365 to gwarancja precyzyjnego krojenia, efektywnej pracy i doskonałego
wyglądu potraw. Jest to niezbędne narzędzie dla każdego profesjonalisty, który ceni sobie jakość, wydajność i dba o detale.
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