63363 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016926

Cechy produktu

Kod producenta: 63363

Precyzja krojenia na najwyzszym poziomie — dla profesjonalistow

Doskonate rezultaty w gastronomii zaleza od wielu czynnikéw, a jednym z kluczowych jest precyzyjne i efektywne przygotowanie sktadnikéw. Niezaleznie od
tego, czy przygotowujesz suréwki do eleganckiej restauracji, czy positki w duzej stotéwce, wyb6r odpowiednich narz¢dzi ma ogromne znaczenie.
Zastanawiasz sig, jak uzyskac idealnie réwne i estetyczne plastry warzyw, gwarantujace nie tylko wizualng atrakcyjnosé, ale i optymalng konsystencje podczas
gotowania? Rozwiazanie lezy w perfekcyjnym dopasowaniu narzedzi do Twoich potrzeb.

63363 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde — klucz do sukcesu

Wprowadzajac do swojej kuchni profesjonalne akcesoria, zyskujesz pewnos¢, ze kazdy etap przygotowania potraw bedzie przebiegat sprawnie i efektywnie.
Prezentujemy produkt, ktéry znaczaco usprawni Twoja prace, a jednocze$nie zapewni wysoka jakos$¢ wizualng i smakowa potraw. Mowa o tarczy, ktéra
idealnie komponuje si¢ z szatkownicg RG-100, pozwalajac na uzyskanie wyjatkowo precyzyjnych, karbowanych plastrow.

Niezrownana precyzja i efektywnosé

Tarcza o kodzie producenta 63363, zaprojektowana przez firm¢ Hallde, to produkt stworzony z mysla o profesjonalistach. Wykonana z najwyzszej jakosci
materialéw, gwarantuje nie tylko trwato$¢ i odpornos$¢ na zuzycie, ale réwniez precyzyjne i powtarzalne krojenie. Ostre, karbowane ostrze zapewnia idealnie
réwne plastry o pozadanej grubosci, co jest szczegdlnie istotne w przypadku przygotowywania suréwek, satatek, czy dekoracji potraw.

Kluczowe zalety:
¢ Idealne do szatkownicy RG-100: Perfekcyjne dopasowanie gwarantuje bezproblemowa prace i optymalne rezultaty.
¢ Ostre, karbowane ostrze: Zapewnia precyzyjne krojenie i estetyczne plastry o réwnej grubosci.

¢ Wysoka jako$¢ wykonania: Wytrzymata konstrukcja gwarantuje dtuga zywotnos$¢ i odporno$¢ na zuzycie.



¢ Poprawa efektywnosci pracy: Szybkie i precyzyjne krojenie pozwala zaoszczedzié czas i energie.
¢ Profesjonalny wyglad potraw: Réwne, estetyczne plastry podnosza walory wizualne potraw.

¢ Kod producenta: 63363: Utatwia identyfikacj¢ i zaméwienie produktu.

Zwieksz wydajnos¢ swojej kuchni

Inwestycja w profesjonalne narzedzia, takie jak tarcza 63363, to gwarancja sukcesu w gastronomii. Pozwala na zwigkszenie efektywnosci pracy, a
jednoczesnie podnosi jakos$¢ przygotowywanych potraw. Dzigki niej, Twoje suréwki, satatki i inne dania bgda prezentowac si¢ nie tylko apetycznie, ale i
profesjonalnie.

Wybierz jako$¢, wybierz precyzje, wybierz 63363 Tarcz¢ do plastréw karbowanych Hallde.
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