
 

   

63362 ﻿Tarcza do plastrów karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016923

Cechy produktu

Kod producenta: 63362

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu
W profesjonalnej kuchni, gdzie każdy ruch musi być precyzyjny, a czas jest na wagę złota, odpowiednie narzędzia są kluczem do sukcesu. Wybór właściwych
akcesoriów ma ogromny wpływ na efektywność pracy, jakość finalnego produktu oraz, co równie ważne, bezpieczeństwo personelu. Szczególnie istotne jest
to w przypadku urządzeń takich jak szatkownice, gdzie precyzja krojenia przekłada się bezpośrednio na estetykę i konsystencję potrawy.

Optymalizacja procesu szatkowania z dedykowaną tarczą

Prezentujemy rozwiązanie, które podnosi efektywność pracy szatkownicy RG-100 na zupełnie nowy poziom. Mowa o elemencie, który znacząco wpływa na
jakość uzyskiwanych plastrów, gwarantując powtarzalność i idealny kształt. Zapewnia on precyzyjne cięcie, eliminując niepożądane odkształcenia i
nieregularności, tak często spotykane przy użyciu nieodpowiednich narzędzi. Dzięki temu proces przygotowywania składników staje się nie tylko szybszy, ale
i bardziej efektywny.

Tarcza do plastrów karbowanych – perfekcja w detalach

Konstrukcja tej tarczy została zaprojektowana z myślą o uzyskaniu plastrów o charakterystycznej, karbowanej powierzchni. Ten detal ma znaczenie nie tylko
estetyczne, ale także funkcjonalne. Karbowanie zwiększa powierzchnię kontaktu plastrów z innymi składnikami, co wpływa na lepsze wchłanianie sosów,
aromatów i marynat. Efekt? Intensywniejszy smak i bardziej soczysta potrawa.

Najważniejsze cechy produktu:

Doskonała jakość wykonania: Tarcza charakteryzuje się wysoką odpornością na zużycie i uszkodzenia mechaniczne, co gwarantuje jej długą
żywotność nawet przy intensywnym użytkowaniu w profesjonalnej gastronomii.

Precyzja krojenia: Ostrze zapewnia idealnie równe i estetyczne plastry o pożądanej grubości, minimalizując straty produktu.

Kompatybilność z szatkownicą RG-100: Produkt został zaprojektowany specjalnie z myślą o współpracy ze szatkownicą RG-100, gwarantując
idealne dopasowanie i bezproblemową pracę.

Łatwość montażu i demontażu: Intuicyjny system mocowania pozwala na szybką i bezpieczną wymianę tarczy, minimalizując czas przestojów w
pracy.

Materiał wysokiej jakości: Wykonana z materiałów o wysokiej odporności na korozję i uszkodzenia, zapewniającą bezpieczeństwo i higienę.

Kod producenta: 63362 - umożliwia łatwą identyfikację i zamówienie produktu.

Zastosowanie:

Tarczę 63362 polecana jest do przygotowywania szerokiego zakresu potraw, w których estetyka i konsystencja plastrów mają kluczowe znaczenie. Idealnie
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sprawdza się przy krojeniu warzyw, owoców, serów, a nawet mięsa, nadając potrawom profesjonalny wygląd i podnosząc walory smakowe.

Inwestycja w tę tarczę to inwestycja w jakość, efektywność i profesjonalizm Państwa kuchni. Zwiększy wydajność pracy, a jednocześnie zapewni
niepowtarzalny charakter przygotowywanych dań.
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