63362 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00016923

Cechy produktu

Kod producenta: 63362
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Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie kazdy ruch musi by¢ precyzyjny, a czas jest na wage ztota, odpowiednie narzedzia sa kluczem do sukcesu. Wybdr wiasciwych
akcesoriéw ma ogromny wplyw na efektywnos¢ pracy, jakos$¢ finalnego produktu oraz, co réwnie wazne, bezpieczeristwo personelu. Szczegdlnie istotne jest
to w przypadku urzadzen takich jak szatkownice, gdzie precyzja krojenia przektada si¢ bezposrednio na estetyke i konsystencj¢ potrawy.

Optymalizacja procesu szatkowania z dedykowang tarcza

Prezentujemy rozwiazanie, ktére podnosi efektywnos¢ pracy szatkownicy RG-100 na zupetnie nowy poziom. Mowa o elemencie, ktéry znaczaco wptywa na
jakos¢ uzyskiwanych plastréw, gwarantujac powtarzalno$¢ i idealny ksztatt. Zapewnia on precyzyjne cigcie, eliminujac niepozadane odksztalcenia i
nieregularnosci, tak czgsto spotykane przy uzyciu nieodpowiednich narzedzi. Dzigki temu proces przygotowywania sktadnikéw staje sig nie tylko szybszy, ale
i bardziej efektywny.

Tarcza do plastrow karbowanych — perfekcja w detalach

Konstrukcja tej tarczy zostata zaprojektowana z mysla o uzyskaniu plastréw o charakterystycznej, karbowanej powierzchni. Ten detal ma znaczenie nie tylko
estetyczne, ale takze funkcjonalne. Karbowanie zwigksza powierzchnig¢ kontaktu plastréw z innymi sktadnikami, co wptywa na lepsze wchianianie soséw,
aromatéw i marynat. Efekt? Intensywniejszy smak i bardziej soczysta potrawa.

Najwazniejsze cechy produktu:

¢ Doskonala jako$¢ wykonania: Tarcza charakteryzuje si¢ wysoka odpornoscia na zuzycie i uszkodzenia mechaniczne, co gwarantuje jej dtuga
zywotno$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnej gastronomii.

¢ Precyzja krojenia: Ostrze zapewnia idealnie rowne i estetyczne plastry o pozadanej grubosci, minimalizujac straty produktu.

¢ Kompatybilnos$¢ z szatkownica RG-100: Produkt zostat zaprojektowany specjalnie z mysla o wspdtpracy ze szatkownicg RG-100, gwarantujac
idealne dopasowanie i bezproblemowa praceg.

¢ Latwos$¢ montazu i demontazu: Intuicyjny system mocowania pozwala na szybka i bezpieczna wymiang tarczy, minimalizujac czas przestojow w
pracy.

e Material wysokiej jakosci: Wykonana z materialéw o wysokiej odpornosci na korozje i uszkodzenia, zapewniajaca bezpieczeristwo i higiene.

¢ Kod producenta: 63362 - umozliwia fatwa identyfikacj¢ i zaméwienie produktu.



Zastosowanie:

Tarcze 63362 polecana jest do przygotowywania szerokiego zakresu potraw, w ktorych estetyka i konsystencja plastrow maja kluczowe znaczenie. Idealnie
sprawdza si¢ przy krojeniu warzyw, owocéw, seréw, a nawet migsa, nadajac potrawom profesjonalny wyglad i podnoszac walory smakowe.

Inwestycja w tg tarcze to inwestycja w jako$¢, efektywnos¢ 1 profesjonalizm Paristwa kuchni. Zwigkszy wydajnos¢ pracy, a jednoczesnie zapewni
niepowtarzalny charakter przygotowywanych dar.
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