
 

   

63165 ﻿Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009654

Cechy produktu

Kod producenta: 63165

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu
W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wagę złota, a perfekcja wykonania ma kluczowe znaczenie, dobór odpowiednich narzędzi jest absolutnie
niezbędny. To właśnie od jakości używanego sprzętu zależy efektywność pracy i ostateczny rezultat – nie tylko pod względem smaku, ale również estetyki
podania. Niezwykle istotne jest, aby wszystkie elementy wyposażenia, nawet te pozornie mniej znaczące, spełniały najwyższe standardy. W przeciwnym
wypadku, nawet najdoskonalsze składniki mogą nie zostać odpowiednio wykorzystane.

Osiągnięcie perfekcji w krojeniu w plastry

Szatkownice przemysłowe to urządzenia, które w znacznym stopniu usprawniają proces przygotowywania posiłków, zwłaszcza w przypadku dużej ilości
produktów. Jednak ich efektywność w pełni zależy od dokładnie dopasowanych akcesoriów, które gwarantują precyzyjne i równomierne krojenie.
Niewłaściwie dobrana tarcza może prowadzić do niejednorodnego rozmiaru plastrów, marnowania produktu i wydłużania czasu pracy.

Tarcza do krojenia w plastry – niezbędny element profesjonalnego wyposażenia

Prezentujemy Państwu komponent gwarantujący bezkompromisową jakość krojenia: 63165 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do szatkownicy RG-50S,
RG-50, RG-100. Ten niezastąpiony element wyposażenia został zaprojektowany z myślą o zapewnieniu maksymalnej wydajności i precyzji podczas pracy z
szeroką gamą produktów. 

Kluczowe cechy produktu:

Kod producenta: 63165 – umożliwia łatwą identyfikację i zamówienie części zamiennej.

Kompatybilność: Tarcza jest idealnie dopasowana do szatkownic RG-50S, RG-50 i RG-100, gwarantując bezproblemową i wydajną pracę.

Precyzyjne krojenie: Ostrze tarczy zostało zaprojektowane tak, aby zapewnić jednolity rozmiar plastrów, minimalizując straty produktu i
maksymalizując efektywność pracy.

Wysoka jakość wykonania: Wykonana z wysokiej jakości materiałów, tarcza charakteryzuje się dużą wytrzymałością i odpornością na zużycie, co
przekłada się na jej długą żywotność.

Łatwość montażu i demontażu: Intuicyjny system mocowania pozwala na szybkie i bezpieczne zamontowanie oraz demontaż tarczy, umożliwiając
łatwe czyszczenie i konserwację.

Optymalizacja procesów: Dzięki zastosowaniu tej tarczy, proces krojenia w plastry staje się znacznie bardziej wydajny i precyzyjny, co pozwala
na oszczędność czasu i minimalizację strat.

Podsumowanie:
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Inwestycja w 63165 Tarczę do krojenia w plastry Hallde to zapewnienie sobie niezawodnego i wydajnego narzędzia, które znacząco wpłynie na efektywność
pracy w profesjonalnej kuchni. Precyzyjne krojenie, wysoka jakość wykonania i łatwość użytkowania to tylko niektóre z jej zalet. Zadbaj o perfekcję w
każdym szczególe i wybierz najlepsze rozwiązania dla swojej kuchni.
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