63094 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009653

Cechy produktu

Kod producenta: 63094

Precyzja krojenia jest kluczowa w kazdej profesjonalnej kuchni. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz potrawy dla setek gosci, czy tez skupiasz si¢ na
dopracowaniu detali w niewielkiej restauracji, efektywnosc¢ i jako$¢ obrébki warzyw i owocéw wptywaja bezposrednio na finalny smak i estetyke dania.
Wybér odpowiednich narzedzi to podstawa. A wybdr odpowiedniej tarczy do krojenia w plastry to inwestycja w komfort pracy i konsekwentnie wysoka
jakos¢ potraw.

Optymalizacja procesu krojenia z tarcza 63094

Zaprojektowana z mysla o wymagajacych profesjonalistach, ta tarcza do szatkownicy jest kwintesencja wydajnosci i trwatosci. Jest nie tylko narzedziem, ale
strategicznym elementem w procesie przygotowywania zywnosci, wpltywajacym na efektywno$¢ pracy i redukcje strat. Precyzyjne wykonanie gwarantuje
réwnomierne i cienkie plastry, co przeklada si¢ na idealne rezultaty niezaleznie od rodzaju produktu.

Kompatybilnos$é i uniwersalnos¢

Tarcze do szatkownic to elementy czgsto pomijane, a ich dobér ma kluczowe znaczenie dla prawidtowego funkcjonowania urzadzenia. Niniejsza tarcza, o
kodzie producenta 63094, jest perfekcyjnie dopasowana do modeli szatkownic RG-50S, RG-50 oraz RG-100. Kompatybilno$¢ ta eliminuje ryzyko
uszkodzenia sprzetu i gwarantuje bezproblemowa prace.

Kluczowe atuty produktu:

¢ Doskonala precyzja krojenia: Gwarantuje réwnomierne i cienkie plastry, idealne do satatek, suréwek, dekoracji dan oraz innych zastosowan.

¢ Wysoka jako$¢ materialow: Wykonana z materialéw o podwyzszonej trwatosci, odpornych na korozjeg i zuzycie, co zapewnia dlugotrwate
uzytkowanie.

¢ Latwo$¢ czyszcezenia: Konstrukcja utatwia utrzymanie higieny, minimalizujac czas po§wigcony na mycie i konserwacje.

¢ Kompatybilno$¢ z popularnymi modelami szatkownic: Perfekcyjnie dopasowana do szatkownic RG-50S, RG-50 oraz RG-100, gwarantuje
bezproblemowa pracg.



e Zwiegkszenie efektywnosci pracy: Szybkie i efektywne krojenie pozwala zaoszczedzié czas i zoptymalizowal proces przygotowania potraw.

Dlaczego warto wybrac te tarcze?

Inwestycja w wysokiej jakosci tarcze do krojenia to inwestycja w jakos¢ i efektywnos¢ pracy. Produkt 63094 to nie tylko narzedzie, ale strategiczny element
wyposazenia profesjonalnej kuchni. Zapewnia on nie tylko precyzyjne krojenie, ale réwniez oszczedno$¢ czasu, redukcj¢ odpadéw i komfort uzytkowania.
Jego trwatos¢ przektada sig¢ na dlugoterminowe korzysci, minimalizujac koszty wymiany i konserwacji. Wybierz produkt o udowodnionej skutecznosci i ciesz
si¢ perfekcyjnie pokrojonymi sktadnikami kazdego dnia.

Kod producenta: 63094
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