
 

   

63094 ﻿Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009653

Cechy produktu

Kod producenta: 63094

Precyzja krojenia jest kluczowa w każdej profesjonalnej kuchni. Niezależnie od tego, czy przygotowujesz potrawy dla setek gości, czy też skupiasz się na
dopracowaniu detali w niewielkiej restauracji, efektywność i jakość obróbki warzyw i owoców wpływają bezpośrednio na finalny smak i estetykę dania.
Wybór odpowiednich narzędzi to podstawa. A wybór odpowiedniej tarczy do krojenia w plastry to inwestycja w komfort pracy i konsekwentnie wysoką
jakość potraw.

Optymalizacja procesu krojenia z tarczą 63094

Zaprojektowana z myślą o wymagających profesjonalistach, ta tarcza do szatkownicy jest kwintesencją wydajności i trwałości. Jest nie tylko narzędziem, ale
strategicznym elementem w procesie przygotowywania żywności, wpływającym na efektywność pracy i redukcję strat. Precyzyjne wykonanie gwarantuje
równomierne i cienkie plastry, co przekłada się na idealne rezultaty niezależnie od rodzaju produktu.

Kompatybilność i uniwersalność

Tarcze do szatkownic to elementy często pomijane, a ich dobór ma kluczowe znaczenie dla prawidłowego funkcjonowania urządzenia. Niniejsza tarcza, o
kodzie producenta 63094, jest perfekcyjnie dopasowana do modeli szatkownic RG-50S, RG-50 oraz RG-100. Kompatybilność ta eliminuje ryzyko
uszkodzenia sprzętu i gwarantuje bezproblemową pracę.

Kluczowe atuty produktu:

Doskonała precyzja krojenia: Gwarantuje równomierne i cienkie plastry, idealne do sałatek, surówek, dekoracji dań oraz innych zastosowań.

Wysoka jakość materiałów: Wykonana z materiałów o podwyższonej trwałości, odpornych na korozję i zużycie, co zapewnia długotrwałe
użytkowanie.

Łatwość czyszczenia: Konstrukcja ułatwia utrzymanie higieny, minimalizując czas poświęcony na mycie i konserwację.

Kompatybilność z popularnymi modelami szatkownic: Perfekcyjnie dopasowana do szatkownic RG-50S, RG-50 oraz RG-100, gwarantuje
bezproblemową pracę.
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Zwiększenie efektywności pracy: Szybkie i efektywne krojenie pozwala zaoszczędzić czas i zoptymalizować proces przygotowania potraw.

Dlaczego warto wybrać tę tarczę?

Inwestycja w wysokiej jakości tarczę do krojenia to inwestycja w jakość i efektywność pracy. Produkt 63094 to nie tylko narzędzie, ale strategiczny element
wyposażenia profesjonalnej kuchni. Zapewnia on nie tylko precyzyjne krojenie, ale również oszczędność czasu, redukcję odpadów i komfort użytkowania.
Jego trwałość przekłada się na długoterminowe korzyści, minimalizując koszty wymiany i konserwacji. Wybierz produkt o udowodnionej skuteczności i ciesz
się perfekcyjnie pokrojonymi składnikami każdego dnia.

Kod producenta: 63094
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