63163 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009652

Cechy produktu

Kod producenta: 63163
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Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ czas i perfekcja, odpowiednie narzedzia to podstawa. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz potrawy dla setek
gosci, czy tez szukasz sposobu na usprawnienie pracy w mniejszym lokalu gastronomicznym, wybdr odpowiednich akcesoridw ma fundamentalne znaczenie.
Efektywnos¢ pracy, a co za tym idzie, jako$¢ finalnego produktu, w duzej mierze zaleza od precyzji i szybkosci poszczegdlnych etapéw przygotowania. A
precyzyjne krojenie to podstawa.

Zastanawiasz si¢, jak zoptymalizowaé proces krojenia warzyw i owocow, osiagajac przy tym jednolity rozmiar i ksztatt plastréw? Szukasz rozwiazania, ktére

zapewni réwnomierne porcjowanie sktadnikéw i ograniczy do minimum straty produktu? Rozwiazaniem jest specjalistyczne narzgdzie, zaprojektowane z
mysla o wydajnosci i precyzji.

Tarcza do krojenia w plastry — niezawodnos¢ i efektywnos$¢

Prezentowany element to niezastapione uzupetnienie profesjonalnych szatkownic, zapewniajace wysoka wydajnos$¢ i powtarzalno$¢ cigcia. Mowa o tarczy,
ktéra idealnie wspéigra z modelami RG-50S, RG-50 oraz RG-100, znacznie usprawniajac proces przygotowywania wielu potraw. Jej konstrukcja, wykonana z
wysokiej jako$ci materialow, gwarantuje trwatos¢ i odporno$¢ na zuzycie, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w warunkach profesjonalnej kuchni.

Parametry techniczne i zastosowanie

Produkt oznaczony kodem producenta 63163 to tarcza przeznaczona do krojenia w plastry. Jest to rozwiazanie dedykowane do szerokiego zakresu
zastosowari, od krojenia warzyw i owocow na sur6wki, przez przygotowywanie sktadnikéw do satatek, az po precyzyjne porcjowanie migsa lub seréw. Dzigki
precyzyjnie wykonanym ostrzom, tarcza zapewnia réwnomierna grubos¢ plastréw, co przeklada si¢ na estetyke potraw i staty, wysoki poziom jakosci.

KorzySci plynace z uzycia tarczy 63163:
e Zwiekszenie wydajnosci pracy: Szybkie i efektywne krojenie duzych ilosci produktéw.
* Precyzyjne cigcie: Réwnomierna grubos¢ plastréw, gwarantujaca spjnos¢ i estetyke potraw.
¢ Minimalizacja strat: Precyzyjne krojenie ogranicza ilo§¢ odpadéw.
e Trwalos¢ i wytrzymatosé: Wysokiej jakosci materiaty gwarantuja dtuga zywotno$é produktu.

¢ Kompatybilno$¢: Idealne dopasowanie do szatkownic RG-50S, RG-50 i RG-100.



Podsumowujac, tarcza 63163 to inwestycja, ktdra zwraca si¢ w postaci oszczgdnosci czasu, minimalizacji strat i poprawy jakoSci przygotowywanych potraw.
To nieodzowny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni, ceniacej sobie efektywnos¢ i precyzje.
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