63089 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009651

Cechy produktu

Kod producenta: 63089

Precyzyjne krojenie — klucz do perfekcji w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest réwnie cenny co jakos$¢, efektywnos¢ pracy jest kluczowa. Kazdy element wyposazenia, od zaawansowanych
urzadzen po najmniejsze akcesoria, musi sprostaé¢ najwyzszym wymaganiom. Mowa tu nie tylko o wydajnosci, ale rowniez o precyzji wykonania, ktéra
przektada si¢ na estetyke i walory smakowe potraw. Wtasnie dlatego wybdr odpowiednich narzedzi jest tak istotny.

Doskonatym przyktadem takiego narzedzia jest element, ktory znaczaco usprawnia proces przygotowywania wielu dari. Mowa o specjalistycznym elemencie,
ktérego precyzyjna konstrukcja gwarantuje jednolity, cienki kréj produktéw, niezaleznie od ich twardosci czy wilgotnoSci.

] .

Niezawodnos¢ i precyzja w kazdym kroju

Ten wysoce specjalistyczny element, oznaczenia 63089, jest zaprojektowany z mysla o szatkownicach RG-50S, RG-50 oraz RG-100. Jego zastosowanie
pozwala na uzyskanie idealnych plastréw warzyw, owocow, a nawet migsa, zapewniajac niezmienna grubosé i estetyczny wyglad finalnego produktu. To
przektada si¢ na profesjonalny wyglad potraw, a tym samym zadowolenie klienta.

Konstrukcja tarczy zostata przemyslana w kazdym detalu. Wykorzystane materiaty gwarantuja dtuga zywotnos¢, odpornos¢ na korozje i tatwo$¢ w utrzymaniu

czystosci — aspekty kluczowe w dynamicznym Srodowisku gastronomicznym. Regularne czyszczenie nie stanowi problemu, a solidna konstrukcja zapewnia
bezpieczernistwo pracy.

Kompatybilnosé i tatwos¢ uzytkowania

Tarcza o kodzie producenta 63089 jest perfekcyjnie dopasowana do szatkownic RG-50S, RG-50 oraz RG-100. Montaz i demontaz sg intuicyjne, co pozwala
na szybka wymiang elementu i minimalizuje przestoje w pracy.

¢ Kompatybilnos¢: RG-50S, RG-50, RG-100
¢ Kod producenta: 63089
e Zastosowanie: Krojenie w plastry warzyw, owoc6w, migsa

e Zalety: Precyzyjne krojenie, jednolita grubos¢ plastréw, tatwos¢ czyszczenia, dluga zywotnos¢, bezpieczenistwo pracy.

Podsumowanie

Jesli szukasz niezawodnego 1 wydajnego rozwiazania do krojenia w plastry w Twojej gastronomicznej dziatalnosci, ten element jest idealnym wyborem.
Zapewni oszczedno$¢ czasu, wysoka jakos¢ krojenia i profesjonalny wyglad przygotowywanych potraw. Inwestycja w jakos¢ to inwestycja w sukces Twojego
biznesu.

Pamigtaj, ze precyzja i efektywnos¢ to podstawa w profesjonalnej kuchni. Wybierz narzgdzia, ktére pozwola Ci osiagna¢ perfekcje w kazdym detalu.
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