63161 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009650

Cechy produktu

Kod producenta: 63161

Precyzyjne krojenie — klucz do sukcesu w profesjonalnej kuchni

Wspdlczesna gastronomia stawia coraz wyzsze wymagania. Szybkos¢, precyzja i powtarzalno$¢ procesu to fundamenty efektywnej pracy. Kluczem do
osiagnigcia tych celow jest odpowiedni dobér sprzetu, a w szczegdlnosci akcesoriéw, ktore znaczaco wplywaja na jakos¢ i wydajnos$¢ pracy. Wsréd nich
szczegblne miejsce zajmuja tarcze do krojenia, gwarantujace nie tylko perfekcyjny wizualnie efekt, ale rowniez optymalne wykorzystanie surowcéw.

W naszej ofercie znajda Pafistwo komponenty najwyzszej jakosci, zaprojektowane z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych warunkach. Mowa
o rozwigzaniach, ktére minimalizujg straty, zapewniajac jednoczesnie wysoka wydajnos¢ i bezpieczenstwo pracy. Doktadnos¢ cigcia przektada sig nie tylko
na estetyke potraw, ale réwniez na ich walory smakowe i odzywcze. Niewtasciwie dobrane narzedzie moze prowadzi¢ do strat produktu, a co za tym idzie, do
zwigkszonych kosztéw.

Kompatybilnosé i wydajnosé — kluczowe aspekty wyboru

Prezentowany element, oznaczony kodem producenta 63161, to tarcza do krojenia w plastry, idealnie dopasowana do szatkownic RG-50S, RG-50 i RG-100.
Starannie zaprojektowana konstrukcja gwarantuje ptynna i precyzyjna prace, minimalizujac wibracje i zapewniajac réwnomierne cigcie niezaleznie od
rodzaju produktu. Zastosowane materiaty wyrézniaja si¢ wysoka odpornoscia na zuzycie i korozje, co przeklada si¢ na dtuga zywotnos$¢ produktu, nawet przy
intensywnym uzytkowaniu.

Parametry techniczne i zalety produktu
* Kod producenta: 63161
e Zastosowanie: Krojenie w plastry
¢ Kompatybilno$¢: Szatkownice RG-50S, RG-50, RG-100
* Wysoka precyzja cigcia: Zapewnia réwnomierne plastry o jednakowej grubosci.

¢ Trwalos¢ i odporno$¢ na zuzycie: Materialy wysokiej jakosci gwarantuja dtuga Zywotnos¢.



¢ Bezpieczenstwo: Staranne wykonanie minimalizuje ryzyko wypadkow.

¢ Optymalizacja pracy: Zwigksza wydajno$¢ i minimalizuje straty produktu.

Podsumowanie

Inwestycja w profesjonalne wyposazenie kuchni to inwestycja w jako$¢, wydajnos¢ i bezpieczenstwo. Tarcza do krojenia w plastry 63161 to niezawodne
rozwiazanie dla wszystkich, ktérzy cenia sobie precyzjeg, trwatos¢ i efektywnos¢ pracy. Idealnie sprawdzi si¢ w restauracjach, barach, a takze w zaktadach
przetworstwa spozywczego. Zapewni optymalne wykorzystanie surowcéw i wysoka jakos¢ finalnego produktu.

Wybierajac nasze produkty, inwestujesz w sukces swojego biznesu. Zapraszamy do zapoznania si¢ z pelna oferta naszego asortymentu.
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