63114 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009649

Cechy produktu

Kod producenta: 63114
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Precyzyjne krojenie — klucz do perfekcji w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas to pieniadz, a jakos$¢ produktu decyduje o sukcesie, efektywnos¢ pracy jest kluczowa. Dlatego tez wyboér odpowiednich
narzedzi ma ogromne znaczenie. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz suréwki, warzywne dodatki do potraw, czy tez pracujesz z wigkszymi iloSciami
sktadnikéw, precyzyjne krojenie jest niezbedne dla zachowania jednolitodci i estetyki potraw. Niewtasciwe narzedzie moze doprowadzi¢ do strat czasu,
niepotrzebnego marnowania produktéw oraz wptyna¢ negatywnie na walory wizualne i smakowe dania.

Optymalizacja procesu krojenia z dedykowang tarcza

Prezentujemy rozwiazanie, ktére usprawni pracg w Twojej kuchni i podniesie jako$¢ przygotowywanych potraw. Mowa o specjalistycznym elemencie,
zaprojektowanym z mySla o maksymalnej wydajnosci i precyzji. Zostal on stworzony, aby sprosta¢ nawet najbardziej wymagajacym zadaniom w
profesjonalnym Srodowisku gastronomicznym.

Ten element, oznaczony kodem producenta 63114, jest dedykowana tarcza do krojenia w plastry, perfekcyjnie dopasowang do szatkownic RG-50S, RG-50
oraz RG-100. Jego zastosowanie znaczaco wplywa na uproszczenie i przyspieszenie procesu krojenia réznych produktéw spozywczych.

Parametry i wlasciwoSci zapewniajace wysoka wydajnosé

Precyzyjne ostrza: Zapewniaja idealnie réwne i cienkie plastry, niezaleznie od twardosci krojonego produktu. To istotne zaréwno dla estetyki, jak
i dla réwnomiernego przygotowania potraw.

Kompatybilnos$é: Produkt jest w petni kompatybilny z szatkownicami RG-50S, RG-50 i RG-100, zapewniajac bezproblemowa integracj¢ z
istniejacym juz sprzetem w Twojej kuchni.

e Wytrzymatos¢ i trwatos¢é: Wykonany z wysokiej jakosci materiatéw, odpornych na korozje i zuzycie, zapewnia dtugotrwata niezawodna prace,
minimalizujac konieczno$¢ czgstych wymian.

Latwo$¢ czyszcezenia: Konstrukcja tarczy utatwia proces mycia i dezynfekcji, co jest niezwykle istotne w kontekscie higieny w gastronomii.

Zwiekszenie wydajnosci: Dzigki precyzyjnemu i szybkiemu krojeniu, znacznie skraca czas przygotowania potraw, pozwalajac na obstuge wigkszej
ilo$ci zaméwierl.

Podsumowanie — inwestycja w jakos¢ i wydajnos¢



Wybér odpowiedniej tarczy do krojenia to inwestycja w wydajnos¢ i jakos¢ pracy w Twojej kuchni. Produkt oznaczony kodem 63114 to gwarancja
precyzyjnego krojenia, oszczednosci czasu i minimalizacji strat produktu. Jego trwalo$¢ i tatwo$¢ utrzymania czysto$ci czynia go niezbgdnym narzedziem w
kazdej profesjonalnej kuchni.

Numer katalogowy: 63114

Przeznaczenie: Tarcza do krojenia w plastry do szatkownic RG-50S, RG-50, RG-100
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