
 

   

63109 ﻿Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009648

Cechy produktu

Kod producenta: 63109

Profesjonalne przygotowywanie warzyw i owoców w gastronomii wymaga nie tylko precyzji, ale i efektywności. Kluczową rolę odgrywają w tym procesie
narzędzia, które zapewniają optymalne krojenie, minimalizując straty produktu i maksymalizując wydajność pracy. Wybór odpowiednich tarcz do szatkownic
jest zatem inwestycją w jakość i rentowność biznesu.

Precyzyjne krojenie – klucz do sukcesu w gastronomii

Współczesne trendy w gastronomii stawiają nacisk na estetykę i jednolitość potraw. Niezależnie czy przygotowujesz surówki, sałatki, czy dodatki do dań
głównych, perfekcyjny wygląd potrawy jest kluczowy. Nierównomiernie pokrojone składniki nie tylko wyglądają nieatrakcyjnie, ale również mogą wpłynąć
na konsystencję i smak dania. Dlatego wybór odpowiedniej tarczy do szatkownicy to inwestycja w wysoką jakość finalnego produktu.

Tarcza 63109 Hallde – perfekcyjne plastry za każdym razem

Tarcza do krojenia w plastry, oznaczona kodem producenta 63109, to rozwiązanie dedykowane do szatkownic RG-50S, RG-50 oraz RG-100. Jej konstrukcja
zapewnia precyzyjne i równomierne krojenie, niezależnie od rodzaju produktu. Ostrza wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej gwarantują długotrwałą
ostrość i odporność na korozję, co przekłada się na długi okres eksploatacji. To z kolei oznacza niższe koszty utrzymania i większą opłacalność.

Kompatybilność i łatwość użytkowania

Kompatybilność z popularnymi modelami szatkownic RG-50S, RG-50 i RG-100 znacząco upraszcza proces integracji tarczy z istniejącym już sprzętem w
profesjonalnej kuchni. Montaż i demontaż są intuicyjne i szybkie, co minimalizuje czas przestojów w pracy i pozwala na sprawną zmianę tarcz w zależności
od potrzeb. To kluczowe w intensywnej pracy gastronomicznej, gdzie liczy się każda sekunda.

Kluczowe cechy produktu 63109 Hallde:
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Kod producenta: 63109

Zastosowanie: Krojenie w plastry warzyw i owoców

Kompatybilność: Szatkownice RG-50S, RG-50, RG-100

Materiał: Wysokiej jakości stal nierdzewna

Zalety: Precyzyjne krojenie, długa żywotność, łatwość montażu i demontażu.

Korzyści: Poprawa estetyki potraw, zwiększenie wydajności pracy, obniżenie kosztów.

Podsumowując, tarcza 63109 Hallde to profesjonalne rozwiązanie dla gastronomii, które zapewnia nie tylko precyzyjne i efektywne krojenie, ale również
wpływa na podniesienie jakości i estetyki przygotowywanych potraw. Jest to inwestycja w optymalizację procesów kuchennych i zwiększenie rentowności
biznesu. Wybierz jakość i precyzję – wybierz Hallde.
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