63109 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009648

Cechy produktu

Kod producenta: 63109
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Profesjonalne przygotowywanie warzyw i owoc6w w gastronomii wymaga nie tylko precyzji, ale i efektywnosci. Kluczowa rolg odgrywaja w tym procesie
narzedzia, ktére zapewniaja optymalne krojenie, minimalizujac straty produktu i maksymalizujac wydajno$¢ pracy. Wybdr odpowiednich tarcz do szatkownic
jest zatem inwestycja w jakos$¢ i rentowno$¢ biznesu.

Precyzy jne krojenie — klucz do sukcesu w gastronomii

Wspdtczesne trendy w gastronomii stawiaja nacisk na estetyke i jednolito$¢ potraw. Niezaleznie czy przygotowujesz suréwki, satatki, czy dodatki do dani
gtéwnych, perfekcyjny wyglad potrawy jest kluczowy. Nieréwnomiernie pokrojone sktadniki nie tylko wygladaja nieatrakcyjnie, ale réwniez moga wptynaé
na konsystencje i smak dania. Dlatego wybdr odpowiedniej tarczy do szatkownicy to inwestycja w wysoka jako$¢ finalnego produktu.

Tarcza 63109 Hallde — perfekcyjne plastry za kazdym razem

Tarcza do krojenia w plastry, oznaczona kodem producenta 63109, to rozwiazanie dedykowane do szatkownic RG-50S, RG-50 oraz RG-100. Jej konstrukcja
zapewnia precyzyjne i rownomierne krojenie, niezaleznie od rodzaju produktu. Ostrza wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuja dugotrwata
ostro$¢ i odpornos$¢ na korozje, co przektada si¢ na dtugi okres eksploatacji. To z kolei oznacza nizsze koszty utrzymania i wigksza optacalnosé.

Kompatybilnos¢ i fatwos¢ uzytkowania

Kompatybilnos$¢ z popularnymi modelami szatkownic RG-50S, RG-50 i RG-100 znaczaco upraszcza proces integracji tarczy z istniejacym juz sprzgtem w
profesjonalnej kuchni. Montaz i demontaz sa intuicyjne i szybkie, co minimalizuje czas przestojéw w pracy i pozwala na sprawna zmiang tarcz w zaleznosci
od potrzeb. To kluczowe w intensywnej pracy gastronomicznej, gdzie liczy si¢ kazda sekunda.



Kluczowe cechy produktu 63109 Hallde:

¢ Kod producenta: 63109

e Zastosowanie: Krojenie w plastry warzyw i owocéw

¢ Kompatybilnosé: Szatkownice RG-50S, RG-50, RG-100

e Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna

e Zalety: Precyzyjne krojenie, dluga zywotnos¢, tatwos¢ montazu i demontazu.

¢ Korzysci: Poprawa estetyki potraw, zwigkszenie wydajnosci pracy, obnizenie kosztow.

Podsumowujac, tarcza 63109 Hallde to profesjonalne rozwiazanie dla gastronomii, ktére zapewnia nie tylko precyzyjne i efektywne krojenie, ale réwniez
wplywa na podniesienie jakosci i estetyki przygotowywanych potraw. Jest to inwestycja w optymalizacje proceséw kuchennych i zwigkszenie rentownosci
biznesu. Wybierz jakos$c¢ i precyzj¢ — wybierz Hallde.
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