63157 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009647

Cechy produktu

Kod producenta: 63157

Precyzyjna obrobka warzyw i owocow - klucz do sukcesu w gastronomii

Profesjonalna kuchnia to nie tylko umiej¢tnosci kucharza, ale réwniez odpowiedni sprzet. Efektywnos¢ pracy, a co za tym idzie, zadowolenie klienta, zalezy w
duzej mierze od wyboru narzedzi umozliwiajacych szybkie i precyzyjne przygotowanie sktadnikéw. Wsréd niezbgdnych elementéw wyposazenia znajduja sig
szatkownice, a w ich komplecie nie moze zabraknaé odpowiednio dobranej tarczy tnacej, gwarantujacej pozadany efekt krojenia.

W kontekscie wysokiej wydajnosci i jednorodnosci produktu koricowego, wybor tarczy jest decydujacy. Niewtasciwie dobrana tarcza moze prowadzié¢ do
niepozadanego rozdrobnienia sktadnikéw, nieefektywnego wykorzystania surowca lub wrecz uszkodzenia samej szatkownicy. Dlatego tak wazne jest
zapewnienie sobie dostepu do wysokiej jakosci czgSci zamiennych, ktére zapewnia bezpieczenistwo i niezawodno$¢ pracy.

Tarcza do krojenia w plastry — perfekcyjne rezultaty za kazdym razem

Prezentujemy Paristwu element kluczowy dla bezproblemowej pracy z szatkownicami RG-50S, RG-50 i RG-100. Jest nim tarcza o numerze katalogowym
63157, zapewniajaca precyzyjne krojenie w cienkie plastry. Dzigki ostrym i trwalym ostrzom, tarcza ta charakteryzuje si¢ wyjatkowa efektywnoscia i duza
wytrzymatoscia. Zapewnia réwnomierne krojenie, minimalizujac straty produktu i zapewniajac wysoka jako$¢ wykornczenia.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Numer katalogowy producenta: 63157
¢ Kompatybilnos$é: Szatkownice RG-50S, RG-50, RG-100
¢ Funkcja: Krojenie w cienkie plastry
® Material: [ W tym miejscu nalezy umiescic informacje o materiale, z ktorego wykonana jest tarcza, np. stal nierdzewna, stop specjalny itp.]

o TrwaloSc¢: [W tym miejscu nalezy umiescicé informacje o trwatosci i odpornosci na zuzycie, np. wysoka odpornosé na korozje, dtugotrwata ostrosé¢
ostrzy itp.]



e Latwosc¢ czyszczenia: [W tym miejscu nalezy umiescic informacje o tatwosci czyszczenia tarczy, np. tatwe czyszczenie, zmywarka itp.]

Zastosowanie tej tarczy znacznie utatwi i przyspieszy przygotowywanie wiele dan, pozwalajac na osiagnigcie profesjonalnego wygladu i jednorodnosci
potraw. Nie tylko utatwi prace kucharzom, ale réwniez przyczyni si¢ do zwigkszenia efektywnosci pracy calej kuchni. Zapewni stabilng i niezawodna prace
przez dtugi czas, minimalizujac koszty eksploatacji.

Podsumowanie: Wybierajac tarcze 63157, inwestujesz w jako$¢, wydajnos¢ i komfort pracy. Jest to nieodzowny element dla kazdego, kto ceni sobie
precyzje i profesjonalizm w gastronomii.
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