63159 Tarcza do krojenia w plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50, RG-100

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009646

Cechy produktu

Kod producenta: 63159
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Precyzyjne krojenie w gastronomii to podstawa efektywnej pracy i zachowania najwyzszej jakoSci potraw. Odpowiednio dobrane narzgdzia znaczaco
wptywaja na efektywnos$¢ procesu, minimalizujac straty i gwarantujac powtarzalnos$é rezultatow. Bez wzgledu na to, czy przygotowujesz setki porcji satatek
dziennie, czy precyzyjnie kroisz warzywa do ekskluzywnych dan, wybdr odpowiedniej tarczy do szatkownicy jest kluczowy. Zastanawiasz sig, jak
zoptymalizowaé proces krojenia i zapewni¢ spdjnosé w wygladzie gotowych produktéw? Rozwiazanie moze by¢ blizej niz myslisz.

Tarcza do precyzyjnego krojenia w plastry

Prezentujemy niezbgdne narzgdzie dla kazdej profesjonalnej kuchni — element, ktéry podniesie wydajnos¢ i jako§¢ Twojej pracy na zupelnie nowy poziom.
Mowa o elemencie kluczowym dla prawidlowego funkcjonowania szatkownic RG-50S, RG-50 i RG-100.

Kluczowe cechy produktu o kodzie producenta 63159:

Doskonala precyzja krojenia: Tarcza zapewnia idealnie réwne plastry o jednolitym grubosci, co jest szczeg6lnie istotne w przypadku
wymagajacych dan i prezentacji. Unikalna konstrukcja minimalizuje rozwarstwianie i zgniatanie produktéw, pozwalajac na zachowanie ich
Swiezodci 1 atrakcyjnego wygladu.

Wysoka wydajnos$é: Ergonomiczny design i optymalna geometria ostrza znacznie przyspieszaja proces krojenia, pozwalajac na przetworzenie
wigkszej ilosci surowcow w krétszym czasie. To przektada si¢ na oszczgdnos¢ czasu pracy i zwigkszenie wydajnosci catego procesu
przygotowywania potraw.

Trwatos¢ i wytrzymalo$é: Wykonana z wysokiej jakosci materiatéw o podwyzszonej odpornosci na $cieranie i korozje. Tarcza charakteryzuje sig
duza zywotno$cia, minimalizujac koszty wymiany i zapewniajac dlugoterminowa eksploatacje. Inwestycja w produkt o takich parametrach zwraca
si¢ w dlugiej perspektywie.

Kompatybilnos$é: Perfekcyjnie dopasowana do szatkownic RG-50S, RG-50 i RG-100. Bezproblemowa instalacja i intuicyjna obstuga zapewnia
komfort i szybkie wdrozenie w proces pracy. Eliminuje to konieczno$¢ poszukiwania alternatywnych rozwiazan i oszczedza cenny czas.

Latwo$¢ czyszczenia: Gladka powierzchnia utatwia mycie i dezynfekcje, co jest kluczowe z punktu widzenia higieny i bezpieczeristwa sanitarnego
w gastronomii. Szybkie i efektywne czyszczenie zapobiega rozprzestrzenianiu si¢ bakterii i zapewnia higieniczne warunki pracy.



Podsumowanie: Wybor tej tarczy to inwestycja w jako$¢, wydajnos$¢ i komfort pracy. Jej niezawodno$¢ i precyzja sprawia, ze przygotowywanie potraw
stanie si¢ bardziej efektywne i przyjemne. Kod producenta 63159 gwarantuje oryginalno$¢ i najwyzsza jako$¢ produktéw.
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