
 

   

85048 ﻿Tarcza do plastrów karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009409

Cechy produktu

Kod producenta: 85048

Precyzyjna obróbka warzyw i owoców to podstawa sukcesu w gastronomii. Niezależnie od tego, czy prowadzisz restaurację, bar szybkiej obsługi, czy catering,
efektywność i jakość krojenia składników bezpośrednio przekładają się na wydajność pracy i estetykę potraw. Kluczem do osiągnięcia perfekcji w tym
zakresie są odpowiednio dobrane narzędzia, a wśród nich szczególnie ważne miejsce zajmują tarcze do szatkownic. Wybór właściwej tarczy to inwestycja w
jakość i oszczędność czasu.

Doskonała precyzja krojenia – Tarcza do plastrów karbowanych

Przedstawiamy Państwu element, który znacząco podniesie efektywność pracy w Waszej kuchni. Mowa o tarczy zaprojektowanej z myślą o uzyskaniu
idealnie równych i karbowanych plastrów. Jej zastosowanie to gwarancja spójnego wyglądu potraw, niezależnie od ilości przygotowywanych porcji. To
rozwiązanie idealne dla szefów kuchni ceniących sobie precyzję i powtarzalność.

Specyfikacja techniczna:

Kod producenta: 85048

Kompatybilność: Szatkownice RG-50S, RG-50

Rodzaj krojenia: Plastry karbowane

Materiał: [W tym miejscu należy wpisać materiał, z którego wykonana jest tarcza np. wysokogatunkowa stal nierdzewna]

Trwałość: [W tym miejscu należy wpisać informację o trwałości, np. odporność na korozję, wysoka odporność na zużycie]

Łatwość czyszczenia: [W tym miejscu należy wpisać informacje o łatwości czyszczenia, np. mycie w zmywarce przemysłowej]

Bezpieczeństwo: [W tym miejscu należy wpisać informacje o bezpieczeństwie użytkowania, np. ergonomiczny kształt, bezpieczne mocowanie]

Kompatybilność z modelami RG-50S i RG-50 to gwarancja bezproblemowego montażu i użytkowania. Dzięki temu zaoszczędzą Państwo cenny czas i
unikną problemów z dopasowaniem. Ergonomiczny design oraz starannie dobrane materiały zapewniają komfort pracy i wytrzymałość na lata intensywnego
użytkowania.
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Zastosowanie w profesjonalnej gastronomii:

Ta tarcza to niezbędne narzędzie w każdym profesjonalnym zakładzie gastronomicznym. Idealnie sprawdzi się do:

Przygotowywania surówek i sałatek z idealnie ułożonymi plastrami warzyw.

Dekorowania dań – karbowane plastry warzyw i owoców dodadzą potrawom wyjątkowego charakteru.

Szybkiego i efektywnego krojenia dużych ilości warzyw i owoców – idealne rozwiązanie do cateringu i restauracji z dużym ruchem.

Prezentacji potraw – estetyczne krojenie to podstawa sukcesu kulinarnego.

Inwestując w tę tarczę, inwestują Państwo w jakość, wydajność i prestiż swojej kuchni. Zwiększy ona efektywność pracy, a estetyczne krojenie podniesie
atrakcyjność serwowanych dań. To rozwiązanie dla tych, którzy cenią sobie profesjonalizm i dążą do perfekcji w każdym szczególe.

Podsumowanie: Wybierając tę tarczę, otrzymują Państwo produkt najwyższej jakości, gwarantujący precyzyjne i efektywne krojenie. Jest to idealne
rozwiązanie dla profesjonalistów w branży gastronomicznej, którzy oczekują niezawodności i doskonałych rezultatów.
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