85048 Tarcza do plastrow karbowanych Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50
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Cechy produktu

Kod producenta: 85048

Precyzyjna obrébka warzyw i owocéw to podstawa sukcesu w gastronomii. Niezaleznie od tego, czy prowadzisz restauracje, bar szybkiej obstugi, czy catering,
efektywnos$¢ i jako$¢ krojenia sktadnikéw bezposrednio przekladaja sig¢ na wydajnos¢ pracy i estetyke potraw. Kluczem do osiagnigcia perfekcji w tym
zakresie s3 odpowiednio dobrane narzgdzia, a wsrdd nich szczeg6lnie wazne miejsce zajmujg tarcze do szatkownic. Wybdr wlasciwej tarczy to inwestycja w
jakos$¢ 1 oszczednos¢ czasu.

Doskonala precyzja krojenia — Tarcza do plastrow karbowanych

Przedstawiamy Paristwu element, ktéry znaczaco podniesie efektywno$¢ pracy w Waszej kuchni. Mowa o tarczy zaprojektowanej z mysla o uzyskaniu
idealnie réwnych i karbowanych plastréw. Jej zastosowanie to gwarancja spdjnego wygladu potraw, niezaleznie od iloSci przygotowywanych porcji. To
rozwiazanie idealne dla szeféw kuchni ceniacych sobie precyzj¢ i powtarzalnos¢.

Specyfikacja techniczna:
¢ Kod producenta: 85048
¢ Kompatybilnos¢: Szatkownice RG-50S, RG-50
* Rodzaj krojenia: Plastry karbowane
e Material: [W tym miejscu nalezy wpisaé¢ materiat, z ktérego wykonana jest tarcza np. wysokogatunkowa stal nierdzewna]
e Trwatosé: [W tym miejscu nalezy wpisa¢ informacjeg o trwatosci, np. odporno$¢ na korozje, wysoka odpornosé na zuzycie]
e Latwo$¢ czyszczenia: [W tym miejscu nalezy wpisac informacje o tatwosci czyszczenia, np. mycie w zmywarce przemystowe;j]

* Bezpieczenstwo: [W tym miejscu nalezy wpisa¢ informacje o bezpieczenstwie uzytkowania, np. ergonomiczny ksztalt, bezpieczne mocowanie]

Kompatybilnosé z modelami RG-50S i RG-50 to gwarancja bezproblemowego montazu i uzytkowania. Dzigki temu zaoszczgdza Paristwo cenny czas i
unikna probleméw z dopasowaniem. Ergonomiczny design oraz starannie dobrane materialy zapewniaja komfort pracy i wytrzymato$¢ na lata intensywnego
uzytkowania.



Zastosowanie w profesjonalnej gastronomii:

Ta tarcza to niezbgdne narzg¢dzie w kazdym profesjonalnym zakladzie gastronomicznym. Idealnie sprawdzi si¢ do:
* Przygotowywania suréwek i satatek z idealnie utozonymi plastrami warzyw.
* Dekorowania dani — karbowane plastry warzyw i owocéw dodadza potrawom wyjatkowego charakteru.
e Szybkiego i efektywnego krojenia duzych ilosci warzyw i owocow — idealne rozwiazanie do cateringu i restauracji z duzym ruchem.

® Prezentacji potraw — estetyczne krojenie to podstawa sukcesu kulinarnego.

Inwestujac w t¢ tarcze, inwestuja Parstwo w jako$¢, wydajnos¢ i prestiz swojej kuchni. Zwigkszy ona efektywnos¢ pracy, a estetyczne krojenie podniesie
atrakcyjnos$¢ serwowanych darni. To rozwiazanie dla tych, ktérzy cenia sobie profesjonalizm i daza do perfekcji w kazdym szczegdle.

Podsumowanie: Wybierajac t¢ tarcze, otrzymujg Paristwo produkt najwyzszej jakosci, gwarantujacy precyzyjne i efektywne krojenie. Jest to idealne
rozwiazanie dla profesjonalistdw w branzy gastronomicznej, ktérzy oczekuja niezawodnosci i doskonatych rezultatow.
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