
 

   

85050 Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009408

Cechy produktu

Kod producenta: 85050
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Precyzja cięcia, wydajność pracy i niezawodność – to cechy, które definiują profesjonalną gastronomię. W codziennym zabiegu przygotowywania potraw,
gdzie liczy się każda sekunda, dobór odpowiednich narzędzi ma kluczowe znaczenie. Wybierając sprzęt do swojej kuchni, stawiasz na jakość, która przełoży
się na jakość finalnego produktu. A jakość ta zaczyna się od detali, od starannie dobranych komponentów, które gwarantują nie tylko efektywność, ale i
bezpieczeństwo pracy.

Optymalizacja procesu krojenia w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie tempo pracy jest wysokie, a wymagania dotyczące precyzji i jednolitego rozmiaru składników są niezwykle istotne,
szatkownice odgrywają kluczową rolę. Nieodłącznym elementem tych urządzeń, zapewniącym bezpieczeństwo i optymalną wydajność, są wysokiej jakości
tarcze tnące. Odpowiednio dobrana tarcza gwarantuje uzyskanie pożądanej struktury produktu, minimalizując straty i zapewniając powtarzalność rezultatów.

Tarcza do krojenia w słupki – klucz do sukcesu

Prezentujemy Państwu komponent, który znacząco usprawni pracę w Państwa kuchni. Mowa o elemencie, który zapewnia precyzyjne i efektywne krojenie w
słupki, idealne do szerokiego zakresu zastosowań kulinarnych. Jego konstrukcja i materiał gwarantują długą żywotność, a precyzja wykonania minimalizuje
ryzyko uszkodzeń i zapewnia bezpieczeństwo pracy.

Szczegółowe informacje o produkcie (kod producenta: 85050)

Produkt ten, oznaczony kodem producenta 85050, jest dedykowany do szatkownic RG-50S i RG-50 marki Hallde. Zaprojektowany został z myślą o
profesjonalnym zastosowaniu, gwarantując niezawodność i wysoką wydajność. Jego parametry techniczne zostały starannie dobrane, aby zapewnić optymalne
wyniki cięcia różnych rodzajów warzyw i owoców.
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Kluczowe zalety:

Precyzyjne krojenie w słupki: Zapewnia jednolity rozmiar i kształt krojonych produktów, co jest kluczowe w wielu zastosowaniach
gastronomicznych.

Kompatybilność: Idealnie pasuje do szatkownic RG-50S i RG-50, zapewniając bezproblemową integrację z istniejącym sprzętem.

Wysoka jakość wykonania: Wytrzymała konstrukcja i materiały gwarantują długą żywotność i niezawodność w trudnych warunkach pracy.

Bezpieczeństwo użytkowania: Starannie zaprojektowane ostrza minimalizują ryzyko urazów i zapewniają bezpieczne użytkowanie.

Łatwość czyszczenia: Konstrukcja tarczy ułatwia czyszczenie i utrzymanie higieny.

Podsumowując, tarcza do krojenia w słupki 85050 firmy Hallde to niezbędny element wyposażenia każdej profesjonalnej kuchni. Inwestując w ten produkt,
inwestujesz w jakość, wydajność i bezpieczeństwo swojej pracy.
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