85050 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009408

Cechy produktu

Kod producenta: 85050

Precyzja cigcia, wydajno$¢ pracy i niezawodnos$¢ — to cechy, ktére definiuja profesjonalng gastronomig. W codziennym zabiegu przygotowywania potraw,
gdzie liczy si¢ kazda sekunda, dobér odpowiednich narzedzi ma kluczowe znaczenie. Wybierajac sprz¢t do swojej kuchni, stawiasz na jakosé, ktéra przetozy
si¢ na jako$¢ finalnego produktu. A jako$c¢ ta zaczyna si¢ od detali, od starannie dobranych komponentéw, ktére gwarantuja nie tylko efektywnos¢, ale i
bezpieczernstwo pracy.

Optymalizacja procesu krojenia w gastronomii

W profesjonalnej kuchni, gdzie tempo pracy jest wysokie, a wymagania dotyczace precyzji i jednolitego rozmiaru sktadnikéw sa niezwykle istotne,
szatkownice odgrywaja kluczowa rolg. Nieodtacznym elementem tych urzadzei, zapewniacym bezpieczeristwo i optymalna wydajnos¢, sa wysokiej jakosci
tarcze tnace. Odpowiednio dobrana tarcza gwarantuje uzyskanie pozadanej struktury produktu, minimalizujac straty i zapewniajac powtarzalno$¢ rezultatéw.

Tarcza do krojenia w stupki — klucz do sukcesu

Prezentujemy Paristwu komponent, ktéry znaczaco usprawni prac¢ w Paristwa kuchni. Mowa o elemencie, ktéry zapewnia precyzyjne i efektywne krojenie w
stupki, idealne do szerokiego zakresu zastosowari kulinarnych. Jego konstrukcja i material gwarantuja diuga zywotnos¢, a precyzja wykonania minimalizuje
ryzyko uszkodzeri i zapewnia bezpieczerstwo pracy.

Szczegotowe informacje o produkcie (kod producenta: 85050)

Produkt ten, oznaczony kodem producenta 85050, jest dedykowany do szatkownic RG-50S i RG-50 marki Hallde. Zaprojektowany zostat z mysla o
profesjonalnym zastosowaniu, gwarantujac niezawodnos¢ i wysoka wydajnos¢. Jego parametry techniczne zostaty starannie dobrane, aby zapewni¢ optymalne
wyniki cigcia réznych rodzajow warzyw i owocéw.

Kluczowe zalety:



* Precyzyjne krojenie w stupki: Zapewnia jednolity rozmiar i ksztalt krojonych produktéw, co jest kluczowe w wielu zastosowaniach
gastronomicznych.

¢ Kompatybilno$¢: Idealnie pasuje do szatkownic RG-50S i RG-50, zapewniajac bezproblemows integracje z istniejacym sprzgtem.
* Wysoka jakos$¢ wykonania: Wytrzymata konstrukcja i materiaty gwarantuja dtuga zywotnos¢ i niezawodno$¢ w trudnych warunkach pracy.
¢ Bezpieczenstwo uzytkowania: Starannie zaprojektowane ostrza minimalizuja ryzyko urazéw i zapewniaja bezpieczne uzytkowanie.

e Latwo$¢ czyszczenia: Konstrukcja tarczy utatwia czyszczenie i utrzymanie higieny.

Podsumowujac, tarcza do krojenia w stupki 85050 firmy Hallde to niezbgdny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Inwestujac w ten produkt,
inwestujesz w jakos¢, wydajnos$c i bezpieczeristwo swojej pracy.
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