85006 Tarcza do krojenia w cienkie plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009407

Cechy produktu

Kod producenta: 85006

Precyzyjne krojenie, klucz do kulinarnego sukcesu. W profesjonalnej kuchni, gdzie czas to pieniadz, a jako$¢ nie podlega negocjacji, wybér odpowiednich
narzedzi jest absolutnie krytyczny. To wlasnie od nich zalezy nie tylko efektywnos¢ pracy, ale réwniez finalny wyglad i smak potrawy. Poszukiwanie
idealnych rozwiazan, ktére polacza wydajno$¢ z precyzja, czgsto prowadzi do odkrycia niewielkich, ale niezwykle istotnych detali, ktére stanowig o
przewadze nad konkurencja.

Doskonatle plasterkowanie — podstawa kulinarnej perfekcji

W $wiecie gastronomii, gdzie efekt wizualny jest réwnie wazny co smak, precyzyjne krojenie warzyw i owocéw nabiera szczegdlnego znaczenia. Niezaleznie
od tego, czy przygotowujesz efektowna satatke, czy eleganckie carpaccio, jednolita grubos¢ plastrow jest gwarancja estetycznego wygladu i réwnomiernego
rozktadu smakdéw. Niewlasciwe narzedzie moze prowadzi¢ do nieréwnych, postrzepionych krawedzi, co znaczaco wpltywa na atracyjnos$¢ potrawy i trudno$é w
jej prezentacji.

Tarcza Hallde - precyzja w kazdym cieciu

Przedstawiamy innowacyjng tarcz¢ do krojenia w cienkie plastry, zapewniajaca niezréwnana precyzj¢ i wydajno$¢. Zaprojektowana z mys§la o
profesjonalnych szatkownicach RG-50S i RG-50, ta niezastapiona tarcza (kod producenta: 85006) znacznie usprawnia pracg w kuchni, pozwalajac na szybkie
i efektywne przygotowywanie réznorodnych sktadnikéw. Jej konstrukcja, wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, gwarantuje dtuga zywotnos¢ i
niezawodno$¢, nawet przy intensywnym uzytkowaniu.

Kluczowe zalety:
* Precyzyjne ciecie: Tarcza zapewnia idealnie cienkie plastry, niezaleznie od twardosci krojonego produktu.
¢ Wysoka wydajnos¢é: Szybkie i efektywne krojenie, pozwalajace na oszczgdnos¢ czasu i pracy.
¢ Kompatybilno$¢é: Doskonate dopasowanie do szatkownic RG-50S i RG-50.

* Trwatos$¢: Wytrzymata konstrukcja gwarantujaca dtuga zywotnos¢ i odpornosé na zuzycie.



e Latwo$¢ czyszczenia: Prosta konserwacja i higieniczne utrzymanie.

¢ Profesjonalna jakos¢: Produkt stworzony z mysla o wymaganiach profesjonalnych kucharzy.

Dzigki zastosowaniu tej tarczy, proces przygotowywania potraw stanie si¢ bardziej efektywny i przyjemny. Zyskasz czas, poprawisz jako$¢ swojej pracy, a co
najwazniejsze, Twoje dania beda prezentowaty si¢ perfekcyjnie.

Podsumowanie: Inwestycja w tarczg do krojenia w cienkie plastry Hallde 85006 to decyzja przynoszaca wymierne korzysci dla kazdej profesjonalne;j
kuchni. Precyzja, wydajnosc i trwato$¢ — to cechy, ktére wyrdzniajq ten produkt na tle konkurencji i czynia go niezbgdnym elementem wyposazenia kazdego
profesjonalnego kucharki lub kucharza.
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