85001 Tarcza do krojenia w cienkie plastry Hallde do
szatkownicy RG-50S, RG-50

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009405

Cechy produktu

Kod producenta: 85001

Precyzyjne krojenie — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy si¢ nie tylko smak, ale i estetyka podania, precyzja krojenia jest kluczowa. Idealnie cienkie plastry warzyw, owocow czy
migsa to podstawa wielu dan, a osiggnigcie ich wymaga odpowiedniego sprzgtu. Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz klasyczna satatke, elegancka
carpaccio, czy tez finezyjne dekoracje, odpowiednia tarcza do krojenia to gwarancja perfekcyjnego efektu.

85001 - Tarcza do krojenia w cienkie plastry Hallde — dla profesjonalistow

Prezentujemy Paristwu produkt, ktéry sprosta najwyzszym wymaganiom gastronomii — tarczg do szatkownicy, zaprojektowana z mySla o precyzyjnym
krojeniu w cienkie plastry. Kompatybilna z popularnymi modelami szatkownic RG-50S i RG-50, tarcza ta znaczaco podnosi wydajno$¢ pracy w kuchni i
umozliwia uzyskanie jednolitych, cienkich plastréw o grubosci idealnej do réznorodnych zastosowar.

Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, gwarantuje trwato$¢ i odpornos¢ na korozje, co przektada sig na dtuga zywotnos$¢ produktu i oszczgdnosé w
dluzszej perspektywie. Jej solidna konstrukcja zapewnia bezpieczeristwo uzytkowania, a precyzyjne ostrze gwarantuje czyste i réwne cigcie bez straty
produktu. To idealne rozwigzanie dla restauracji, hoteli, zaktadéw cateringowych oraz innych obiektéw gastronomicznych, gdzie efektywnos¢ i jakosc¢ sa
priorytetem.

Kluczowe cechy produktu:
¢ Kod producenta: 85001
¢ Kompatybilnosé: Szatkownice RG-50S i RG-50
e Material: Wysokiej jakosci stal nierdzewna
e Zastosowanie: Krojenie w cienkie plastry warzyw, owocow, migsa

e Zalety: Wysoka precyzja cigcia, trwato$¢, odpornos¢é na korozje, bezpieczenistwo uzytkowania, zwigkszona efektywnos¢ pracy.



Popraw wydajnos¢ i jakosé pracy w kuchni

Inwestycja w profesjonalng tarczg do krojenia to inwestycja w jako$¢ i efektywno$¢ pracy w gastronomii. Zapewnia ona nie tylko precyzyjne cigcie, ale
réwniez oszcz¢dno$¢ czasu i minimalizacj¢ odpadéw. Dzigki temu, mozna skupié si¢ na kreowaniu kulinarnych arcydziet, wiedzac, ze posiadasz narzedzia,
ktére sprosta¢ kazdemu wyzwaniu.

Podsumowanie: Tarcza 85001 Hallde to niezbedny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni, gwarantujacy precyzje, trwatosé i efektywnosé
pracy. Jej zastosowanie przeklada si¢ na poprawe jakosci dan, zwigkszenie satysfakcji klientéw oraz optymalizacj¢ kosztow.
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