LS Ruszt nierdzewny GN 2/1 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001488

Cechy produktu

Wymiary (mm): 650x530x30

Kod producenta: LS
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Profesjonalny ruszt gastronomiczny — niezbedny element wyposazenia kazdej
kuchni

Poszukujesz trwalego i higienicznego rozwiazania do pieczenia i grillowania, ktére sprosta wymaganiom intensywnej eksploatacji w gastronomii?
Prezentujemy produkt, ktéry znaczaco usprawni pracg Twojej kuchni i zapewni doskonate rezultaty kulinarne. Mowa o elemencie, ktdry jest fundamentem
efektywnego procesu przygotowywania potraw, gwarantujac réwnomierne pieczenie i tatwe utrzymanie czystosci.

Solidna konstrukcja dla profesjonalistow

Konstrukcja tego rusztu zostata zaprojektowana z mySla o wymagajacych warunkach pracy w profesjonalnej kuchni. Wykonany z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej, charakteryzuje si¢ niezwykla odpornoscia na korozje¢ i uszkodzenia mechaniczne. To gwarancja dlugotrwalej eksploatacji, nawet przy czgstym i
intensywnym uzytkowaniu. Powierzchnia jest gtadka i fatwa w czyszczeniu, co minimalizuje czas poSwigcony na prace porzadkowe i ogranicza ryzyko
rozwoju bakterii. Solidne wykonanie przeklada si¢ na stabilno$¢ i bezpieczenistwo uzytkowania, nawet przy obciazeniu duza iloScia potraw.

Optymalne wymiary dla efektywnej pracy

Precyzyjnie dobrane wymiary 650x530x30 mm idealnie dopasowuja si¢ do standardowych piecéw i grilli gastronomicznych, w tym réwniez tych o normach
GN 2/1. Kompatybilno$¢ z popularnymi wymiarami standardéw gastronomicznych gwarantuje tatwos¢ integracji z istniejacym juz wyposazeniem kuchni.
Dzigki tym wymiarom ruszt zapewnia optymalng powierzchnig¢ robocza, pozwalajac na jednoczesne przygotowywanie wigkszej ilosci potraw, co przektada sie
na zwigkszenie wydajnosci pracy i redukcjg czasu przygotowania positkow.

Higiena i fatwo$¢ utrzymania czystosci — kluczowe aspekty w gastronomii
W branzy gastronomicznej, higiena jest priorytetem. Gladka powierzchnia stali nierdzewnej ulatwia utrzymanie czystosci i zapobiega gromadzeniu si¢ resztek

jedzenia i bakterii. Ruszt mozna tatwo my¢ w zmywarce przemystowej, co znacznie skraca czas po§wigcony na prace porzadkowe. To rozwiazanie idealne dla
restauracji, baréw, hoteli i innych obiektéw gastronomicznych, gdzie utrzymanie najwyzszych standardéw higieny jest kluczowe.

Kod producenta LS — gwarancja jakosSci i niezawodnoSci

Kod producenta LS to gwarancja jakosci i niezawodnosci produktu. Jest to renomowana marka, ktéra od lat dostarcza na rynek gastronomiczny wysokiej
jakosci sprzet. Wybierajac ruszt z kodem producenta LS, inwestujesz w produkt sprawdzony i trwaly, ktéry bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.



Podsumowanie: Idealne rozwigzanie dla Twojej gastronomicznej kuchni

Podsumowujac, ten ruszt to doskonate potaczenie funkcjonalnosci, trwatosci i higieny. Jego solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej, optymalne wymiary
zgodne z normami GN 2/1 oraz tatwo$¢ czyszczenia sprawiaja, ze jest to niezbgdny element wyposazenia kazdej profesjonalnej kuchni. Wybierajac ten
produkt, inwestujesz w jakos¢, efektywnos¢ 1 wygode pracy.

Zamow juz dzis i przekonaj sie o jego wyjatkowych wtasciwosciach!
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