P1062 - 577 Poétka do regatu 577 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001618

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1062

Nos$nos¢ (kg): 190

Kod producenta: P1062 - 577

Optymalizacja przestrzeni magazynowej w gastronomii — klucz do efektywnosci

W branzy gastronomicznej efektywne zarzadzanie przestrzenia magazynowa jest kluczowe dla ptynnego funkcjonowania catego procesu, od dostaw surowcow
po wydawanie positkéw. Kazdy centymetr kwadratowy liczy si¢, a odpowiednio dobrane wyposazenie magazynowe to inwestycja, ktra zwraca si¢ w postaci
oszczgdnosci czasu 1 optymalizacji pracy personelu. Zbyt maty obszar magazynowy moze prowadzi¢ do bataganu, utrudniajac dostgp do produktéw i
zwigkszajac ryzyko zepsucia si¢ zywnosci. Z drugiej strony, niewtasciwie wykorzystana przestrzeri generuje koszty, a nieefektywne rozmieszczenie towarow
wydtuza czas kompletacji zaméwieri.

Po6tka magazynowa - solidne rozwigzanie dla Twojej gastronomii

Prezentowany produkt stanowi doskonate rozwigzanie dla tych, ktérzy poszukuja wytrzymatej i praktycznej pétki magazynowej, idealnie dostosowanej do
specyfiki gastronomii. Konstrukcja zostata zaprojektowana z mysla o intensywnym uzytkowaniu, gwarantujac niezawodno$¢ i1 dluga zywotnos$¢, nawet przy
regularnym obciazeniu.

Parametry techniczne — gwarancja jakosSci i wytrzymatosci

¢ Szerokosé: 1062 mm — wymiar optymalnie dopasowany do standardowych regatéw magazynowych, zapewniajac maksymalne wykorzystanie
dostegpnej przestrzeni. Pozwala na przechowywanie wigkszej ilosci towaréw, efektywniej organizujac zapasy.

* Nosnosé: 190 kg — solidna konstrukcja gwarantuje stabilnos$é i bezpieczeristwo, umozliwiajac przechowywanie nawet cigzkich produktéw, takich
jak worki z maka, cukrem czy beczki z olejem. To znaczaca zaleta, zwlaszcza w przypadku sktadowania produktéw o duzej gestosci.

¢ Kod producenta: P1062 - 577 — utatwia identyfikacje¢ produktu i zaméwienie ewentualnych dodatkowych pétek, zapewniajac sp6jnosc i estetyke
catego systemu magazynowego.

Pamigtajmy, ze wlasciwy dobér pétek magazynowych jest inwestycja w sprawna i bezpieczng prace. Unikajmy pétek o niskiej no$nosci, ktére moga
prowadzi¢ do uszkodzen produktéw i wypadkéw. Solidna konstrukcja to podstawa efektywnego i bezpiecznego magazynowania.

Kompatybilnosé z systemem regatow RM Gastro 577

Poélka jest dedykowana do systemu regatéw magazynowych RM Gastro 577, co gwarantuje idealne dopasowanie i stabilno$¢. Integracja z istniejacym
systemem regatowym minimalizuje naktady pracy i koszty zwigzane z montazem. Dzigki temu, rozbudowa systemu magazynowego jest szybka i prosta.

Podsumowanie - inwestycja w efektywnos¢ i bezpieczenstwo



Wybierajac t¢ potke, inwestujesz nie tylko w sprzet, ale w poprawe organizacji pracy w Twojej gastronomii. Solidna konstrukcja, wysoka no$nos¢ i
kompatybilno$¢ z systemem RM Gastro 577 to gwarancja efektywnego wykorzystania przestrzeni magazynowej i bezpieczenstwa przechowywanych
produktéw. Zminimalizuj ryzyko strat, zoptymalizuj procesy i popraw wydajno$¢ dzieki przemyS$lanemu rozwiazaniu, jakim jest P1062 - 577 pétka do regatu
577 RM Gastro.
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