P886 - 577 Poétka do regatu 577 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001616

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 886

Nosnos¢ (kg): 220

Kod producenta: P886 - 577

Optymalizacja przestrzeni magazynowej w gastronomii — klucz do efektywnej
pracy

W intensywnym rytmie pracy w gastronomii, kazdy centymetr przestrzeni magazynowej ma znaczenie. Efektywne zarzadzanie zapasami, szybki dostgp do
sktadnikéw i utrzymanie czystosci to filary sukcesu. Nieprawidlowo zaprojektowana przestrzeri magazynowa moze prowadzi¢ do strat czasu, zwigkszonych
kosztéw i obnizonej wydajnosci. Dlatego tez wybdr odpowiednich systeméw magazynowych jest kluczowy dla ptynnego funkcjonowania lokalu
gastronomicznego.

Precyzyjne planowanie i odpowiedni dobdr wyposazenia, takiego jak potki magazynowe, to podstawa w optymalizacji przeptywu pracy w kuchni i spizarni.
Wybierajac pétki, nalezy zwrdci¢ uwage na ich no§nos¢, material wykonania, wymiary oraz kompatybilno$¢ z istniejacym systemem regatéw. Kompromis
migdzy funkcjonalnoscia a estetyka jest niezbedny, aby zapewnié zaréwno praktyczne rozwiazanie, jak i zachowaé porzadek w strefie magazynowe;j.

Solidnos$¢ i funkcjonalnos¢ w jednym

Poszukujesz wytrzymatej i funkcjonalnej pétki do regatu, ktéra sprosta wymaganiom intensywnej eksploatacji w gastronomii? Prezentujemy rozwiazanie,
ktére taczy w sobie wysoka jakos$¢ wykonania z optymalnym wykorzystaniem przestrzeni.

Pétka o szerokosci 886 mm to doskonate rozwigzanie do przechowywania szerokiej gamy produktéw, od pojemnikéw z przyprawami po duze opakowania
sktadnikéw. Jej solidna konstrukcja zapewnia stabilnos¢ i bezpieczeristwo przechowywanych towaréw, nawet przy pelnym obciazeniu.

Parametry techniczne:



¢ Szerokosé: 886 mm
¢ Nosnosé: 220 kg — zapewnia wystarczajaca pojemno$¢ do przechowywania nawet cigzkich produktéw, takich jak worki z maka czy cukrem.
¢ Kod producenta: P886 - 577 — tatwe identyfikacja i zaméwienie produktu.

¢ Kompatybilnosé: Pétka dedykowana do regatu 577 RM Gastro — zapewnia idealne dopasowanie i stabilnos¢.

Dlaczego warto wybra¢ ten produkt?
e Wysoka no$nosé: umozliwia przechowywanie duzych ilosci produktéw.
¢ Solidna konstrukcja: gwarantuje trwato$¢ i bezpieczeristwo.
¢ Optymalne wymiary: doskonale dopasowuje si¢ do przestrzeni magazynowej.

¢ Kompatybilno$¢ z systemem regaléw RM Gastro: fatwos¢ integracji z istniejacym systemem.

Inwestycja w wysokiej jakosci p6tki magazynowe to inwestycja w efektywnos¢ i bezpieczenistwo Twojej gastronomii. Zapewnij sobie optymalne warunki
pracy i zaméw juz dzis!
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