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Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 708

Nosnos¢ (kg): 240

Kod producenta: P708 - 577

Poszukujesz solidnego i wytrzymatego rozwiazania do optymalizacji przestrzeni magazynowej w Twojej gastronomicznej placéwee? Zdajemy sobie sprawe,
ile zalezy od efektywnego zarzadzania zapasami — od $wiezych produktéw, przez przyprawy, po niezbedne materiaty eksploatacyjne. Nieefektywne
przechowywanie moze prowadzi¢ do strat, spowolnienia pracy i ogélnego chaosu w kuchni. Dlatego tez oferujemy produkt, ktdry zostal zaprojektowany z
mysla o specyfice gastronomii, zapewniajac bezpieczenstwo i funkcjonalno$¢ na najwyzszym poziomie.

Maksymalna Wydajnos$é, Minimalne Wysitki

Prezentowany element systemu magazynowego zostal stworzony z mysla o intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnym srodowisku gastronomicznym. Jego
konstrukcja charakteryzuje si¢ solidnoscia i trwatoscia, zapewniajac niezawodno$¢ nawet przy maksymalnym obciazeniu. Dzigki przemyslanemu designowi,
poétka idealnie integruje si¢ z systemem regatléw RM Gastro 577, tworzac spéjng i ergonomiczng przestrzen magazynowa.

Parametry Techniczne — Klucz do Efektywnosci

e Szeroko$é: 708 mm — wymiary precyzyjnie dobrane, by maksymalnie wykorzysta¢ dostgpna przestrzeri regatu, gwarantujac wygodny dostep do
przechowywanych produktéw.

¢ Nosnos¢: 240 kg — wytrzymata konstrukcja pozwala na bezpieczne przechowywanie nawet cigzkich pojemnikéw z zywnoscia, zapaséw lub sprzetu,
eliminujac ryzyko uszkodzen i zapewniajac bezpieczenstwo personelu.

* Kod producenta: P708 - 577 — utatwia identyfikacje i zamdwienie produktu, gwarantujac petna kompatybilno$¢ z systemem regatéw RM Gastro
5717.

Zastosowanie wysokiej jako$ci materialéw i precyzyjna produkcja przektadaja si¢ na dlugoletnia eksploatacj¢, minimalizujac koszty wymiany i konserwacji.
Potka jest tatwa w montazu i demontazu, co pozwala na elastyczna konfiguracj¢ przestrzeni magazynowej w zaleznosci od biezacych potrzeb.



Optymalizacja Przestrzeni Magazynowej — Klucz do Sukcesu

W branzy gastronomicznej kazdy centymetr kwadratowy jest na wage ztota. Ta pétka, bedac integralna czgscig systemu RM Gastro 577, pozwala na
maksymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni, eliminujac marnotrawstwo miejsca i zapewniajac porzadek w magazynie. Efektywne zarzadzanie zapasami
przektada sie bezposrednio na ptynnos¢ pracy i redukcje kosztow.

Idealne Rozwigzanie dla Gastronomii

Produkt zostal zaprojektowany z mysla o specyficznych wymogach branzy gastronomicznej. Odpornos$é na wilgoc i tatwos¢ czyszczenia to kluczowe cechy,
ktére gwarantuja higieniczne warunki przechowywania i dtuga zywotnos$¢ p6iki. Jej solidna konstrukcja wytrzymuje intensywne uzytkowanie, zapewniajac
wieloletnia, bezproblemowa prace.

Podsumowujac: inwestujac w t¢ potke, inwestujesz w efektywne zarzadzanie zapasami, bezpieczeristwo i dtugoterminowa oszczedno$¢ w Twojej
gastronomicznej placéwce. Zoptymalizuj swoja przestrzenn magazynowa juz dzis!
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