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Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 620

Nosnos¢ (kg): 250

Kod producenta: P620 - 577

Efektywne zarzadzanie przestrzenia magazynowa w gastronomii to podstawa sprawnego funkcjonowania catego lokalu. Kazdy centymetr kwadratowy jest na
wage ztota, a odpowiednio dobrane wyposazenie pozwala zoptymalizowac¢ procesy i zwigkszy¢ wydajno$¢. Niezaleznie od tego, czy prowadzisz niewielka
kawiarnig, czy rozlegly hotel z restauracja, odpowiednie pétki magazynowe sa kluczowe dla utrzymania porzadku i szybkiego dostgpu do niezbgdnych
produktéw. Wiasciwy dobdr pélek to inwestycja, ktdra zwraca si¢ w postaci oszczgdnosci czasu 1 minimalizacji ryzyka strat.

Optymalizacja przestrzeni z potka magazynowa P620 - 577

Prezentowany model stanowi doskonate rozwiazanie dla profesjonalnych kuchni i magazynéw gastronomicznych. Zaprojektowany z mysla o intensywnej
eksploatacji, charakteryzuje si¢ solidna konstrukcja i wysoka nosnoscia, co przektada si¢ na bezpieczeristwo przechowywanych produktéw i dtuga zywotnos¢.

Parametry techniczne gwarantujace niezawodnos¢

¢ Szerokosé: 620 mm - wymiar idealnie dopasowany do standardowych regatéw magazynowych RM Gastro, zapewniajacy optymalne wykorzystanie

dostepnej przestrzeni.

¢ Nosnos¢é: 250 kg - zapewnia stabilno$¢ i bezpieczenstwo przechowywania nawet cigzkich produktéw spozywczych, takich jak worki z maka,
cukrem czy butelki z oliwa. Ten parametr jest kluczowy w branzy gastronomicznej, gdzie czg¢sto mamy do czynienia z duzg iloScig cigzkich
towarow.

¢ Kod producenta: P620 - 577 - umozliwia tatwe identyfikacje produktu i zaméwienie dodatkowych pétek w razie potrzeby. Numer ten jest
niezbedny do szybkiej i precyzyjnej realizacji zamowier.

¢ Kompatybilno$¢: Pétka idealnie wspdtgra z systemem regatéw magazynowych RM Gastro 577, tworzac spdjna i funkcjonalng cato§é. Dzieki temu
unikamy problemdéw z dopasowaniem i zapewniamy optymalng integracje¢ z istniejacym juz systemem.

Solidna konstrukcja pétki P620 - 577 gwarantuje jej stabilno$¢ i trwato$¢, nawet przy maksymalnym obciazeniu. Wykonana z wysokiej jakosci materiatéw,
odpornych na uszkodzenia mechaniczne i wilgo¢, zapewnia dtugoletnie uzytkowanie w trudnych warunkach panujacych w profesjonalnej kuchni lub



magazynie. Regularne czyszczenie i odpowiednie uzytkowanie zapewnia, ze pétka bedzie stuzy¢ przez wiele lat.

Zastosowanie w gastronomii:

Potka P620 - 577 znajduje zastosowanie w réznego rodzaju obiektach gastronomicznych: od matych kawiarni i baréw, po duze restauracje i hotele. Doskonale
sprawdzi si¢ do przechowywania:

¢ produktéw sypkich (maka, cukier, kasze)
® przypraw i sosow

® napojow w butelkach i kartonach

® naczynia i sztuécéw

¢ innych niezbednych artykutéw

Inwestycja w wysokiej jakoSci p6tki magazynowe to decyzja, ktdra przetozy si¢ na lepsza organizacjg pracy, oszczgdnos¢ czasu i efektywne zarzadzanie
zasobami. Pétka P620 - 577 to gwarancja solidno$ci, funkcjonalno$ci i dtugiej zywotnosci — idealny wybdr dla kazdego profesjonalnego obiektu
gastronomicznego.
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