P532 - 577 Pétka do regatu 577 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001612

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 532

Nos$nos¢ (kg): 260

Kod producenta: P532 - 577

Poszukujesz solidnego i niezawodnego rozwiazania do organizacji przestrzeni magazynowej w Twojej restauracji, barze, czy innym obiekcie
gastronomicznym? Zdajemy sobie sprawg, jak kluczowe w branzy HoReCa jest efektywne zarzadzanie zapasami — od sktadowania suchych produktéw,
poprzez pétprodukty, az po materiaty eksploatacyjne. Kluczem do sukcesu jest optymalizacja przestrzeni i zapewnienie bezpiecznego przechowywania
towaréw. A to wymaga odpowiedniego sprzetu.

Solidna konstrukcja dla wymagajacej gastronomii

Wiasnie dlatego oferujemy produkt, ktéry sprosta nawet najwyzszym wymaganiom — konstrukcj¢ zaprojektowana z mysla o intensywnej eksploatacji w
srodowisku gastronomicznym. Mowa o pétce, ktéra wyrdznia si¢ nie tylko precyzja wykonania, ale réwniez niezréwnang wytrzymato$ciag. Zbudowana z
materialéw najwyzszej jakosci, gwarantuje dtuga zywotnos¢ i odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne, a takze na wilgo¢ i wahania temperatur — typowe dla
warunkéw panujacych w kuchniach zawodowych.

Parametry techniczne — gwarancja wydajnoSci

¢ Szeroko$é: 532 mm — idealna do przechowywania réznego rodzaju pojemnikow, opakowari i innych artykutow. Ta szerokos$¢ zapewnia optymalne
wykorzystanie przestrzeni regatu, minimalizujac straty miejsca.

* Nosnosé: 260 kg — wytrzymata konstrukcja umozliwia bezpieczne przechowywanie nawet cigzkich towaréw, co przektada sig na bezpieczeristwo
pracy i eliminuje ryzyko uszkodzenia produktéw lub samej p6iki.

¢ Kod producenta: P532 - 577 — utatwia identyfikacjg produktu i zamdwienia czesci zamiennych w razie potrzeby.

Pamigtaj, ze prawidtowe przechowywanie zywnosci i innych produktéw jest kluczowe dla zachowania ich jakosci i bezpieczeristwa. Nasza pétka to inwestycja
w efektywne zarzadzanie zapasami i bezpieczeristwo Twojego biznesu.



Kompatybilnos¢ i latwos¢é montazu

Potka jest zaprojektowana do wspdtpracy z regatem magazynowym RM Gastro 577, co gwarantuje idealne dopasowanie i stabilno$¢. Intuicyjny system
montazu pozwala na szybkie i fatwe zainstalowanie p6tki, minimalizujac czas po§wigcony na prace montazowe. To 0szczedno$¢ czasu i kosztéw, co jest
szczegblnie wazne w dynamicznym Srodowisku gastronomicznym.

Podsumowanie — dlaczego warto wybrac¢ wlasnie ten produkt?

Podsumowujac, jest to niezastapiony element wyposazenia kazdego profesjonalnego obiektu gastronomicznego. Potaczenie wysokiej jakosci materiatéw,
solidnej konstrukcji, duzej no$nosci i fatwosci montazu sprawia, ze jest to rozwiagzanie ekonomiczne i praktyczne, ktére zwigkszy efektywnos¢ pracy w
Twojej kuchni lub magazynie. Inwestujac w ten produkt, inwestujesz w bezpieczenstwo, jakos$¢ i optymalizacje proceséw w Twoim biznesie. Wybierz
pewnos¢ i niezawodnos$¢ — wybierz nasza pétke.

Kod produktu: P532 - 577
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