P1240 - 373 Poétka do regatu 373 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001592

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1240

Nos$nos¢ (kg): 150

Kod producenta: P1240 - 373

W profesjonalnej gastronomii, gdzie efektywne zarzadzanie przestrzeniag magazynowa jest kluczowe dla ptynnego funkcjonowania lokalu, wybdr
odpowiednich rozwigzai ma niebagatelne znaczenie. Optymalizacja przestrzeni przeklada si¢ bezposrednio na efektywnos¢ pracy personelu, a co za tym idzie,
na satysfakcje klientéw. Kluczem do sukcesu jest odpowiednie wyposazenie, a w szczegélnosci solidne i funkcjonalne systemy regatowe. Prezentujemy
element, ktéry znaczaco wptynie na ergonomig i wydajno$¢ Twojego magazynu.

Poétka magazynowa o wysokiej noSnoSci — idealne rozwigzanie dla gastronomii

Ten niezastapiony element systemu regatowego RM Gastro to gwarancja solidnosci i trwatosci, niezbgdna w dynamicznym Srodowisku gastronomicznego
zaplecza. Konstrukcja potki zostata zaprojektowana z mysla o intensywnej eksploatacji i magazynowaniu ci¢zkich produktéw spozywczych. Mowa o pétce,
ktéra sprosta nawet najbardziej wymagajacym warunkom pracy.

Kluczowe parametry techniczne gwarantujace niezawodnos¢:

Szerokosé: 1240 mm — wymiar idealnie dopasowany do standardowych regatéw magazynowych, zapewniajacy optymalne wykorzystanie dostgpnej
przestrzeni.

Nosnosé: 150 kg — zapewnia bezpieczeristwo i stabilno$¢ podczas magazynowania nawet cigzkich towaréw, takich jak worki z maka, cukrem czy
skrzynki z napojami. Mozliwos§¢ zatadowania p6iki pozwala na zoptymalizowanie przestrzeni magazynowej i ograniczenie liczby niezbgdnych
regatéw.

¢ Kod producenta: P1240 - 373 — utatwia identyfikacje produktu i szybkie ztozenie zaméwienia na dodatkowe potki, gwarantujac spéjnosc i
rozbudowe systemu magazynowego w przysziosci.

Kompatybilno$é: Pétka idealnie wspdtpracuje z regatami serii 373 RM Gastro, tworzac z nimi spdjng i funkcjonalng catosé.

Wykorzystanie wysokiej jako$ci materialéw w produkcji gwarantuje dlugotrwata eksploatacj¢, odporno$¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz zapewnia
bezpieczeristwo przechowywanych produktéw. Pétka jest tatwa w montazu i demontazu, co utatwia reorganizacje przestrzeni magazynowej w razie potrzeby.



Jej solidna konstrukcja gwarantuje stabilno$¢ i bezpieczeristwo przechowywanych produktéw, minimalizujac ryzyko uszkodzen i strat.

KorzySci plynace z zastosowania potki P1240 - 373:

e Zwigkszenie efektywnosci pracy personelu dzigki ergonomicznemu rozmieszczeniu produktéw.
* Optymalizacja przestrzeni magazynowej i maksymalne wykorzystanie dostepnej powierzchni.
® Bezpieczenstwo przechowywanych towaréw dzigki wysokiej nosnosci potki.

¢ Fatwo$¢ montazu i demontazu, umozliwiajaca elastyczng aranzacj¢ magazynu.

¢ Dhuga zywotnos¢ i odpornos¢ na uszkodzenia, co przeklada si¢ na oszczednos$¢ w dtuzszej perspektywie.

Podsumowujac, pétka P1240 - 373 to niezbedny element wyposazenia kazdego profesjonalnego magazynu gastronomicznego. Jest to inwestycja, ktéra zwrdci
si¢ w postaci zwigkszonej wydajnosci, bezpieczenistwa i oszczednosci przestrzeni.
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