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Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1152

Nos$nos¢ (kg): 170

Kod producenta: P1152 - 373
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Zoptymalizuj przestrzen magazynowa w Twojej gastronomicznej kuchni

Efektywne zarzadzanie zapasami to podstawa sprawnie dzialajacej restauracji, baru czy hotelu. Niezaleznie od tego, czy Twoja kuchnia jest niewielka, czy tez
dysponujesz rozlegtym zapleczem magazynowym, odpowiednie rozwiazania do przechowywania zywnosci i wyposazenia sa kluczowe. Organizacja przestrzeni
przektada si¢ bezposSrednio na wydajno$¢ pracy personelu, minimalizacjg strat i utrzymanie najwyzszych standardéw higieny. Zapobieganie przypadkowemu
uszkodzeniu produktéw, a takze tatwy i szybki dostep do sktadnikéw — te czynniki decyduja o sukcesie Twojego biznesu. A to wszystko zaczyna si¢ od

wyboru odpowiednich pétek.

Solidnos$¢ i funkcjonalnosé w jednym — pétka P1152 - 373

Prezentujemy rozwiazanie, ktére spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych szeféw kuchni i menadzeréw gastronomii. Mowa o niezwykle
wytrzymalej i praktycznej pétce zaprojektowanej specjalnie do regatéw systemu RM Gastro 373. Jej solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczenstwo
przechowywanych produktéw, a przemyslane wymiary pozwalaja na optymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni. Idealna do magazynowania cigzkich
pojemnikéw z zywnoScia, duzych opakowar z przyprawami, czy tez innych elementéw wyposazenia kuchni.

Kluczowe parametry dla profesjonalistow
e Szerokosé: 1152 mm — kompatybilna z systemem regatléw RM Gastro 373, oferujac duza powierzchnig uzytkowa.
* Nosnos¢é: 170 kg — pozwala na bezpieczne przechowywanie nawet bardzo cigzkich towaréw, gwarantujac stabilno$¢ i bezpieczenstwo.

¢ Kod producenta: P1152 - 373 — tatwe i szybkie identyfikowanie produktu w celu sktadania zaméwieri i uzupetniania zapaséw.



Wykonana z wysokiej jako$ci materiatéw, pétka jest odporna na uszkodzenia mechaniczne i wilgoé, co jest niezwykle istotne w warunkach intensywnej
eksploatacji w gastronomii. Gwarantuje dluga zywotnos$¢, minimalizujac konieczno$¢ wymiany i redukujac koszty.

Dlaczego warto wybrac¢ wlasnie te potke?

W branzy gastronomicznej czas to pieniadz. Nasza pétka pomaga zaoszczedzi¢ oba. Dzigki duzej no$nosci i wymiarom idealnie dopasowanym do systemu RM
Gastro 373, zapewnia wydajne i ergonomiczne przechowywanie. Solidna konstrukcja minimalizuje ryzyko uszkodzen i zapewnia bezpieczeristwo
przechowywanych produktéw. To inwestycja, ktéra zwrdci sie¢ w postaci zoptymalizowanej przestrzeni magazynowej, sprawniejszej pracy personelu i
minimalizacji strat. Proste i intuicyjne rozwiazanie, ktére w znacznym stopniu usprawni funkcjonowanie Twojej kuchni.

F.atwos¢ montazu i integracji

Potka jest tatwa w montazu i idealnie integruje si¢ z systemem regatéw RM Gastro 373. Instrukcja montazu jest czytelna i prosta, co pozwala na szybkie i
bezproblemowe ztozenie. Oszczgdza to cenny czas, ktéry mozesz przeznaczy¢ na inne, réwnie wazne zadania w Twojej gastronomicznej dziatalnosci.
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