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Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 1062

Nos$nos¢ (kg): 190

Kod producenta: P1062 - 373

Optymalizacja przestrzeni magazynowej w gastronomii — klucz do efektywnosci

W intensywnym Srodowisku gastronomicznym, gdzie liczy si¢ kazda sekunda, a przestrzeni jest na wage ztota, efektywne zarzadzanie magazynem jest
kluczowe dla ptynnego funkcjonowania catego przedsigbiorstwa. Niezaleznie od wielkosci lokalu — od matej kawiarni po rozlegly kompleks restauracyjny —
wlasciwa organizacja zapaséw przeklada si¢ bezposrednio na obnizenie kosztéw i poprawe wydajnosci pracy. Kluczem do sukcesu jest inteligentne
wykorzystanie dostgpnej przestrzeni, a w tym — odpowiedni dobdr wyposazenia magazynowego.

Solidna konstrukcja, gwarantowana wydajnos$¢

Prezentowany element systemu magazynowego RM Gastro zostat zaprojektowany z my§la o zapewnieniu maksymalnej wytrzymatosci i niezawodnosci w
wymagajacych warunkach gastronomicznych. Konstrukcja z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje odporno$¢ na korozjeg, uszkodzenia mechaniczne i
regularne obcigzenia. Pétka jest idealnym rozwiazaniem do przechowywania cigzkich i gabarytowych produktéw spozywczych, takich jak worki z maka,
skrzynki z warzywami czy pojemniki z przyprawami.

Specyfikacja techniczna dla profesjonalistow

e Szerokosé: 1062 mm — wymiar zaprojektowany z mySla o optymalnym wykorzystaniu przestrzeni w standardowych regatach magazynowych.
Umozliwia efektywne rozmieszczenie produktéw, minimalizujac straty miejsca.

* Nos$nosé: 190 kg — solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczeristwo przechowywania nawet bardzo cigzkich produktéw. Pozwala na efektywne
zaladowanie pétki, maksymalizujac pojemno$¢é magazynowa.

¢ Kod producenta: P1062 - 373 — fatwe identyfikowanie i zamawianie czg¢$ci zamiennych lub uzupetnien systemu regalowego. Numer katalogowy
ulatwia takze weryfikacje zgodnosci z posiadanym juz systemem magazynowym.



Integracja z systemem RM Gastro

Potka idealnie wspotgra z pozostaltymi elementami systemu magazynowego RM Gastro, zapewniajac spjnos$¢ i funkcjonalnos$¢ catego rozwiazania. Dzigki
modutowej budowie, system pozwala na tatwa rozbudowg i dostosowanie do zmieniajacych si¢ potrzeb. Mozliwos¢ konfiguracji r6znych wysokosci i
szerokoSci pétek pozwala na indywidualne dopasowanie do specyfiki magazynowanych produktéw i dostgpnej przestrzeni.

Korzysci dla Twojej gastronomii

Inwestycja w wysokiej jakosci p6tki magazynowe to dtugoterminowa oszczg¢dno$¢. Solidna konstrukcja minimalizuje ryzyko uszkodzer i strat, a efektywne
wykorzystanie przestrzeni przektada si¢ na oszczgdnos¢ czasu i pracy. Zwigkszona wydajno$¢ magazynowania to gwarancja pltynnej pracy w Twojej
gastronomii.

Podsumowanie: Wybierajac potke P1062 - 373 RM Gastro, inwestujesz w niezawodne i wydajne rozwigzanie magazynowe, ktére optymalizuje procesy
logistyczne w Twojej gastronomii. Solidna konstrukcja, wysoka nosnos$¢ oraz tatwos¢ integracji z systemem RM Gastro to gwarancja satysfakcji i
dlugoterminowej efektywnosci.
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