P974 - 373 Pétka do regatu 373 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001589

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 974

Nos$nos¢ (kg): 210

Kod producenta: P974 - 373

Optymalizacja przestrzeni magazynowej w gastronomii — klucz do efektywnej
pracy

W branzy gastronomicznej, gdzie liczy si¢ kazda sekunda i kazdy centymetr kwadratowy, efektywne zarzadzanie przestrzenia magazynowa jest kluczowe.
Niezaleznie od wielkosci lokalu, prawidtowe rozmieszczenie sprzetu i sktadowanie produktéw decyduje o ptynnosci pracy i redukcji kosztow. Zagrozenie
brakiem miejsca na zapasy, nieefektywnym wykorzystaniem powierzchni, czy tez utrudnionym dostgpem do sktadowanych towaréw, sa czesto
bagatelizowane, a generuja niepotrzebne straty czasu i pienigdzy. Dlatego tez, wyb6r odpowiedniego wyposazenia magazynowego, takiego jak potki, jest
kluczowy dla utrzymania wysokich standardéw.

Poétka magazynowa o wysokiej no$nosci — rozwiazanie dla wymagajacych

Prezentowany produkt stanowi doskonate rozwiazanie dla gastronomii. Konstrukcja, stworzona z mysla o intensywnym uzytkowaniu w warunkach
profesjonalnej kuchni, gwarantuje niezawodnos$¢ i trwatos$¢. Solidna budowa pozwala na bezpieczne przechowywanie cigzkich towaréw, minimalizujac ryzyko
uszkodzen i zapewniajac bezpieczerstwo pracy. Jest idealna do skladowania wielkogabarytowych opakowan, workéw z surowcami, a takze duzych
pojemnikéw z produktami spozywczymi. Niezwykle wazna jest tu jej wysoka no§nos¢.

¢ Szeroko$é: 974 mm — idealna do standardowych regatléw magazynowych, zapewniajac optymalne wykorzystanie przestrzeni.

¢ Nosnos¢é: 210 kg — zapewnia bezpieczeristwo sktadowania ciezkich produktow, takich jak worki z maka, cukrem czy olejem.

¢ Kod producenta: P974 - 373 — utatwia identyfikacj¢ i zaméwienie produktu w systemie magazynowym.

¢ Kompatybilnos$¢: Pétka przeznaczona jest do regatu magazynowego 373 RM Gastro, co gwarantuje idealne dopasowanie i stabilno$¢ konstrukcji.

Zwigksz wydajno$¢ swojego lokalu — wybierz profesjonalne rozwiazania



Wiasciwy dobdr pétek magazynowych przeklada si¢ bezposrednio na efektywnos¢ pracy personelu. Szybki i tatwy dostep do sktadowanych towaréw
minimalizuje czas potrzebny na kompletacj¢ zamdwier, a przez to poprawia ptynnos¢ catego procesu przygotowywania positkéw. To z kolei wptywa na
zadowolenie klientéw i pozytywnie odbija si¢ na opiniach o Twoim lokalu. Inwestycja w wysokiej jako$ci potki to inwestycja w wydajnos$¢ i komfort pracy
Twojego zespotu.

Unikaj improwizacji i niedopracowanych rozwigzan. Wybierz produkt, ktéry sprosta nawet najwigkszym wyzwaniom Twojej gastronomicznej przestrzeni
magazynowej. Wybierz jakos¢, wybierz P974 - 373.
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