P886 - 373 Poétka do regatu 373 RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00001588

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 886

Nosnos¢ (kg): 220

Kod producenta: P886 - 373

Optymalizacja przestrzeni magazynowej w gastronomii — klucz do efektywnej
pracy

W intensywnym rytmie pracy gastronomicznej, kazda sekunda i kazdy centymetr kwadratowy maja znaczenie. Efektywne zarzadzanie magazynem to
podstawa ptynnego funkcjonowania lokalu, gwarantujaca dostepno$¢ sktadnikéw i minimalizacje strat. Niezaleznie od wielkosci kuchni, profesjonalne
wyposazenie magazynowe jest niezbedne do utrzymania porzadku, higieny i optymalnego przeptywu pracy. Wiasciwy dobdr pétek magazynowych to
inwestycja w wydajno$¢ i komfort pracy catego personelu.

Solidna konstrukcja — podstawa niezawodnosSci

Prezentujemy rozwiazanie, ktére sprosta nawet najbardziej wymagajacym warunkom eksploatacji w profesjonalnej gastronomii. Mowa o péice
zaprojektowanej z my§la o zapewnieniu maksymalnej trwatosci i1 bezpieczeristwa. Konstrukcja zostata starannie przemyslana, aby wytrzymac¢ obciazenia
charakterystyczne dla intensywnego uzytkowania w branzy HoReCa. Wytrzymato$¢ na nacisk statyczny, odporno$¢ na wilgo¢ i fatwos¢ utrzymania czystosci to
tylko niektére z jej zalet.

Parametry techniczne gwarantujace wydajnos¢

* Szerokosé: 886 mm — idealnie dopasowana do standardowych rozmiaréw regaléw magazynowych, zapewniajaca optymalne wykorzystanie
przestrzeni. Umozliwia efektywne rozmieszczenie produktéw, minimalizujac ryzyko przypadkowego uszkodzenia.

¢ Nos$nosé: 220 kg — solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczne przechowywanie nawet cigzkich produktéw, takich jak worki z maka, cukrem czy
zapasy warzyw i owocéw. Pozwala na zmaksymalizowanie pojemno$ci magazynowej bez obaw o uszkodzenie p6tki lub sktadowanych towaréw.

¢ Kod producenta: P886 - 373 — tatwe identyfikowanie produktu w katalogach i dokumentacji, utatwiajace ponowne zaméwienie lub kontakt z
serwisem w razie potrzeby.



Kompatybilnosé i fatwos¢é montazu

Pétka zostata zaprojektowana jako element systemu regatowego 373 RM Gastro, co gwarantuje idealne dopasowanie i stabilno$¢. Prosty i intuicyjny montaz
pozwala na szybkie i bezproblemowe wlaczenie jej do istniejacego systemu magazynowego, minimalizujac przestoje w pracy. Kompatybilno$¢ z innymi
elementami systemu RM Gastro zwigksza elastycznos$¢ konfiguracji i pozwala na dostosowanie rozwiazania do indywidualnych potrzeb.

Higiena i latwos¢ czyszczenia — kluczowe aspekty w gastronomii

Gtladka powierzchnia potki utatwia utrzymanie czystosci i higieny, co jest niezwykle wazne w branzy gastronomicznej. Odporna na wilgo¢ i fatwa w
dezynfekcji, minimalizuje ryzyko rozwoju bakterii i grzybow, zapewniajac bezpieczernistwo spozywcze przechowywanych produktéw.

Inwestycja w profesjonalizm i efektywnos¢é

Wybierajac te pétke, inwestujesz w trwatosé, niezawodnos¢ i efektywnos$¢ swojego magazynu. Jest to rozwiazanie stworzone dla profesjonalistow, ceniacych
sobie jakos¢, funkcjonalnosé i dlugoterminowa oszczgdnos$¢. Optymalizacja przestrzeni magazynowej przektada si¢ bezposrednio na usprawnienie pracy i
redukcje kosztéw.
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