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Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 708

Nosnos¢ (kg): 240

Kod producenta: P708 - 373

Poszukujesz solidnego i niezawodnego rozwiazania do organizacji przestrzeni magazynowej w Twojej restauracji, hotelu, czy innym obiekcie
gastronomicznym? Zalezy Ci na optymalizacji przestrzeni, zapewnieniu bezpieczenstwa przechowywanych towaréw i komforcie pracy personelu? W takim
razie mamy dla Ciebie idealne rozwigzanie, ktére znaczaco usprawni funkcjonowanie Twojej kuchni lub magazynu.

Solidna potka magazynowa do intensywnej eksploatacji

Prezentowany produkt to element systemu magazynowego, zaprojektowany z mysla o profesjonalnych zastosowaniach w gastronomii. Wykonany z
materialéw najwyzszej jakosci, gwarantuje dtugotrwata i bezawaryjna pracg nawet w najbardziej wymagajacych warunkach. Jego konstrukcja jest solidna, a
parametry techniczne przewyzszaja standardy branzowe, co przeklada si¢ na bezpieczenstwo i efektywnos¢ uzytkowania.

Kluczowe cechy produktu:

¢ Szerokosé: 708 mm - idealnie dopasowana do standardowych regaléw magazynowych, zapewniajaca optymalne wykorzystanie przestrzeni.
Szeroko$¢ pozwala na wygodne rozmieszczenie réznego rodzaju pojemnikéw, naczyn i innych elementéw wyposazenia.

¢ Nosnosé: 240 kg - wyjatkowo wysoka no$§nosé gwarantuje bezpieczerdstwo przechowywania nawet cigzkich towaréw, takich jak worki z maka,
cukrem, czy inne sktadniki spozywcze w duzych opakowaniach. Umozliwia efektywne magazynowanie zapaséw bez obawy o uszkodzenie p6iki lub
zawartosci.

¢ Kod producenta: P708 - 373 - ufatwia identyfikacjg produktu i zaméwienie czgsci zamiennych, jesli zajdzie taka potrzeba. Numer ten pozwala na
szybkie i bezproblemowe uzupetnienie wyposazenia magazynu.

¢ Kompatybilno$¢ z systemem regaléw 373 RM Gastro - zapewnia idealne dopasowanie do istniejacego systemu regatow, tworzac spéjna i
funkcjonalng catos¢. Umozliwia fatwy montaz i demontaz, bez koniecznosci stosowania specjalistycznych narzedzi.

Pélka jest niezwykle tatwa w utrzymaniu czystosci, co jest szczegdlnie istotne w branzy gastronomicznej, gdzie higiena ma kluczowe znaczenie. Gladka
powierzchnia utatwia czyszczenie, a material, z ktérego jest wykonana, jest odporny na dziatanie Srodkéw dezynfekujacych.



Korzysci z zastosowania potki P708 - 373:

e Zwigkszona wydajno$¢ pracy: optymalna organizacja przestrzeni magazynowej pozwala na szybsze i tatwiejsze odnajdywanie potrzebnych
produktéw.

¢ Poprawa bezpieczenstwa: wysoka nosnos$¢ gwarantuje bezpieczeristwo przechowywanych towaréw, eliminujac ryzyko ich uszkodzenia lub
przewrdcenia.

¢ Oszczednosé miejsca: funkcjonalny design pozwala na maksymalne wykorzystanie dostgpnej przestrzeni magazynowe;j.

¢ Dluga zywotnos¢: wytrzymata konstrukcja i wysokiej jako$ci materiaty gwarantuja dtuga i bezawaryjna eksploatacje.

Inwestycja w potke P708 - 373 to gwarancja efektywnego i bezpiecznego przechowywania towaréw w Twoim obiekcie gastronomicznym. Zapewnia ona nie
tylko porzadek, ale réwniez optymalizacj¢ proceséw magazynowych, przektadajac sig¢ na ptynnos$¢ dzialania catego przedsigbiorstwa.
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