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Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 620

Nosnos¢ (kg): 250

Kod producenta: P620 - 373
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Potrzebujesz solidnego i niezawodnego rozwiazania do optymalizacji przestrzeni magazynowej w Twojej gastronomicznej placéwce? Zalezy Ci na poice,
ktora sprosta intensywnej eksploatacji, gwarantujac bezpieczenstwo przechowywanych produktéw i ptynnos$¢ pracy? Jesli tak, to mamy dla Ciebie doskonata
propozycje, ktéra znaczaco usprawni funkcjonowanie Twojej kuchni lub magazynu.

Wytrzymala i funkcjonalna potka magazynowa

Prezentowany produkt zostat zaprojektowany z mysla o specyficznych wymogach gastronomii. Konstrukcja, wykonana z wysokiej jakoSci materiatéw,
zapewnia nie tylko duza udZzwigowos¢, ale réwniez wytrzymato$¢ na korozjeg i uszkodzenia mechaniczne — kluczowe elementy w §rodowisku
charakteryzujacym si¢ duza wilgotnoscia i czgstym kontaktem z réznego rodzaju produktami spozywczymi.

Parametry techniczne gwarantujace niezawodnos¢

* Szerokosé: 620 mm - wymiar idealnie dopasowany do standardowych regatéw magazynowych, zapewniajac efektywne wykorzystanie dostgpne;j
przestrzeni. Starannie dobrane wymiary umozliwiaja komfortowe utozenie réznorodnych produktéw, od kartondw z przyprawami po duze
pojemniki z Zywnoscia.

¢ Nosnos¢: 250 kg - solidna konstrukcja pozwala na bezpieczne przechowywanie znaczacej ilosci produktéw, minimalizujac ryzyko uszkodzeri i
zapewniajac niezawodnos$¢ nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Ten parametr jest szczeg6lnie istotny w gastronomii, gdzie przechowuje si¢ duze

ilosci ciezkich sktadnikéw.

¢ Kod producenta: P620 - 373 - ulatwia identyfikacj¢ produktu i sprawna nawigacj¢ w systemie zamawiania i zarzadzania magazynem. Dzigki temu
fatwo odnajdziesz szukany element w katalogu producenta i zamoéwisz dodatkowe pétki w przypadku potrzeby.

Pélka idealnie komponuje si¢ z systemem regatéw 373 RM Gastro, tworzac spéjny i funkcjonalny system magazynowania. Latwos¢ montazu i demontazu



umozliwia szybkie i proste przestawianie pétek w zaleznosci od biezacych potrzeb. To rozwigzanie zapewnia elastyczno$¢ i optymalizacje przestrzeni
magazynowe;j.

Korzysci dla Twojej gastronomicznej dzialalnosci

e Zwiekszona wydajnos¢ pracy: Optymalna organizacja magazynowania przektada sie na szybszy dostep do produktéw i efektywniejsza prace
personelu.

¢ Bezpieczenstwo przechowywanych produktow: Solidna konstrukcja gwarantuje bezpieczenistwo przechowywanych sktadnikéw, chroniac je
przed uszkodzeniami i zniszczeniem.

¢ Dluga zywotnos$¢: Wytrzymate materiatly i solidna konstrukcja zapewniaja dtuga zywotno$¢ pétki, minimalizujac koszty eksploatacji.

¢ Latwo$¢ utrzymania czystosci: Gtadka powierzchnia utatwia utrzymanie czystosci i higieny, co jest kluczowe w branzy gastronomicznej.

Inwestycja w wysokiej jakoSci potke magazynowa to inwestycja w bezpieczenstwo, wydajnos¢ i komfort pracy w Twojej gastronomicznej placowce. Wybierz
rozwigzanie, ktére sprawdzi si¢ w nawet najbardziej wymagajacych warunkach.
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