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Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 532

Nos$nos¢ (kg): 260

Kod producenta: P532 - 373
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Poszukujesz solidnego i niezawodnego rozwiazania do organizacji przestrzeni magazynowej w Twojej gastronomicznej placéwee? Zalezy Ci na pélce, ktéra
sprosta intensywnemu uzytkowaniu i zapewni bezpieczne przechowywanie zapaséw, bez ryzyka uszkodzeri? Jesli tak, to zapoznaj si¢ z nasza oferta —
rozwiazaniem, ktére w petni zaspokoi Twoje oczekiwania.

Optymalizacja przestrzeni magazynowej — klucz do efektywnej pracy

W branzy gastronomicznej kazdy centymetr kwadratowy ma znaczenie. Efektywne zarzadzanie magazynem przektada si¢ bezposrednio na sprawng prace
calego lokalu. Niepotrzebne przestoje, poszukiwanie sktadnikéw czy trudnosci w dostgpie do produktéw to kosztowne problemy, ktére mozna wyeliminowac
dzigki odpowiedniej organizacji. Nasze pdtki magazynowe to rozwiazanie, ktére pomoze Ci zoptymalizowaé przestrzeni i usprawni¢ procesy logistyczne.

Wytrzymalosé i bezpieczenstwo — podstawa w gastronomii

Poika, ktora oferujemy, zostata zaprojektowana z mysla o wyjatkowo wymagajacych warunkach panujacych w gastronomii. Konstrukcja zapewnia wysoka
no$nos$¢ — az 260 kg — co pozwala na bezpieczne przechowywanie nawet cigzkich pojemnikéw z artykutami spozywczymi czy sprzgtem. Solidna konstrukcja
wykonana z wysokiej jako$ci materialéw gwarantuje dtuga zywotnos¢ produktu i odpornos$¢ na uszkodzenia mechaniczne, co jest kluczowe przy intensywnym
uzytkowaniu.

* Szerokosé: 532 mm — idealnie dopasowana do standardowych regatéw magazynowych.

¢ Nosnosé: 260 kg — zapewnia bezpieczeristwo przechowywania nawet cigzkich towaréw.

* Kod producenta: P532 - 373 — fatwe wyszukiwanie i identyfikacja produktu.

¢ Kompatybilnosé: Pétka dedykowana do regatéw 373 RM Gastro — gwarantuje idealne dopasowanie i stabilno$¢.



Prosta instalacja i fatwos¢ utrzymania w czystosSci

Montaz pétki jest intuicyjny i szybki, co pozwala na natychmiastowe wdrozenie jej do uzytku. Gtadka powierzchnia utatwia czyszczenie i dezynfekcje, co jest
szczegblnie wazne w kontek$cie wymogdéw sanitarnych obowiazujacych w gastronomii. Regularna konserwacja jest prosta i nie wymaga specjalistycznych
narzedzi, co minimalizuje koszty eksploatacji.

Podsumowanie: Inwestycja w pétke P532 - 373 to gwarancja bezpiecznego i efektywnego przechowywania towaréw w Twojej gastronomicznej placéwce.
Zoptymalizuj przestrzeni, zapewnij bezpieczenstwo i upro$¢ procesy logistyczne — wybierz nasze rozwiazanie i przekonaj si¢ o jego niezawodnosci.
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