ISTRL Sterylizator* RM Gastro

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00016903

Cechy produktu

Kod producenta: ISTRL

Profesjonalna Higiena w Gastronomii — Niezawodne Rozwigzanie do Sterylizacji

Wspbtczesna gastronomia stawia wysokie wymagania w zakresie higieny i bezpieczeristwa zywnosci. Eliminacja szkodliwych mikroorganizméw jest kluczowa
dla zachowania najwyzszych standardéw jakosci i zapobiegania zatruciom pokarmowym. Wiasnie dlatego, wybdr odpowiedniego sprzgtu do sterylizacji jest
inwestycja, ktéra przeklada sig¢ bezposrednio na prestiz lokalu i zdrowie konsumentéw. Nieprawidtowe metody dezynfekcji moga prowadzi¢ do zakazen
krzyzowych, co skutkuje stratami finansowymi i negatywna opinia wsrdd klientéw.

Dlatego tez, przedstawiamy Paristwu rozwiazanie, ktére podnosi standardy higieny na nowy poziom, gwarantujac bezpieczenstwo i efektywnos¢ procesu
sterylizacji. Mowa o urzadzeniu, ktére zapewnia niezawodne i szybkie usunigcie bakterii, wiruséw i innych patogenéw z powierzchni narzedzi i sprzgtu
wykorzystywanego w gastronomii.

Technologia UV — Klucz do Perfekcyjnej Czystosci

Nasze urzadzenie wykorzystuje zaawansowang technologi¢ promieniowania ultrafioletowego (UV-C), skutecznie eliminujac mikroorganizmy poprzez
niszczenie ich kwaséw nukleinowych. Promieniowanie UV-C o odpowiedniej dtugosci fali penetruje blong komérkowa drobnoustrojéw, powodujac ich
inaktywacje i uniemozliwiajac namnazanie. To metoda szybka, wydajna i nie wymagajaca stosowania szkodliwych srodkéw chemicznych.

ISTRL Sterylizator RM Gastro — Kluczowe Zalety

¢ Niezawodnos¢ i efektywnosé: Zapewnia kompleksowa sterylizacjg, eliminujac szerokie spektrum mikroorganizméw.
¢ Bezpieczenstwo: Technologia UV-C jest bezpieczna dla ludzi i Srodowiska po zakoriczeniu procesu sterylizacji.

¢ Szybko$¢: Skraca czas potrzebny na dezynfekcje, optymalizujac pracg personelu.

¢ Latwo$¢ uzytkowania: Intuicyjna obstuga i prosta konserwacja urzadzenia.

* Trwatos¢: Wykonany z wysokiej jakosci materiatéw, zapewniajacych diugotrwatg i bezawaryjna prace.



¢ Kod producenta: ISTRL: Gwarancja oryginalnosci i jakosci produktu.

Zastosowanie w Gastronomii

ISTRL Sterylizator RM Gastro znajduje szerokie zastosowanie w réznych sektorach gastronomii, takich jak restauracje, hotele, bary, cukiernie, a takze w
zaktadach przetwoérstwa zywnosci. Doskonale sprawdza si¢ w sterylizacji:

* Nozy, widelcéw, tyzek i innych sztuécow.
¢ Desek do krojenia.

® Naczyn kuchennych.

® Przyboréw barmariskich.

¢ Innych powierzchni, ktére wymagaja wysokiego poziomu higieny.

Podsumowanie: Inwestycja w ISTRL Sterylizator RM Gastro to gwarancja utrzymania najwyzszych standardéw higieny w Twoim lokalu. Zapewnij sobie i
swoim klientom bezpieczenistwo, wybierajac niezawodne i skuteczne rozwiazanie do sterylizacji. Skontaktuj si¢ z nami, aby uzyska¢ wigcej informacji.
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