62638 Tarcza do dokladnego rozdrabniania Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010766

Cechy produktu

Kod producenta: 62638
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Precyzyjne ciecie, perfekcyjny rezultat — niezbedny element profesjonalnej kuchni

Wspdtczesna gastronomia stawia na precyzjg i efektywnos$¢. Kazdy element procesu przygotowywania potraw, od wyboru sktadnikéw po finalng prezentacje,
ma ogromne znaczenie dla sukcesu. Kluczem do osiagnigcia perfekcji jest dysponowanie odpowiednim sprzgtem, a wsrdd niego — narzgdziami
gwarantujacymi niezawodno$c¢ i powtarzalnos$¢ rezultatéw. Przedstawiamy element, ktdry znaczaco wplynie na efektywnos¢ pracy w Twojej kuchni —
komponent, ktéry podniesie jako$¢ przygotowywanych potraw na nowy, wyzszy poziom.

Optymalizacja procesu szatkowania: precyzja na pierwszym miejscu

Szatkowanie warzyw i owocéw to zadanie, ktére w profesjonalnej gastronomii wymaga nie tylko szybkosci, ale przede wszystkim precyzji. Nierownomierne
pokrojenie sktadnikéw moze wptynaé na estetyke dania, a takze na jego konsystencje i smak. Aby uniknaé takich probleméw, niezbgdne jest zastosowanie
odpowiednich narzgdzi, gwarantujacych uzyskanie idealnego efektu. To wtasnie tutaj wkracza nasz produkt, zaprojektowany z mysla o zapewnieniu
maksymalnej precyzji cigcia.

Kompatybilnos$¢ i funkcjonalnosé: kluczowe aspekty dla profesjonalisty

Produkt ten zostat stworzony specjalnie do wspdtpracy z modelami szatkownic Hallde RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Zapewnia idealne dopasowanie i
gwarantuje bezproblemowa integracje z istniejacym juz sprzgtem. Nie wymaga zadnych modyfikacji ani dodatkowych adaptacji, co przektada sig na
oszczgdno$¢ czasu i minimalizacj¢ ryzyka uszkodzen. To rozwiazanie, ktére idealnie wpisuje si¢ w dynamiczne Srodowisko profesjonalnej kuchni.

Konstrukcja i parametry: gwarancja niezawodnoSci i dlugotrwalej eksploatacji



Wykonana z wysokiej jakoSci materiatéw, tarcza charakteryzuje si¢ wytrzymatoscia i odpornoscia na zuzycie, co przektada si¢ na dtugotrwata eksploatacje.
Jej solidna konstrukcja gwarantuje stabilno$¢ pracy i precyzyjne cigcie nawet przy intensywnym uzytkowaniu. Produkt ten zostat zaprojektowany z mysla o
profesjonalnym zastosowaniu, dlatego sprosta nawet najbardziej wymagajacym warunkom pracy w gastronomii.

Kod producenta i identyfikacja: fatwe zamawianie i serwis

Dla ufatwienia identyfikacji i zamawiania, produkt zostal oznaczony kodem producenta 62638. Ten unikalny kod pozwala na szybkie i precyzyjne okreslenie
potrzebnego elementu, minimalizujac ryzyko pomytki. Kod ten ulatwia réwniez kontakt z serwisem w razie potrzeby, gwarantujac sprawna i profesjonalna
obstuge.

Podsumowanie: inwestycja w jakoS¢ i efektywnosé

Inwestycja w ten komponent to inwestycja w jakos¢ i efektywnos¢ pracy w Twojej kuchni. Precyzyjne cigcie, kompatybilno$¢ ze sprz¢tem Hallde oraz
wysoka jako$¢ wykonania to argumenty, ktére przemawiaja za wyborem tego produktu. Zwigksz wydajnos¢ swojej pracy i podnies$ jako$¢ serwowanych
potraw — wybierz profesjonalne rozwigzanie.
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