
 

   

62637 ﻿Tarcza do dokładnego rozdrabniania Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010765

Cechy produktu

Kod producenta: 62637

Precyzyjne krojenie – klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie liczy się każda sekunda i perfekcja każdego dania, odpowiednie narzędzia są niezbędne. Wybór odpowiednich akcesoriów to
inwestycja w jakość, wydajność i spójność procesu przygotowywania potraw. Dlatego też, wybór tarczy do szatkownicy ma kluczowe znaczenie dla uzyskania
pożądanej konsystencji i estetyki potraw. Nieprawidłowo dobrana tarcza może prowadzić do strat czasu, marnowania produktu i frustracji w kuchni.

Marnowanie czasu i surowców to problem, który dotyka wiele profesjonalnych kuchni. Dlatego też, innowacyjne rozwiązania, które minimalizują te straty, są
tak cenione. Precyzyjne cięcie i szatkowanie warzyw, owoców i innych składników to podstawa wielu dań, a odpowiednia tarcza gwarantuje idealne rezultaty,
niezależnie od twardości produktu. Niewłaściwa technika krojenia może nie tylko obniżyć jakość potraw, ale także wpłynąć na ich walory wizualne.

Tarcza 62637 Hallde: precyzja w każdym detalu

Przedstawiamy Państwu tarczę o kodzie producenta 62637, dedykowaną do szatkownic Hallde RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Jest to element, który
zapewni precyzyjne i powtarzalne rezultaty, niezależnie od rodzaju obrabianego produktu. Wykonana z najwyższej jakości materiałów, gwarantuje
długotrwałą eksploatację i odporność na zużycie. Jej ergonomiczny design i precyzja wykonania minimalizują ryzyko uszkodzeń i wypadków w trakcie pracy.

Kompatybilność i wydajność:

Kompatybilność: Tarcza 62637 jest idealnie dopasowana do szatkownic RG-350, RG-300i i RG-400i, zapewniając bezproblemową pracę i
optymalne rezultaty.

Wydajność: Oszczędność czasu i minimalizacja odpadów to kluczowe atuty tej tarczy. Precyzyjne cięcie gwarantuje wykorzystanie pełnego
potencjału surowców.

Bezpieczeństwo: Starannie zaprojektowana, zapewnia bezpieczną pracę, minimalizując ryzyko skaleczeń i innych urazów.
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Kluczowe korzyści:

Precyzyjne krojenie: Uzyskaj idealnie posiekane składniki, zapewniając jednolitą konsystencję potraw.

Długa żywotność: Wytrzymała konstrukcja gwarantuje długotrwałą eksploatację, minimalizując koszty wymiany.

Łatwość czyszczenia: Prosta konstrukcja ułatwia utrzymanie higieny i czystości.

Optymalizacja procesu: Zwiększ wydajność pracy w kuchni dzięki precyzji i szybkości cięcia.

Kompatybilność z serią RG: Zapewnia pełną integrację z szatkownicami RG-350, RG-300i i RG-400i.

Inwestując w tarczę 62637 Hallde, inwestujesz w jakość, wydajność i bezpieczeństwo swojej kuchni. Zadbaj o perfekcję każdego dania, wybierając najlepsze
narzędzia. Ta tarcza to gwarantowana poprawa jakości pracy i zadowolenie nawet najbardziej wymagających kucharzy.
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