62635 Tarcza do wiorkow Hallde do szatkownicy
RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010763

Cechy produktu

Kod producenta: 62635

Optymalizacja procesu szatkowania — klucz do wydajnos$ci w gastronomii

Wspdtczesna gastronomia stawia na precyzje¢ i efektywnos$¢. Kazdy element procesu, od przygotowania sktadnikéw po serwowanie dania, ma znaczenie dla
koricowego sukcesu. Wiasnie dlatego wybor odpowiednich narzedzi i akcesoriéw jest kluczowy. Nieprawidlowo dobrane komponenty moga prowadzi¢ do
strat czasu, obnizenia jakosci produktow oraz zwigkszenia ryzyka awarii sprz¢tu.

W kontekscie obrébki warzyw i owocow, szatkowanie stanowi czgsto kluczowy etap przygotowania. Réwnomierne i precyzyjne krojenie wptywa na estetyke

potraw, a takze na ich walory smakowe i teksturalne. Niewtasciwa technika szatkowania moze prowadzi¢ do niepozadanych efektéw, takich jak
nieréwnomierne kawalki, zgniecenia czy uszkodzenia produktu. Aby unikna¢ takich sytuacji, niezwykle istotne jest uzycie odpowiednich narzedzi.

Precyzja i wydajnos$¢ w zasiegu reki

Prezentujemy rozwiazanie, ktére znaczaco podniesie wydajnos¢ i jako$¢ Waszej pracy w kuchni: dedykowany element, gwarantujacy optymalna wspétprace z
szatkownicami RG-350, RG-300i oraz RG-400i.

Méwimy o komponencie, ktdry zostat zaprojektowany z mysla o profesjonalistach, ceniacych sobie zar6wno wysoka wydajnos¢, jak i precyzj¢ wykonania.
Jego konstrukcja gwarantuje niezawodno$¢ i trwato$¢, pozwalajac na dlugotrwale uzytkowanie bez obaw o usterki.

Kluczowe cechy produktu
¢ Doskonala jakos¢é wykonania: Wykonany z materialéw najwyzszej jakos$ci, odpornych na intensywna eksploatacje.
¢ Kompatybilnosé: Perfekcyjnie dopasowany do szatkownic RG-350, RG-300i i RG-400i, gwarantujac bezproblemowa i bezawaryjna pracg.
* Precyzyjne szatkowanie: Zapewnia rownomierne i estetyczne krojenie warzyw i owoc6w, niezaleznie od ich twardosci.
¢ Latwos¢ czyszcezenia: Konstrukcja utatwiajaca utrzymanie czystosci, co jest niezbedne w profesjonalnej kuchni.

* Kod producenta: 62635 — utatwia identyfikacje i zaméwienie produktu.

Zwieksz efektywnos¢ swojej kuchni

Inwestycja w wysokiej jakosci komponenty to inwestycja w wydajno$¢ i profesjonalizm. Ten element znaczaco podniesie efektywno$é Waszej pracy,
pozwalajac na szybsze i bardziej precyzyjne przygotowywanie potraw. Oszczgdno$¢ czasu przekiada sig na redukcjg kosztéw i zwigkszenie zyskow.

Wybierajac ten produkt, decydujecie si¢ na niezawodnos¢, trwatos¢ i precyzjg — cechy niezbedne w kazdej profesjonalnej kuchni.

Podsumowanie: Produkt o kodzie 62635 to niezbedny element dla kazdego, kto ceni sobie precyzje, wydajno$¢ i niezawodno$¢ w procesie szatkowania.
Zapewnia doskonate rezultaty, minimalizujac straty czasu i produktu.
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