62633 Tarcza do wiorkow Hallde do szatkownicy
RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010761

Cechy produktu

Kod producenta: 62633
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Precyzja cigcia, efektywnos¢é pracy i niezawodnos¢ — to cechy, ktére doceni kazdy profesjonalista w gastronomii. Wybér odpowiednich narzgdzi ma kluczowe
znaczenie dla ptynnego przebiegu procesu przygotowania potraw, a nawet dla ich ostatecznego smaku i estetyki. W Swiecie gastronomii, gdzie czas jest na
wage zlota, poszukiwanie rozwigzan, ktére optymalizuja pracg i gwarantuja wysoka jakosé, jest priorytetem.

Zwieksz wydajnoS¢ swojej pracy z nasza tarcza do wiorkow

Jesli szukasz sposobu na szybsze i bardziej efektywne przygotowanie widrek, rozwigzanie, ktore spetni Twoje oczekiwania, jest juz na wyciagnigcie reki.
Mowa o precyzyjnie wykonanej tarczy, zaprojektowanej z mysla o profesjonalistach, ktéra podniesie jako$¢ i tempo Twojej pracy.

Kompatybilno$¢ i parametry techniczne

Ta niezastapiona tarcza, oznaczona kodem producenta 62633, jest idealnie dopasowana do szatkownic RG-350, RG-300i oraz RG-400i. Jej precyzyjna
konstrukcja gwarantuje idealne dopasowanie do urzadzenia, minimalizujac ryzyko drgan i zapewniajac ptynny, stabilny proces pracy. Zapewnia to nie tylko
komfort uzytkowania, ale takze bezpieczeristwo oraz dluga zywotnos$é zaréwno tarczy, jak i samego urzadzenia.

Kluczowe zalety:

¢ Doskonala jako$¢ wykonania: Wykonana z materialéw o wysokiej wytrzymatosci, gwarantuje dtugotrwata eksploatacje nawet w intensywnym
uzytkowaniu. Odporno$¢ na zuzycie i korozjg to jej istotne atuty.

* Precyzyjne cigcie: Ostrza o idealnej geometrii zapewniaja réwne i cienkie wiérki, idealne do dekoracji dan, salatek czy innych potraw.

¢ Latwo$¢ czyszczenia: Konstrukcja utatwia mycie i utrzymanie tarczy w czystosci, co jest niezwykle wazne w warunkach gastronomicznych, gdzie
higiena ma priorytetowe znaczenie.

¢ Kompatybilno$¢ z popularnymi modelami: Idealne dopasowanie do szatkownic RG-350, RG-300i i RG-400i pozwala na natychmiastowe



wdrozenie do istniejacego wyposazenia.

¢ Optymalizacja procesu pracy: Zwigksza efektywnos$¢ pracy w kuchni, skracajac czas przygotowania potraw i pozwalajac na obstuge wigkszej
ilo$ci zaméwieri.

Dlaczego warto wybra¢ wlasnie te tarcze?

W gastronomii, kazda sekunda ma znaczenie. Nasza tarcza do widrkow to inwestycja w wydajno$¢ i jakoS$¢. Zapewnia nie tylko precyzyjne cigcie, ale réwniez
oszczedno$¢ czasu i minimalizacje strat. Dzigki niej, Twoja praca stanie si¢ bardziej efektywna, a dania — jeszcze bardziej atrakcyjne.

Kod produktu: 62633

Zamoéw juz dzis i przekonaj si¢ o jej niezawodnosci!
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