62630 Tarcza do wiorkow Hallde do szatkownicy
RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00010758

Cechy produktu

Kod producenta: 62630

Precyzyjna obrobka warzyw — klucz do kulinarnego sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wagg zlota, a jako$¢ produktu kluczowa, wybdr odpowiednich narz¢dzi ma fundamentalne znaczenie. Niezaleznie
od tego, czy przygotowujesz kilogramy warzyw na imprez¢ cateringowa, czy tez perfekcyjnie kroisz sktadniki do finezyjnego dania, efektywnos¢ i precyzja
pracy sa nie do przecenienia. To wiasnie one decyduja o finalnym efekcie i, co réwnie wazne, o komforcie pracy kucharzy.

Optymalizacja procesu przygotowywania potraw zaczyna si¢ od wyboru wasciwych akcesoriéw. A w przypadku szatkownic przemystowych, kluczowa roleg
odgrywa element bezposrednio odpowiedzialny za jako$¢ i efektywno$¢ krojenia — tzn. tarcza. Od jej jakosci zalezy jednolito$¢ i precyzja cigtych

sktadnikéw, a co za tym idzie, estetyka i spdjnos¢ gotowego dania. Zte narzedzia mogg spowodowac nie tylko straty czasu, ale rowniez utrudnié pracg i
wplyna¢ na jako$¢ finalnego produktu.

Kompatybilnosé i precyzja wykonania — gwarancja niezawodnoSci
Prezentujemy Paristwu produkt, ktéry znacznie utatwi i usprawnia prace w kazdej profesjonalnej kuchni. Idealnie dopasowany do szatkownic RG-350,
RG-300i oraz RG-400i, zapewnia niezawodne i powtarzalne wyniki krojenia. Kompatybilno$¢ z tymi modelami zapewnia bezproblemowe wpasowanie i

bezpieczenistwo uzytkowania. Produkt zostal zaprojektowany z mysla o intensywnej eksploatacji i wytrzymatosci na duze obciazenia.

Numer katalogowy 62630 jednoznacznie identyfikuje ten element, utatwiajac jego zamodwienie i identyfikacje w magazynach. Dzigki temu, proces
zamawiania i dostarczania jest szybszy i bardziej efektywny.

Trwalos$é i odpornosé — dla profesjonalnego zastosowania

Wykonana z wysokiej jakosci materiatéw, tarcza charakteryzuje si¢ wyjatkowa trwatoscia i odpornoscia na zuzycie. To gwarancja diugiej zywotnosci i
niezawodno$ci nawet w warunkach intensywnego uzytkowania. Dzigki temu, inwestycja w ten produkt to zapewnienie stabilnosci proceséw w kuchni na dhugi
czas.

Fatwos¢ czyszczenia — oszczedno$é czasu i pracy

Prosty i intuicyjny system czyszczenia utatwia utrzymanie higieny i zapewnia bezpieczeristwo sanitarne. Szybkie i tatwe czyszczenie minimalizuje czas
przestoju i zapewnia gotowos¢ do pracy w kazdej chwili.

¢ Kod producenta: 62630

¢ Kompatybilnos$¢: RG-350, RG-300i, RG-400i

* Wysoka jako$¢ materialéw: zapewniajaca trwato$¢ i niezawodnos¢.
¢ Latwos¢ czyszczenia: minimalizujaca czas przestoju.

* Precyzyjne cigcie: zapewniajace jednolitos¢ i estetyke potraw.



Podsumowujac, jest to niezbgdny element dla kazdej profesjonalnej kuchni poszukujacej niezawodnych i wydajnych rozwigzan. Zainwestuj w jakos¢ i
efektywno$¢ — wybierz produkt, ktéry zapewni Ci dlugoletnig i bezproblemowa prace.
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