
 

   

63080 Tarcza do krojenia w słupki Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009707

Cechy produktu

Kod producenta: 63080

Precyzyjne krojenie w gastronomii – klucz do sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wagę złota, a efektywność pracy ma kluczowe znaczenie, odpowiednie narzędzia stanowią fundament sukcesu.
Niezależnie od tego, czy przygotowujesz potrawy dla setek gości, czy obsługujesz niewielką, ale wymagającą restaurację, precyzja krojenia warzyw ma
ogromny wpływ na jakość finalnego dania oraz wydajność pracy całego zespołu. Zbyt grube lub nierównomierne plasterki mogą zaburzyć balans smakowy, a
strata czasu na żmudne ręczne obieranie i krojenie przekłada się bezpośrednio na koszty.

Dlatego też wybór odpowiednich akcesoriów do urządzeń gastronomicznych jest niezwykle istotny. Szatkownice, jako urządzenia wspomagające
przygotowanie warzyw, owoców i innych składników, wymagają starannego doboru komponentów, które zagwarantują niezawodność i wysoką jakość pracy.
Właśnie w tym kontekście pojawia się niezastąpiony element, który znacząco podnosi wydajność i precyzję pracy w Twojej kuchni.

Tarcza do krojenia w słupki – idealne rozwiązanie dla profesjonalistów

Prezentowany komponent, dedykowany do szatkownic o modelach RG-350, RG-300i oraz RG-400i, to niezwykle wytrzymała i precyzyjna tarcza do krojenia
w słupki. Jej konstrukcja, zoptymalizowana pod kątem intensywnego użytkowania w warunkach gastronomicznych, gwarantuje długotrwałą eksploatację bez
utraty właściwości. Wykonana z wysokiej jakości materiałów, odpornych na korozję i uszkodzenia mechaniczne, zapewnia bezpieczeństwo pracy i
niezawodność przez wiele lat.

Dzięki zastosowaniu zaawansowanych technik produkcji, tarcza charakteryzuje się wyjątkową ostrością i precyzją cięcia. Otrzymujesz idealnie równe słupki
o jednakowej grubości, co pozwala na uzyskanie estetycznego i profesjonalnego wyglądu potraw. Jednolity kształt i rozmiar warzyw jest szczególnie ważny w
przypadku serwowanych dań, gdzie estetyka ma kluczowe znaczenie. Pomyśl o pięknie ułożonej sałatce, gdzie każdy element komponuje się idealnie – to
właśnie ten efekt możesz osiągnąć, używając tej tarczy.

Kluczowe zalety:

Kod producenta: 63080 – ułatwia identyfikację i zamówienie części zamiennej.
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Kompatybilność z modelami RG-350, RG-300i i RG-400i – zapewnia pełną funkcjonalność w Twoim systemie.

Wytrzymała konstrukcja – gwarantuje długotrwałą eksploatację nawet w warunkach intensywnego użytkowania.

Precyzyjne krojenie w słupki – pozwala na uzyskanie idealnie równych i jednolitych kawałków warzyw.

Wysoka jakość materiałów – zapewnia bezpieczeństwo i niezawodność pracy.

Inwestycja w profesjonalne narzędzia, takie jak ta tarcza do krojenia w słupki, to inwestycja w jakość, wydajność i zadowolenie Twoich klientów. Zapewnij
sobie i swojemu zespołowi komfort pracy i osiągnij najwyższy poziom profesjonalizmu w kuchni.
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