63080 Tarcza do krojenia w stupki Hallde do
szatkownicy RG-350, RG-300i, RG-400i

Producent: Hallde

Nr referencyjny: 00009707

Cechy produktu

Kod producenta: 63080

Precyzyjne krojenie w gastronomii — klucz do sukcesu

W profesjonalnej kuchni, gdzie czas jest na wage ztota, a efektywnos¢ pracy ma kluczowe znaczenie, odpowiednie narzg¢dzia stanowia fundament sukcesu.
Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz potrawy dla setek gosci, czy obstugujesz niewielka, ale wymagajaca restauracje, precyzja krojenia warzyw ma
ogromny wplyw na jako$¢ finalnego dania oraz wydajno$¢ pracy catego zespotu. Zbyt grube lub nieréwnomierne plasterki moga zaburzy¢ balans smakowy, a
strata czasu na zmudne reczne obieranie i krojenie przektada si¢ bezpoSrednio na koszty.

Dlatego tez wyb6r odpowiednich akcesoriéw do urzadzen gastronomicznych jest niezwykle istotny. Szatkownice, jako urzadzenia wspomagajace
przygotowanie warzyw, owocow i innych sktadnikéw, wymagaja starannego doboru komponentéw, ktére zagwarantuja niezawodnos¢ i wysoka jakos¢ pracy.
Wiasnie w tym kontekscie pojawia si¢ niezastapiony element, ktéry znaczaco podnosi wydajno$¢ i precyzje pracy w Twojej kuchni.

Tarcza do krojenia w stupki — idealne rozwiazanie dla profesjonalistow

Prezentowany komponent, dedykowany do szatkownic o modelach RG-350, RG-300i oraz RG-400i, to niezwykle wytrzymata i precyzyjna tarcza do krojenia
w stupki. Jej konstrukcja, zoptymalizowana pod katem intensywnego uzytkowania w warunkach gastronomicznych, gwarantuje dtugotrwata eksploatacje bez
utraty wlasciwos$ci. Wykonana z wysokiej jako$ci materialéw, odpornych na korozj¢ i uszkodzenia mechaniczne, zapewnia bezpieczeristwo pracy i
niezawodno$¢ przez wiele lat.

Dzigki zastosowaniu zaawansowanych technik produkcji, tarcza charakteryzuje si¢ wyjatkowa ostroscia i precyzja cigcia. Otrzymujesz idealnie réwne stupki
o jednakowej grubosci, co pozwala na uzyskanie estetycznego i profesjonalnego wygladu potraw. Jednolity ksztalt i rozmiar warzyw jest szczeg6lnie wazny w
przypadku serwowanych dan, gdzie estetyka ma kluczowe znaczenie. Pomysl o pigknie ulozonej satatce, gdzie kazdy element komponuje si¢ idealnie — to
wlasnie ten efekt mozesz osiagnaé, uzywajac tej tarczy.

Kluczowe zalety:

¢ Kod producenta: 63080 — utatwia identyfikacj¢ i zamdéwienie czgs$ci zamienne;j.



¢ Kompatybilno$é z modelami RG-350, RG-300i i RG-400i — zapewnia petna funkcjonalno$é w Twoim systemie.
¢ Wytrzymala konstrukcja — gwarantuje dlugotrwata eksploatacj¢ nawet w warunkach intensywnego uzytkowania.
* Precyzyjne krojenie w stupki — pozwala na uzyskanie idealnie réwnych i jednolitych kawatkéw warzyw.

¢ Wysoka jako$¢ materialow — zapewnia bezpieczeristwo i niezawodnosé pracy.

Inwestycja w profesjonalne narzedzia, takie jak ta tarcza do krojenia w stupki, to inwestycja w jakos$¢, wydajnos¢ i zadowolenie Twoich klientéw. Zapewnij
sobie i swojemu zespotowi komfort pracy i osiagnij najwyzszy poziom profesjonalizmu w kuchni.
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